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เอกสารข้อมูลความปลอดภัย (Safety Data Sheet, SDS)  
ของจุลินทรียและ/หรือจุลินทรีย์ดัดแปลงพันธุกรรมท่ีใช้ในภาคอุตสาหกรรม 

 
ชื่อจุลินทรีย์: Saccharomyces cerevisiae 

 
1. ลักษณะ (Characteristics)(1) 

แซ็กคาโรไมซีส เซรีวิซิอี (Saccharomyces cerevisiae) เป็นราประเภทยีสต์ (Yeast) รูปร่างกลมหรือรี ขนาด 
เส้นผ่านศูนย์กลางประมาณ 5-10 ไมโครเมตร มีประโยชน์ใช้ในการหมัก (Fermentation) เครื่องดื่มแอลกอฮอล์ เช่น 
เบียร์ ไวน์ ใช้ในงานด้านเทคโนโลยีชีวภาพ เช่น bioethanol ใช้เป็นสารให้ขนมปังขึ้นฟู เป็นต้น S. cerevisiae จัดเป็น
จุลินทรีย์ที่มีความปลอดภัยสูง โดยทั่วไปไม่สร้างสารพิษที่ร้ายแรง ไม่มีรายงานการก่อโรคในคนที่สุขภาพแข็งแรง มีประวัติ
การใช้อย่างยาวนานและปลอดภัย (Long History of Safe Use) องค์การอาหารและยา ประเทศสหรัฐอเมริกาได้จัดให้  
S. cerevisiae เป็นจุลินทรีย์ที่มีความปลอดภัย (Generally Recognized as Safe, GRAS) 

 

2. คำพ้องความหมาย (Synonym) 
Baker’s Yeast, Brewer’s Yeast, Wine Yeast, Koji Yeast, Koji Starter etc. 

 

3. อันตรายต่อสุขภาพ (Health Hazards) 
3.1 การทำให้เกิดโรค (Pathogenicity)  

มีรายงานการติดเชื้อจาก S. cerevisiae(2-4) เช่น ติดเชื้อในกระดูกและกระแสโลหิต (อุบัติเหตุจากเครื่องทำ 
ขนมปัง)(5) ติดเชื้อในทางเดินปัสสาวะและกระแสโลหิตในผู้ป่วยโรคไตเรื้อรัง(3) โรคปอดบวมในผู้ติดเชื้อเอดส์(6)  
ติดเชื้อในกระแสโลหิตในผู้ป่วยรักษารากฟัน(7) ติดเชื้อในกระแสโลหิตในทารก(8) โดยเฉพาะ S. cerevisiae subtype 
boulardii  มีรายงานการติดเชื้อในกระแสโลหิต(9) และเป็นข้อห้ามสำหรับผู้ป่วยที่สุขภาพอ่อนแอ รวมทั้งผู้ป่วยที่ใส่
สายสวนหลอดเลือดดำ (Central Venous Catheter)(10) ดังน้ัน S. cerevisiae จึงอาจจัดเป็นจุลชีพฉวยโอกาส 
(Opportunistic Pathogen)(4) 

 หมายเหตุ ภาวะภูมิต้านทานต่ำอาจเกิดจากโรคต่าง ๆ ได้แก่ เบาหวาน ภูมิแพ้ โรคเอดส์ มะเร็ง โรคจากพันธุกรรม 
เช่น SLE ธาลัสซีเมีย ได้รับการผ่าตัด หรือใส่สายสวน เป็นต้น 

3.2 โฮสต์ (Host Range)(1) 
ไม่มีโฮสต์ 

3.3 การแพร่กระจายเชื้อ (Modes of Transmission)(1 ) 
3.3.1 ในกระบวนการผลิต บุคลากรอาจสัมผัสจุลินทรีย์ได้ทั้งในขั้นตอนการเตรียมกล้าเชื้อ (Starter) ขั้นตอน

ระหว่างการผลิต ตลอดถึงการล้างทำความสะอาดสถานที่และอุปกรณ์ต่าง ๆ 
3.3.2 ในโรงงานอุตสาหกรรมซ่ึงมีการผลิตและใช้จุลินทรีย์จำนวนมาก อาจมีการฟุ้งกระจายของสปอร์เข้าสู่ปอดได้ 

(รายละเอียดในข้อ 6.3 อันตรายและความเสี่ยง) 
3.4 การติดโรคจากสัตว์ (Zoonosis) 

ไม่มีข้อมูล 
3.5 สัตว์พาหะนำโรค (Vector) 

ไม่มีสัตว์พาหะนำโรค 
3.6 ปริมาณท่ีทำให้ติดเชื้อ (Infectious Dose)  

ไม่มีข้อมูลการติดเชื้อในผู้ที่สุขภาพแข็งแรง(1) 
3.7 ระยะฟักตัว (Incubation Period) 

ไม่มีข้อมูลการติดเชื้อในผู้ที่สุขภาพแข็งแรง(1) 
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4. ความสามารถในการมีชีวิตรอด (Viability) 
4.1 ระยะเวลามีชีวิตนอกโฮสต์ (Survival Outside Host) 

ไม่มีข้อมูล 
4.2 การทำลายเชื้อและการทำให้ปราศจากเชื้อ (Disinfection and Sterilization) 

4.2.1 วิธีทางกายภาพ (Physical Methods) S. cerevisiae (รวมทั้งจุลินทรีย์ทั่วไป) ถูกทำลายโดย 
• เผาในเตาเผาขยะติดเชื้อ (Incinerator) 
• ความร้อน (Hot Air Oven) อุณหภูมิ 170 องศาเซลเซียส อย่างน้อย 1 ชั่วโมง หรืออุณหภูมิ  

160 องศาเซลเซียส อย่างน้อย 2 ชั่วโมง(1,11) 
• เครื่องน่ึงไอน้ำความดันสูง (Autoclave) อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียส อย่างน้อย 15 นาที (12) 

หมายเหตุ สำหรับการอบน่ึงฆ่าเชื้อขยะติดเชื้อทางจุลชีววิทยา  
- กรมประมง กำหนดให้ใช้อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียส อย่างน้อย 30 นาที(13)  
- ศูนย์ควบคุมและป้องกันโรคของสหรัฐอเมริกา (U.S. CDC) กำหนดให้ใช้อุณหภูมิ 121 องศาเซลเซียส 

อย่างน้อย 45 นาที(11) 
4.2.2 วิธีทางเคมี (Chemical Methods)  

• S. cerevisiae ถูกทำลายได้ด้วยน้ำยาทำลายเชื้อหลายชนิด เช่น Isopropyl Alcohol, Peracetic Acid, 
Sodium Hypochlorite เป็นต้น(14,15) 

• สารเคมีที่ใช้กำจัดจุลินทรีย์และจุลินทรีย์ดัดแปลงพันธุกรรม รวมถึง Yeast เช่น S. cerevisiae  
มีหลายชนิด เช่น 0.1-2.0% Quaternary Ammonium Compounds, 70-85% Ethanol,  
70-85% Isopropanol, 2% Glutaraldehyde, 500 ppm. Chlorine เป็นต้น(12) 

• แนวทางปฏิบัติโดยทั่วไปกำหนดให้มีเวลาที่น้ำยาสัมผัสเชื้อ (Contact Time) ประมาณ 10-30 นาที(12) 
 

5. ข้อพิจารณาด้านการแพทย์ (Medical Consideration)(1) 
5.1 การป้องกันโรคและวัคซีน (Prophylaxis and Vaccines)  

ไม่มี (ไม่มีข้อมูลการติดเชื้อในผู้ที่สุขภาพแข็งแรง) 
5.2 การรักษาและเฝ้าระวัง (Treatment and Surveillance) 

กรณีผู้ป่วยติดเชื้อ รักษาและเฝ้าระวังตามมาตรฐานแนวทางการรักษา 
 

6. อันตรายต่อการปฏิบัติงานในห้องปฏิบัติการ (Laboratory Hazards)(1) 
6.1 การติดเชื้อในห้องปฏิบัติการ (Laboratory-Acquired Infections, LAIs) 

ไม่มีข้อมูลรายงานการติดเชื้อในห้องปฏิบัติการ 
6.2 แหล่งของจุลินทรีย์ (Sources) 

สารหรือจุลินทรีย์มาตรฐาน ผลิตภัณฑ์หรือตัวอย่างติดเชื้อที่ส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ 
6.3 อันตรายและความเส่ียง (Hazards and Risks)(1) 

บุคลากรอาจสัมผัสจุลินทรีย์ได้ทั้งในขั้นตอนการเตรียมกล้าเชื้อ ขั้นตอนระหว่างการผลิต ตลอดถึงการล้างทำความ
สะอาดสถานที่และอุปกรณ์ต่างๆ กรณีการใช้ผงของเชื้อ S. cerevisiae หรือกรณีเพิ่มจำนวนเชื้อในปริมาณมาก ๆ 
อาจมีจุลินทรีย์ปนเปื้อนในอากาศ โดยเฉพาะในบริเวณพื้นที่ปฏิบัติงาน หากบุคลากรมีสุขภาพไม่แข็งแรงและหายใจ
เข้าไปในปริมาณมากก็อาจเกิดอันตรายได้ จากรายงานการสุ่มตรวจคุณภาพอากาศในโรงงานหลายแห่ง บริเวณที่
อาจสัมผัสกับเชื้อได้ เช่น บริเวณใกล้ถังหมัก บริเวณ Seed Fermenter บริเวณ Sampling Port เป็นต้น 
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7. ระดับความปลอดภัยทางชีวภาพ (Biosafety Level) 
7.1 กระทรวงสาธารณสุข ไม่ได้ประกาศกำหนดกลุ่มความเสี่ยงของ S. cerevisiae 
7.2 การปฏิบัติงานทางห้องปฏิบัติการกับตัวอย่างท่ีมีเชื้อหรืออาจมีเชื้อ S. cerevisiae เน่ืองจาก S. cerevisiae  

มิได้ถูกจัดเป็นเชื้อในกลุ่มเสี่ยง 1-4 การปฏิบัติงานทางห้องปฏิบัติการกับตัวอย่างที่มี S. cerevisiae จึงสามารถใช้
ห้องปฏิบัติการและการปฏิบัติระดับ 1 (BSL-1 Facility and Practices) เป็นพื้นฐานได้ 

7.3 การใช้งานในโรงงานอุตสาหกรรม S. cerevisiae จัดเป็นจุลินทรีย์ที่จัดว่าไม่มีอันตราย ดังน้ัน การใช้งานในโรงงาน 
อุตสาหกรรมจึงจัดเป็นงานประเภท GILSP ให้ใช้สภาพควบคุม (Containment) ในระดับ GILSP (Good Industrial 
Large Scale Practice, GILSP) 
 

8.  อุปกรณ์ป้องกันอันตรายส่วนบุคคล (Personal Protective Equipment, PPE)(12) 
การปฏิบัติงานในระดับ GILSP เช่น การปฏิบัติงานที่อาจสัมผัสกับตัวอย่างที่ม ีS. cerevisiae และอาจเกิดการกระเด็นของ
จุลินทรีย์ ควรใส่เสื้อคลุมปฏิบัติการ (Lab Coat) หรือผ้ากันเปื้อนแบบกันน้ำ หน้ากากอนามัย (Surgical Mask) แว่นตา
นิรภัย (Safety Glasses) ถุงมือยางหรือถุงมือไนไตร (กรณีแพ้ถุงมือยาง) และรองเท้าที่ปิดมิดชิดหรือถุงคลุมเท้า 
 

9. การปฏิบัติกรณีหกหรือรั่วไหล (Spill Procedures)(12) 
แนวทางดำเนินการ กรณีเกิดการหกรั่วไหลในบริเวณพื้นที่การผลิต สำหรับงานประเภท GILSP  มีขั้นตอนโดยย่อดังน้ี 
9.1   ผู้ปฏิบัติงานหรือผู้ประสบเหตุตั้งสติ ประเมินสถานการณ์ แจ้งเหตุให้ผู้ปฏิบัติงานในพื้นที่ หัวหน้างานหรือเจ้าหน้าที่ 

   ด้านความปลอดภัยทางชีวภาพทราบ และแจ้งผู้ไม่เก่ียวข้องไม่ให้เข้ามาในบริเวณที่รั่วไหล 
9.2 กักบริเวณจุลินทรีย์ที่หกรั่วไหลไม่ให้แผ่ขยายและอยู่ในบริเวณจำกัดหรือบริเวณที่กำหนด 
9.3 กำจัดจุลินทรีย์ด้วยวิธีการที่เหมาะสม และเช็ดทำความสะอาดพื้นที่ด้วยน้ำยาฆ่าเชื้อ 
9.4 ล้างมือให้สะอาด  
9.5 เขียนรายงานอุบัติเหตุ ส่งให้หัวหน้างานและเจ้าหน้าที่ด้านความปลอดภัยทางชีวภาพโดยเร็ว 

 

10. การกำจัดของเสียปนเปื้อนจุลินทรีย์ (Microbial Waste Disposal)(12) 
ภายหลังการใช้จุลินทรีย์ในกระบวนการผลิตเสร็จสิ้น หรือกรณีที่มีการหกรั่วไหล จำเป็นต้องกำจัดจุลินทรีย์ก่อนทิ้ง 

สู่ส่ิงแวดล้อม โดยในงานประเภท GILSP กำหนดวิธีกำจัดจุลินทรีย์ตามลักษณะของเสีย ดังน้ี 
10.1   ของเสียที่เป็นของเหลว กำจัดด้วยความร้อน และ/หรือ สารเคมี 
10.2 ของเสียที่เป็นของแข็ง กำจัดด้วยการเผา ความร้อน และ/หรือ สารเคมี 
10.3 ของเสียที่เป็นของมีคม กำจัดด้วยการเผา และ/หรือ เครื่องน่ึงไอน้ำความดันสูง (Autoclave) 
10.4 สารพันธุกรรม (กรณีจุลินทรีย์ดัดแปลงพันธุกรรมที่ยังมียีนดื้อยาปฏิชีวนะ) กำจัดด้วยความร้อน และ/หรือ สารเคมี 

พร้อมทั้งมีการทวนสอบและตรวจสอบความถูกต้องของกระบวนการกำจัด 
 

11. การปฏิบัติกรณีสัมผัสจุลินทรีย์ (Exposure Procedures)(16) 
11.1   กรณีสัมผัสบริเวณเยื่อเมือก (Mucous Membrane Exposure) เช่น ตา จมูก ปาก ให้ล้างด้วยน้ำเกลือ  

  (Normal Saline) หรือน้ำสะอาดจำนวนมาก อย่างน้อย 15 นาที ปฐมพยาบาลเบื้องต้นและปรึกษาแพทย์  
11.2 กรณีสัมผัสบริเวณอ่ืน (Other Exposure) เช่น ผิวหนังและมีบาดแผล ให้ล้างบริเวณที่สัมผัส ด้วยสบู่และ 

น้ำสะอาดอย่างน้อย 15 นาที ปฐมพยาบาลเบื้องต้นและปรึกษาแพทย์ 
11.3 การรายงาน (Reporting) 

รายงานการเกิดอุบัติเหตุให้แก่ผู้บังคับบัญชาและหน่วยงานที่เก่ียวข้องโดยเร็ว 
 

12. การเก็บรักษาจุลินทรีย์ (Storage of Microorganism) 
ไม่มีข้อมูล แต่ควรจัดเก็บในภาชนะที่เหมาะสมปิดสนิทป้องกันการรั่วซึม มีป้ายชี้บ่งรายละเอียดชัดเจน และมีระบบ

ควบคุมการเข้าถึง 
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13. การขนส่งและเคลื่อนย้ายจุลินทรีย์ (Transport of Microorganism)(12) 
การขนส่งและเคลื่อนย้ายจุลินทรีย์และจุลินทรีย์ดัดแปลงพันธุกรรมในงานประเภท GILSP มีการปฏิบัติโดยย่อ คือ 
13.1   ลักษณะภาชนะบรรจุและหีบห่อ  

มีความคงทนไม่แตกง่าย กันของเหลวซึมผ่าน และสามารถปิดได้สนิท  
13.2 ข้อมูลบนฉลาก 

ช่ือจุลินทรีย์ภาษาไทยหรือภาษาอังกฤษ วันเดือนปีที่ผลิตหรือบรรจุ ชื่อที่อยู่ของผู้ผลิต 
13.3 วิธีการขนส่ง  

มีเอกสารแสดงรายการจุลินทรีย์พร้อมการขนส่ง มีการนัดหมายล่วงหน้า โดยแจ้งรายละเอียดต่างๆ และส่ง
จุลินทรีย์ให้ผู้รับในบริเวณที่กำหนดเท่าน้ัน 

 
จัดทำโดย กรมโรงงานอุตสาหกรรม 

 ธันวาคม 2563 
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ลักษณะ (Characteristics) 

ลักษณะ 
(Characteristics) 

- เป็นยีสต์ ใช้หมักเครื่องดื่มแอลกอฮอล์ เป็นสารให้
ขนมปังข้ึนฟู ใช้ในงานด้านไบโอเทคโนโลยี เป็นต้น 
จัดเป็นจุลินทรีย์ที่มีความปลอดภัย (Generally 
Regarded as Safe, GRAS)  

อันตรายต่อสุขภาพ (Health Hazards) 
การทำให้เกิดโรค 
(Pathogenicity) 

- มีรายงานการติดเช้ือจาก S. cerevisiae เช่น ติดเช้ือ
ในกระดูกและกระแสโลหิต (อบุัติเหตุจากเครื่องทำ
ขนมปัง) เป็นต้น  

- S. cerevisiae subtype boulardii เป็นข้อห้าม
สำหรับผู้ป่วยที่อ่อนแอ รวมทัง้ผู้ที่ใส่สายสวนหลอด
เลือดดำ 

โฮสต์ (Host) - ไม่มีโฮสต์ 
การแพร่เช้ือ 
(Modes of 
Transmission) 

- อาจสัมผัสเช้ือได้ทัง้ในข้ันตอนการเตรียมกลา้เช้ือ 
(Starter) ระหว่างการผลิต การล้างทำความสะอาด
สถานที่และอุปกรณ์ตา่งๆ 

- จุลินทรีย์อาจฟุง้กระจายเข้าสู่ปอดได ้
ปริมาณทีท่ำให้ตดิเช้ือ 
(Infectious Dose) 

- ไม่มีข้อมูล  

ระยะฟักตัว 
(Incubation Period) 

- ไม่มีข้อมูล 
 

ความสามารถในการมีชีวิตรอด (Viability) 
ระยะเวลามีชีวิตนอก
โฮสต์ (Survival 
Outside Host) 

-  ไม่มีข้อมูล 

การทำลายเช้ือและการ
ทำใหป้ราศจากเช้ือ 
(Disinfection and 
Sterilization) 

วิธีทางกายภาพ 
- เผาในเตาเผาขยะติดเช้ือ 
- Hot Air Oven 170 oC อย่างน้อย 1 ช่ัวโมง 
- Autoclave 121 oC อย่างน้อย 15 นาท ี
วิธีทางเคมี 
- Sodium Hypo-Chlorite, Isopropyl Alcohol, 

Peracetic Acid เป็นต้น เวลาที่น้ำยาสัมผัสเช้ือ 
ประมาณ 10-30 นาท ี

ระดับความปลอดภัยทางชีวภาพ (Biosafety Level) 
กลุ่มเสี่ยง และ 
สภาพควบคุม 
(Risk Group and 
Biosafety Level,   
RG and BSL) 
 

- การปฏิบัติในห้องปฏบิัติการ S. cerevisiae มิได้ถูก
จัดเป็นเช้ือในกลุ่มเสี่ยง 1-4 การปฏิบัตงิานทาง
ห้องปฏบิัติการกับตัวอย่างที่มี S. cerevisiae  
จึงสามารถใช้ห้องปฏิบัติการ และการปฏิบตัิระดับ 1 
(BSL-1 Facility and Practices) เป็นพื้นฐานได ้

- การใช้งานในโรงงานอุตสาหกรรม S. cerevisiae 
จัดเป็นจุลินทรีย์ทีก่ำหนดว่ามีความปลอดภัยสงู  
ไม่เป็นอันตราย สามารถใช้ปฏิบัตงิานโดยใช้แนวทาง
ปฏิบัตทิี่ดีในการใช้จลุินทรีย์ที่ไม่มีอันตรายในโรงงาน
อุตสาหกรรม (Good Industrial Large Scale 
Practice, GILSP)(12) 

ข้อพิจารณาด้านการแพทย์ (Medical Consideration) 
การปอ้งกันโรค และ
วัคซีน (Prophylaxis 
and Vaccine) 

- ไม่มี (ไม่มีข้อมูลการติดเช้ือในผู้ทีสุ่ขภาพแข็งแรง) 

การรกัษา และเฝา้ระวัง 
(Treatment and 
Surveillance) 

- หากมีกรณีติดเช้ือ รักษาและเฝ้าระวังตามมาตรฐาน
แนวทางการรักษา 

 
 
 

 

อันตรายต่อการปฏิบัติงานในห้องปฏิบัติการ (Laboratory Hazards) 
การติดเช้ือในห้อง 
ปฏิบัตกิาร (LAIs) 

- ไม่มีข้อมูลการติดเช้ือในห้องปฏิบัตกิาร 

แหล่งของจุลินทรีย์ 
(Sources) 

- สารหรือจลุินทรีย์มาตรฐาน ผลิตภัณฑ์หรือตัวอย่าง 
ติดเช้ือที่ส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ 

อันตรายและความเสี่ยง 
(Hazards and Risks) 

- อาจสัมผัสจลุินทรีย์ได้ในการเตรียมกลา้เช้ือ ระหว่าง 
การผลิต การทำความสะอาดสถานที่และอุปกรณ์ตา่ง ๆ  
การใช้ผงสปอร์ หรือการเพิ่มจลุินทรีย์ในปริมาณมาก ๆ 
จุลินทรีย์อาจลอยอยู่ในอากาศ เช่น บริเวณใกล้ถังหมัก 
บริเวณ Seed Fermenter บริเวณ Sampling Port  
เป็นต้น หากบุคลากรสุขภาพไม่แข็งแรงและหายใจ 
เข้าไปในปริมาณมากอาจเกิดอันตรายได ้
 

อุปกรณ์ป้องกันอันตรายส่วนบุคคล (PPE) 
การปฏิบัตงิานในระดับ 
GILSP 

- ควรใส่เสื้อคลุมปฏิบัตกิาร หรอืผา้กันเปื้อนแบบกันน้ำ 
หน้ากากอนามัย แว่นตานิรภัย ถุงมือ และรองเทา้ทีป่ิด
มิดชิดหรือถุงคลุมเท้า 
 

กรณีหกหรือร่ัวไหล (Spill Procedures) 
หกรั่วไหลในระดับ  
GILSP (Spill in GILSP 
Area) 

- ตั้งสติ ประเมินสถานการณ ์แจ้งเหตุให้ผู้ปฏิบัตงิาน 
ในพื้นที่ หัวหน้างานหรือเจ้าหน้าที่ดา้นความปลอดภัย
ทางชีวภาพทราบ และแจ้งผู้ไม่เกี่ยวข้องไม่ให้เข้ามา 
ในบริเวณ 
- กักบริเวณที่หกรั่วไหลไม่ให้แผ่ขยาย 
- กำจัดจลุินทรีย์ด้วยวิธีที่เหมาะสม เช็ดทำความสะอาด

พื้นที่ด้วยน้ำยาฆา่เช้ือ ล้างมือใหส้ะอาด  
- เขียนรายงานอุบัติเหตุ ส่งให้หัวหน้างานและเจ้าหน้าที่

ด้านความปลอดภัยทางชีวภาพ 
 

การกำจัดของเสีย
ปนเปื้อนจุลินทรีย์ 
(Microbial Waste 
Disposal) 

งานประเภท GILSP กำหนดวิธีกำจัดจุลินทรีย์ตามลักษณะ
ของเสีย ดังน้ี 
- ของเหลว ใช้ความร้อน และ/หรือ สารเคมี 
- ของแข็ง ใช้การเผา ความรอ้น และ/หรือ สารเคมี 
- ของมีคม ใช้การเผา และ/หรอือบน่ึงฆ่าเช้ือ 
- จุลินทรีย์ดัดแปลงพันธุกรรมท่ียังมียีนดื้อยา  

ใช้ความร้อน และ/หรือ สารเคมี โดยมีการทวนสอบ 
และตรวจสอบความถูกต้องของกระบวนการ 
 

การปฏิบัติกรณีสัมผัสจุลินทรีย์ (Exposure Procedures) 
บริเวณเย่ือเมือก 
(Mucous 
Membrane) 

- กรณีสัมผสับริเวณ ตา จมูก ปาก และระคายเคือง  
ให้ล้างด้วยน้ำเกลอืหรอืน้ำสะอาด อย่างน้อย 15 นาท ี
ปฐมพยาบาลเบื้องต้นและปรึกษาแพทย์ 
 

สัมผัสทางผิวหนังและมี
บาดแผล 
(Other Exposure) 

- ล้างบริเวณทีส่ัมผัสด้วยสบู่และน้ำ อย่างน้อย 15 นาที  
ปฐมพยาบาลและให้การรกัษา 
 
 

การรายงาน
(Reporting) 

- รายงานผู้บงัคับบัญชา/หน่วยงานที่เกี่ยวข้องโดยเร็ว 
 
 

ตารางสรุป เอกสารข้อมูลความปลอดภัย (Safety Data Sheet, SDS) 
ชื่อจุลินทรีย์: Saccharomyces cerevisiae 
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