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คํานํา 

ดวยกรมโรงงานอุตสาหกรรมไดมีการศึกษาทบทวนระบบบริหารจัดการความเสี่ยงและมาตรการควบคุม
ปองกันและตอบโตอุบัติภัยรายแรงในโรงงาน สําหรับโรงงานท่ีมีการใชสารเคมีอันตรายใหเหมาะสมและสอดคลอง
กับสภาวะการณปจจุบัน จึงไดจัดทําคูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงสําหรับโรงงานท่ีมีการใช
สารอันตรายฉบับนี้ข้ึน เพ่ือใหผูประกอบกิจการโรงงานท่ีมีการ ผลิต แปรสภาพ หรือเก็บรักษาสารเคมีอันตราย 
ตามท่ีกําหนดดังภาคผนวก ก รวมถึงของแข็ง ของเหลว และกาซไวไฟ ปริมาณตั้งแต 4,545 กิโลกรัม (10,000 
ปอนด) นําไปใชในการจัดทําระบบบริหารจัดการความปลอดภัยในโรงงาน โดยเนนกระบวนการผลิตและหนวยท่ี
เก่ียวของกับสารเคมีอันตรายเพ่ือชวยปองกันการรั่วไหลของสารเคมีอันตราย การเกิดอุบัติภัย ลดความสูญเสีย และ
ความเสียหายตอชีวิต ทรัพยสิน และสิ่งแวดลอม โดยคูมือฉบับนี้ไดอธิบายแนวทางการเขียนรายงานการบริหาร
จัดการความเสี่ยงในแตละหัวขอพรอมกับยกตัวอยางประกอบ  เพ่ือใหผูประกอบกิจการโรงงานท่ีจะจัดทําระบบ
บริหารจัดการความเสี่ยงนี้มีความเขาใจมากข้ึนและสามารถจัดทํารายงานไดครบถวนตามจุดมุงหมายของกรม
โรงงานอุตสาหกรรม 

กรมโรงงานอุตสาหกรรมหวังเปนอยางยิ่งวา  ผูประกอบกิจการโรงงานท่ีนําคูมือฉบับนี้ไปใช จะสามารถ
พัฒนาใหเกิดระบบบริหารจัดการความเสี่ยงในโรงงาน และสามารถลดอันตรายท่ีอาจจะนําไปสูการเกิดอุบัติภัยได
อยางมีประสิทธิภาพ 
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ความเปนมา 

ตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรมฉบับท่ี 3 (พ.ศ. 2542) และ 4 (พ.ศ. 2552) เรื่อง มาตรการคุมครอง
ความปลอดภัยในโรงงาน กําหนดใหโรงงานท่ีมีความเสี่ยง 12 ประเภท ตองจัดทํารายงานการวิเคราะหความเสี่ยง
จากอันตรายท่ีอาจเกิดจากการประกอบกิจการโรงงาน เพ่ือใหผูประกอบกิจการโรงงานทราบถึงอันตรายและจัดให
มีมาตรการปองกันอันตรายท่ีเหมาะสม แตจากการดําเนินการท่ีผานมาพบวา แมวาโรงงานไดจัดทํารายงานการ
วิเคราะหความเสี่ยง แตก็ยังพบอุบัติเหตุเกิดข้ึนในโรงงาน  ดังนั้นกรมโรงงานอุตสาหกรรมจึงไดพิจารณาทบทวน
แนวทางการบริหารจัดการความเสี่ยงในโรงงานเพ่ือใหมีมาตรการความปลอดภัยท่ีมีประสิทธิภาพมากยิ่งข้ึน โดยได
ทําการศึกษาวิเคราะหเปรียบเทียบแนวทางการบริหารจัดการความเสี่ยงของประเทศอังกฤษ ประเทศสหรัฐอเมริกา 
และประเทศไทย  ผลการศึกษาของโครงการไดสรุปเปนขอเสนอตอแนวทางระบบบริหารจัดการความเสี่ยงสําหรับ
โรงงานท่ีมีความเสี่ยงท่ีเหมาะสมกับประเทศไทย โดยจัดแบงขอเสนอออกเปน 4 ดาน ซ่ึงแสดงดังรูปท่ี 0-1 ดังนี้ 

1. แนวทางจัดทําเกณฑในการกําหนดโรงงานท่ีเขาขายตองมีการบริหารจัดการความเสี่ยง   
2. แนวทางในการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยง   
3. แนวทางการบังคับใชกฎหมายและกลไกเก่ียวกับระบบบริหารจัดการความเสี่ยง   
4. แนวทางการจัดตั้งและพัฒนาหนวยงานกํากับดูแล   

 

รูปท่ี 0-1 ขอเสนอตอแนวทางระบบบริหารจัดการความเสี่ยงสาํหรับโรงงานท่ีมีความเสีย่งท่ีเหมาะสมกับประเทศไทย 

4. การจัดตั้งและพัฒนา

หนวยงานกํากับดูแล

3. การบังคับใชกฎหมายและ

กลไกเก่ียวกับระบบบริหาร

จัดการความเสี่ยง

1. เกณฑในการกําหนดโรงงาน

ท่ีเขาขายตองมีการบริหาร

จัดการความเสี่ยง

2. การจัดทํารายงานการ

บริหารจัดการความเสี่ยง 

นโยบายดานความปลอดภัย

ขอบเขตของรายงานการ

วิเคราะหความเส่ียง
ทบทวนรายงานโดยการตรวจ

สถานท่ี/การทํางานจริงกําหนดใหมีมาตรการปองกัน 

และบรรเทาอุบัติภัยรายแรง

มีแผนฉุกเฉินท่ีครอบคลุมนอก

โรงงาน และประสานกับทองถิ่น

กําหนด TQ ของสารอันตราย และ 

Criteria  การจัดประเภทโรงงาน 
จัดตั้งหนวยงานเฉพาะท่ี

ทําหนาท่ีกํากับดูแล 

ประสานงานและแกไขกฎหมายดาน

ความปลอดภัยท่ีซํ้าซอน

พัฒนาดานการสืบสวนสอบสวน

อุบัติภัยรายแรง 

สรางกลุมผูเช่ียวชาญสําหรับ

กลุมอุตสาหกรรม

Inspection โรงงานท่ีมีสารเคมี

อันตรายและปรับรูปแบบการตรวจ

พัฒนาศูนย Major Incident 

Report Centre

กําหนดโครงสรางหนวยงานดานความ

ปลอดภัยในโรงงาน 

การตรวจสอบตนเอง และเอกสารผล

การตรวจสอบประจําป 

การตรวจสอบทุก 5 ป เพ่ือตออายุ

ใบอนุญาต

การออกใบอนุญาตสําหรับโรงงานท่ีมี

สารเคมีอันตราย

กําหนดหมายเลขประจําตัว เพียง

หมายเลขเดียว

ทบทวนการกํากับดูแลความปลอดภัย

และการบริหารความเส่ียง

แนวทางระบบบริหารจัดการความเสี่ยงสําหรบัโรงงานที่มีความเสี่ยงที่เหมาะสมกบัประเทศไทย

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 1



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

จากแนวทางดานท่ี 2 การจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยง จึงนําไปสูคูมือการจัดทํารายงานการ
บริหารจัดการความเสี่ยงสําหรับโรงงานท่ีมีการใชสารอันตราย โดยอาศัยหลักการจาก Safety Management 
System (SMS) และ Process Safety Management (PSM) ประกอบกับรายงานการวิเคราะหความเสี่ยงจาก
อันตรายท่ีอาจเกิดจากการประกอบกิจการโรงงาน เพ่ือใชในการจัดทําหัวขอของคูมือการจัดทํารายงานการบริหาร
จัดการความเสี่ยงสําหรับโรงงานท่ีมีการใชสารอันตราย  ซ่ึงแสดงดังตารางท่ี 0-1  โดยมุงเนนใหโรงงานมีความรู 
ความเขาใจในระบบบริหารจัดการความปลอดภัยของโรงงาน ทราบถึงอันตรายและความเสี่ยงท่ีมีอยู รวมถึง
อุบัติภัยท่ีอาจเกิดข้ึน  จากนั้นจัดทําแผนและมาตรการเพ่ือลดโอกาสในการเกิดเหตุ ปองกันอุบัติเหตุไมใหกลายเปน
อุบัติภัย และบรรเทาความรุนแรงเพ่ือลดผลกระทบท่ีตามมาเม่ือเกิดอุบัติเหตุข้ึน  อีกท้ังมีการวัดผล ตรวจประเมิน 
และการทบทวนแผนและมาตรการท่ีมีอยูใหสอดคลองกับอันตรายและความเสี่ยงท่ีมีอยูอยางมีประสิทธิภาพ  โดยมี
ความคาดหวังวาคูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงสําหรับโรงงานท่ีมีการใชสารอันตรายนี้จะเปน
เครื่องมือท่ีชวยในการยกระดับมาตรฐานความปลอดภัยของโรงงานใหมีประสิทธิภาพมากยิ่งข้ึน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 2



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ตา
รา

งที่
 0

-1
 ห

ัวข
อใ

นร
าย

งา
นก

าร
บร

ิหา
รจ

ัดก
าร

คว
าม

เส
ี่ยง

  

รา
ยง

าน
กา

รวิ
เค

รา
ะห

คว
าม

เส
ี่ยง

Pr
oc

es
s 

Sa
fe

ty
 

M
an

ag
em

en
t (

PS
M

)

Sa
fe

ty
 M

an
ag

em
en

t S
ys

te
m

 

(S
M

S)

รา
ยง

าน
กา

รบ
ริห

าร
จัด

กา
รค

วา
มเ

สี่ย
ง


ขอ

มูล
รา

ยล
ะเ

อีย
ดก

าร
ปร

ะก
อบ

กิจ
กา

ร 

แผ
นที่

แส
ดง

ที่ต
ั้งโ

รง
งา

น 
รา

ยล
ะเ

อีย
ดก

าร

ติด
ตั้ง

เค
รื่อ

งจ
ักร

 ส
ถา

นที่
เก็

บวั
ตถุ

ดิบ
 

เชื้
อเ

พล
ิงส

าร
เค

มีห
รือ

วัต
ถุอั

นต
รา

ย 

ผล
ิตภ

ัณ
ฑแ

ละ
วัต

ถุพ
ลอ

ยไ
ด 

อุป
กร

ณ
แล

ะ

เค
รื่อ

งม
ือเ

กี่ย
วกั

บค
วา

มป
ลอ

ดภ
ัย 


ขั้น

ตอ
นก

ระ
บว

นก
าร

ผล
ิต


ขอ

มูล
อื่น

 ๆ
 เช

น 
สถิ

ติก
าร

เกิ
ดอุ

บัต
ิเห

ตุ 

กา
รบ

าด
เจ

็บ 
กา

รเ
จ็บ

ปว
ย 

รา
ยง

าน
กา

ร

สอ
บส

วน
อุบั

ติเ
หต

ุหร
ือร

าย
งา

นก
าร

ตร
วจ

ปร
ะเ

มิน
คว

าม
ปล

อด
ภัย

 เป
นต

น


ขอ

มูล
รา

ยล
ะเ

อีย
ดก

าร
ชี้บ

งอั
นต

รา
ยแ

ละ

กา
รป

ระ
เม

ินค
วา

มเ
สี่ย

ง


ขอ

มูล
รา

ยล
ะเ

อีย
ดแ

ผน
งา

นบ
รหิ

าร
จัด

กา
ร

คว
าม

เส
ี่ยง

แผ
นง

าน
บร

ิหา
รจ

ัดก
าร

คว
าม

เส
ี่ยง

(R
isk

 M
an

ag
em

en
t P

ro
gr

am
) 


มา

ตร
กา

รป
อง

กัน
แล

ะค
วบ

คุม
สา

เห
ตุข

อง

กา
รเ

กิด
อัน

ตร
าย

 (C
on

tro
l M

ea
su

re
) 


มา

ตร
กา

รร
ะงั

บแ
ละ

ฟน
ฟูเ

หต
ุกา

รณ


(R
ec

ov
er

y 
M

ea
su

re
) ไ

ดแ
ก 

กา
ร

วา
งแ

ผน
 แ

ผน
ฉุก

เฉิ
นแ

ละ
กา

รซ
อม

แผ
น

ฉุก
เฉิ

น 
(E

m
er

ge
nc

y 
Re

sp
on

se
 P

la
n 

an
d 

Dr
ill

) ก
าร

สอ
บส

วน
อุบั

ติเ
หต

ุ 

(A
cc

id
en

t I
nv

es
tig

at
io

n)
 เป

นต
น


Pr

oc
es

s 
Sa

fe
ty

 

In
fo

rm
at

io
n 


Pr

oc
es

s 
Ha

za
rd

 A
na

ly
sis

 


O

pe
ra

tin
g 

Pr
oc

ed
ur

es
 


Tr

ai
ni

ng
 


Co

nt
ra

ct
or

s 


Pr

e-
St

ar
tu

p 
Sa

fe
ty

 R
ev

ie
w

 


M

ec
ha

ni
ca

l I
nt

eg
rit

y 


Ho

t W
or

k 
Pe

rm
it 


No

nr
ou

tin
e

W
or

k 

Au
th

or
iza

tio
ns

 


M

an
ag

em
en

t o
f C

ha
ng

e 


In

ci
de

nt
 In

ve
st

iga
tio

n 


Em

er
ge

nc
y 

Pl
an

ni
ng

 a
nd

 

Re
sp

on
se

 


Co

m
pl

ia
nc

e 
Au

di
ts

 


Tr

ad
e 

Se
cr

et
s 


นโ

ยบ
าย

กา
รป

อง
กัน

อุบั
ติภ

ัย


ขอ

มูล
ขอ

งร
ะบ

บบ
ริห

าร
จดั

กา
ร

แล
ะอ

งค
กร

ใน
ดา

นก
าร

ปอ
งกั

น

อุบั
ติภ

ัย


กา

รนํ
าเ

สน
อส

ภา
พแ

วด
ลอ

ม

บร
ิเว

ณ
รอ

บส
ถา

นป
ระ

กอ
บ

กิจ
กา

ร


กา

รอ
ธิบ

าย
สถ

าน
ปร

ะก
อบ

กิจ
กา

ร 

กิจ
กร

รม
หล

ักแ
ละ

ผล
ิตภ

ัณ
ฑ 

กร
ะบ

วน
กา

ร 
 โด

ยเ
ฉพ

าะ
วิธี

กา
ร

ปฏ
ิบัต

ิงา
น 

รา
ยล

ะเ
อีย

ดข
อง

สา
ร

อัน
ตร

าย


กา

รชี้
บง

แล
ะวิ

เค
รา

ะห
คว

าม
เส

ี่ยง

ตอ
กา

รเ
กิด

อุบั
ติภ

ัยแ
ละ

วิธี
กา

ร

ปอ
งกั

นค
วบ

คุม


มา

ตร
กา

รป
อง

กัน
คว

บค
ุมเ

พื่อ
ลด

หร
ือจ

ํากั
ดผ

ลก
ระ

ทบ
ที่เ

กิด
จา

ก

อุบั
ติภ

ัย

1.
ขอ

มูล
ทั่ว

ไป
 (G

en
er

al
 In

fo
rm

at
io

n)

2.
นโ

ยบ
าย

คว
าม

ปล
อด

ภัย
อา

ชีว
อน

าม
ัย 

แล
ะส

ิ่งแ
วด

ลอ
ม 

(S
af

et
y 

O
cc

up
at

io
na

l H
ea

lth
 a

nd
 E

nv
iro

nm
en

t P
ol

ic
y)

3.
สภ

าพ
แว

ดล
อม

รอ
บโ

รง
งา

น 
(E

nv
iro

nm
en

t S
ur

ro
un

di
ng

 P
la

nt
) 

4.
ปร

ะวั
ติก

าร
เกิ

ดอุ
บัต

ิภัย
 5

 ป
ยอ

นห
ลัง

 (F
iv

e 
Ye

ar
s 

Ac
ci

de
nt

 

Hi
st

or
y)

5.
กา

รม
ีสว

นร
วม

ขอ
งผ

ูปฏ
ิบัต

ิงา
น 

(E
m

pl
oy

ee
 P

ar
tic

ip
at

io
n)

6.
ขอ

มูล
ดา

นค
วา

มป
ลอ

ดภ
ัยข

อง
กร

ะบ
วน

กา
ร 

(P
ro

ce
ss

 S
af

et
y 

In
fo

rm
at

io
n)

 

7.
กา

รวิ
เค

รา
ะห

อัน
ตร

าย
ขอ

งก
ระ

บว
นก

าร
 (P

ro
ce

ss
 H

az
ar

d 
An

al
ys

is)

8.
ขั้น

ตอ
นก

าร
ปฏ

ิบัต
ิงา

น 
(O

pe
ra

tin
g 

Pr
oc

ed
ur

es
)

9.
กา

รฝ
กอ

บร
ม 

(T
ra

in
in

g)

10
.ก

าร
ดูแ

ลผ
ูรับ

เห
มา

 (C
on

tra
ct

or
s)

11
.ก

าร
ทบ

ทว
นค

วา
มป

ลอ
ดภ

ัยก
อน

เร
ิ่มก

ระ
บว

นก
าร

 (P
re

-s
ta

rtu
p 

Sa
fe

ty
 R

ev
ie

w
) 

12
.ค

วา
มม

ั่นค
งข

อง
อุป

กร
ณ

 (M
ec

ha
ni

ca
l I

nt
eg

rit
y)

13
.ร

ะบ
บก

าร
ขอ

อนุ
ญ

าต
ทํา

งา
น 

(W
or

k 
Pe

rm
it 

Sy
st

em
)

14
.ก

าร
จัด

กา
รก

าร
เป

ลี่ย
นแ

ปล
ง 

(M
an

ag
em

en
t o

f C
ha

ng
e)

 

15
.ก

าร
สอ

บส
วน

อุบั
ติก

าร
ณ

ที่เ
กี่ย

วข
อง

กับ
กร

ะบ
วน

กา
รผ

ลิต
 

(In
ci

de
nt

 In
ve

st
iga

tio
n)

 

16
.ก

าร
วา

งแ
ผน

แล
ะต

อบ
โต

ภา
วะ

ฉุก
เฉิ

น 
(E

m
er

ge
nc

y 
Pl

an
ni

ng
 

an
d 

Re
sp

on
se

)

17
.ก

าร
ตร

วจ
ปร

ะเ
มิน

กา
รป

ฏิบั
ติต

าม
ขอ

กํา
หน

ด 
( C

om
pl

ian
ce

 A
ud

its
) 

18
.ก

าร
ทบ

ทว
นแ

ละ
ตร

วจ
ปร

ะเ
มิน

 (R
ev

ie
w

 a
nd

 A
ud

it)

19
.ค

วา
มล

ับท
าง

กา
รค

า 
(T

ra
de

 S
ec

re
ts

)

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 3



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

โดยแนวคิดของหลักการบริหารจัดการความเสี่ยงสามารถสรุปไดดังตารางท่ี 0-2 ดังนี้ 

ตารางท่ี 0-2 แนวคิดของหลักการบริหารจัดการความเสี่ยง 

 

การจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงตามคูมือฉบับนี้มีจุดประสงคเพ่ือใหแนใจวาโรงงานท่ีมีการใช
หรือครอบครองสารเคมีอันตรายตามภาคผนวก ก รวมถึงของแข็ง ของเหลว และกาซซ่ึงเปนสารไวไฟ ปริมาณ
ตั้งแต 4,545 กิโลกรัม (10,000 ปอนด) นี้จะมีมาตรการปองกันและมาตรการลดผลกระทบของการเกิดอุบัติภัย
ขนาดใหญท่ีอาจสงผลรายแรงตอผูปฏิบัติงาน และชุมชนโดยรอบ รวมถึงผลกระทบตอสิ่งแวดลอมตางๆ ท่ีอาจ
เกิดข้ึนจากอุบัติภัยนั้นๆ อีกดวยโดย 

1) รายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงนี้ตองมีขอมูลท่ีแสดงวา  โรงงานไดวิเคราะหความเสี่ยงท่ีมีใน
โรงงานอุตสาหกรรมและกระบวนการทํางานอยางครบถวนและเปนระบบ  สามารถระบุถึงภัยคุกคาม
ท่ีเปนสาเหตุของการเกิดอุบัติภัย รวมถึงมาตรการปองกันและลดผลกระทบตางๆ 

2) โรงงานตองแสดงใหเห็นวา โรงงานมีมาตรการปองกันและลดผลกระทบของอุบัติภัยดวยมาตรการใน
ดานการบริหารจัดการและดานเทคนิค อีกท้ังสงเสริมการมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน ซ่ึงเปนระบบท่ี

ทบทวนการทํางานของ

ระบบเพื่อปรับปรุงใหดี

ขึ้น

วัดประสิทธิผลของ

ระบบในดานตางๆ

วางแผน และมาตรการ

ตางๆ ใหสอดคลองกับ

นโยบาย

กําหนดหนวยงานท่ี

รับผิดชอบ และสราง

ความรู ความเขาใจ

มีนโยบายชัดเจนท่ีจะ

ปองกันอุบัติภัย
นโยบายปองกันอุบัติภัย (Major 
Accident Prevention Policy)

การจัดองคกร (Organization)

การวางแผนและนําไปปฏิบัติ 
(Planning and Implementing)

การตรวจสอบประสิทธิภาพ 
(Measuring Performance)

การทบทวนและตรวจประเมิน
(Reviewing Performance

and Auditing)

2. นโยบายความปลอดภัย อาชีวอนามัย และส่ิงแวดลอม (Safety 
Occupational Health and Environment Policy)

1.  ขอมูลท่ัวไป (General Information)
3.  สภาพแวดลอมรอบโรงงาน (Environment Surrounding Plant)
5.  การมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน (Employee Participation)
6.  ขอมูลดานความปลอดภัยของกระบวนการผลิต (Process Safety Information)
19. การเปดเผยขอมูลขาวสาร (Trade Secret)

7.  การวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต (Process Hazard Analysis)
8.  ขั้นตอนการปฏิบัติงาน (Operating Procedure)
9.  การฝกอบรม (Training)
10. การดูแลผูรับเหมา (Contractors Management)
11. การทบทวนความปลอดภัยกอนเร่ิมกระบวนการผลิต (Pre-startup 

Safety Review)
12. ความมั่นคงของอุปกรณ (Mechanical Integrity)
13. ระบบขออนุญาตทํางาน (Work Permit System)
14. การจัดการการเปล่ียนแปลง (Management of Change)
16. การวางแผนและเตรียมการตอบโตตอภาวะฉุกเฉิน (Emergency 

Planning and Response)

4. ประวัติการเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 5 ปยอนหลัง (Five Years Accident 
History)

15. การสอบสวนอุบัติการณท่ีเกี่ยวของกับกระบวนการผลิต (Incident 
Investigation)

17. การตรวจประเมินการปฏิบัติตามขอกําหนด (Compliance Audit)
18. การทบทวนและตรวจประเมิน (Review and Audit)

การจัดการ เคร่ืองมือ

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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ใชอยูจริง  สามารถตรวจสอบได  นอกจากนั้นยังตองแสดงใหเห็นวาจุดบกพรอง อันตรายท่ีเหลืออยู 
หรือสิ่งท่ีกําลังไดรับการแกไข และระบุเวลาท่ีจะแลวเสร็จไวอยางชัดเจน 

คูมือฉบับนี้ แบงหัวขอรายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงออกเปน 19 หัวขอ และแบงเนื้อหาของเลม
รายงานออกเปน 4 สวน คือ บทนํา ดานขอมูล ดานการบริหารจัดการความปลอดภัย และบทสรุป  ซ่ึงแตละหัวขอ
ประกอบดวย 4 หัวขอยอย ไดแก 

1) วัตถุประสงค 

แสดงความจําเปน ประโยชนท่ีจะไดรับ และความคาดหวังจากการดําเนินการเพ่ือความปลอดภัยตาม
ขอกําหนด 

2) ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

แสดงข้ันตอน วิธีการ แนวทางการจัดทําหรือดําเนินการเพ่ือใหบรรลุวัตถุประสงค และเกิดระบบบริหาร
จัดการความปลอดภัยในเรื่องนั้นๆ 

3) ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 

แสดงหัวขอ ขอบขายของเอกสาร ขอมูล และเนื้อหาท่ีโรงงานตองใชประกอบการจัดทํารายงานการบริหาร
จัดการความเสี่ยงสําหรับโรงงานท่ีมีการใชสารอันตราย 

4) ตัวอยาง 

แสดงตัวอยางท่ีเก่ียวของเพ่ือใหเกิดความเขาใจในสิ่งท่ีตองดําเนินการและขอมูลท่ีตองแสดงในรายงาน 

ในการจัดทํารายงานตามคูมือฉบับนี้ ผูจัดทํารายงานตองแสดงใหเห็นวาขอมูลท่ีทางโรงงานเขียนไวใน
รายงานนั้นสามารถอธิบาย สนับสนุนประเด็นตางๆ รวมถึงเหตุผลท่ีทางโรงงานใชในการบริหารจัดการความ
ปลอดภัย ปองกัน และลดผลกระทบจากอุบัติภัยท่ีอาจเกิดข้ึน ท้ังนี้ผูตรวจโรงงานสามารถท่ีจะขอดูหลักฐาน 
เอกสาร หรือขอเท็จจริงเพ่ือยืนยันวารายงานนั้นถูกตองและมีการปฏิบัติตามท่ีไดรายงานไวจริง 
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คํานิยามสําหรับการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยง 

“ ความเส่ียง (Risk) ”  หมายถึง  ผลลัพธของความนาจะเกิดอันตราย และผลจากอันตรายนั้น (ความเสี่ยง 
ประเมินไดจาก ความเสี่ยง (Risk)  =   โอกาส x ความรุนแรง) 

“ ระดับความเส่ียงท่ียอมรับได (As low as  reasonably practicable: ALARP)”  หมายถึง ระดับ
ความเสี่ยงท่ียอมรับไดโดยไมจําเปนตองเพ่ิมมาตรการควบคุมอีก หรือเปนความเสี่ยงท่ีมีมาตรการท่ีเหมาะสมในการ
ลดหรือควบคุมความเสี่ยงแลว 

“ อันตราย (Hazard) ”  หมายถึง  สภาวะ สิ่ง เหตุการณหรือการกระทําท่ีอาจกอใหเกิดอุบัติการณอันอาจ
นํามาซ่ึงการบาดเจ็บหรือความเจ็บปวยจากการทํางาน ความเสียหายตอทรัพยสิน ความเสียหายตอสภาพแวดลอม
ความเสียหายตอสาธารณชน หรือสิ่งตางๆ เหลานี้รวมกัน 

“ อุบัติการณ (Incident) ”  หมายถึง  เหตุการณท่ีไมพึงประสงคท่ีเกิดข้ึนแลวมีผลใหเกิดอุบัติเหตุหรือ
เหตุการณเกือบเกิดอุบัติเหตุ 

“ เหตุการณเกือบเกิดอุบัติเหตุ (Near miss) ”  หมายถึง  เหตุการณท่ีไมพึงประสงค เม่ือเกิดข้ึนแลวมี
แนวโนมท่ีจะกอใหเกิดอุบัติเหตุ 

“ อุบัติเหตุ (Accident) ”  หมายถึง  เหตุการณท่ีไมพึงประสงคท่ีเกิดจากการท่ีไมไดคาดคิดไวลวงหนา
หรือไมทราบลวงหนาหรือขาดการควบคุม แตเม่ือเกิดข้ึนแลวมีผลใหเกิดการบาดเจ็บหรือความเจ็บปวยจากการ
ทํางาน หรือการเสียชีวิต หรือความสูญเสียตอทรัพยสิน หรือความเสียหายตอสภาพแวดลอม หรือตอสาธารณชน 
หรือท้ังหมดรวมกัน 

“ อุบัติภัย (Major Accident) ”  หมายถึง  การเกิดเพลิงไหม การระเบิด หรือการรั่วไหลของสารเคมี
อันตรายท่ีสงผลกระทบรุนแรงตอชีวิต สุขภาพอนามัย ทรัพยสิน ชุมชน หรือสิ่งแวดลอม 

“ ข้ันตอนการปฏิบัติงาน (Operating Procedure) ”  หมายถึง  เอกสารท่ีอธิบายถึงข้ันตอนการทํางาน 
หรือการดําเนินงานในเรื่องใดเรื่องหนึ่งเพ่ือการปฏิบัติงานท่ีถูกตองและกอใหเกิดความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน
หรือเพ่ือเปนการลดหรือควบคุมความเสี่ยง 

“ การดําเนินงานในโรงงาน ”  หมายถึง  ระบบ กระบวนการ การออกแบบ กระบวนการผลิต การรับจาย 
การเก็บ การขนถายหรือขนยาย การใช วัตถุดิบ เชื้อเพลิง สารเคมีอันตราย ผลิตภัณฑและวัตถุพลอยได วิธีการ
ปฏิบัติงาน เครื่องจักรหรืออุปกรณท่ีใชในการผลิต และกิจกรรมหรือสภาพการณตางๆ ภายในโรงงาน เปนตน 

“ โรงงาน ”  หมายถึง  อาคาร สถานท่ี หรือยานพาหนะท่ีใชเครื่องจักรมีกําลังรวมตั้งแตหาแรงมาหรือกําลัง
เทียบเทาตั้งแตหาแรงมาข้ึนไป  หรือใชผูปฏิบัติงานตั้งแตเจ็ดคนข้ึนไปโดยใชเครื่องจักรหรือไมก็ตาม สําหรับทํา 
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ผลิต ประกอบ บรรจุ ซอม ซอมบํารุง ทดสอบ ปรับปรุง แปรสภาพ ลําเลียง เก็บรักษา หรือทําลายสิ่งใดๆ ท้ังนี้ 
ตามประเภทหรือชนิดของโรงงานท่ีกําหนดในกฎกระทรวง 

“ ประกอบกิจการโรงงาน ”  หมายถึง  การทํา ผลิต ประกอบบรรจุ ซอม ซอมบํารุง ทดสอบ ปรับปรุง 
แปรสภาพ ลําเลียง เก็บรักษา หรือทําลายสิ่งใดๆ ตามลักษณะกิจการของโรงงานแตไมรวมถึงการทดลองเดิน
เครื่องจักร 

“ ผูปฏิบัติงาน ”  หมายถึง  ผูซ่ึงทํางานในโรงงาน ท้ังนี้ ไมรวมถึงผูซ่ึงทํางานฝายธุรการ 

“ ผูประกอบกิจการโรงงาน ” หมายถึง  ผูประกอบกิจการโรงงานตามกฎหมายวาดวยโรงงาน 

“ สารเคมีอันตราย (Hazardous substance) ”  หมายถึง  สารเคมีหรือวัตถุอันตราย ซ่ึงเปนสารบริสุทธิ์ 
สารประกอบ สารผสม ในสถานะของแข็ง ของเหลว กาซ ท่ีทําใหเกิดการระคายเคือง แพ หรือเปนอันตรายตอชีวิต 
และ/หรือสุขภาพอนามัย 

“ กระบวนการผลิต (Process) ”  หมายถึง  กิจกรรมตางๆ ท่ีเก่ียวของกับสารเคมีอันตราย ซ่ึงรวมถึงการ
ใช เก็บ ผลิต เคลื่อนยาย ครอบครอง ภายในพ้ืนท่ีโรงงาน 

“ ผูรับเหมา (Contractor) ”  หมายถึง  ผูรับเหมาหลัก  และหมายรวมถึงผูรับเหมาชวง (Sub-contractor) 

“ การช้ีบงอันตราย (Hazard Indentification) ”  หมายถึง  การแจกแจงอันตรายตางๆ ท่ีมีและท่ีแอบ
แฝงอยู  ซ่ึงอาจเกิดข้ึนจากการประกอบกิจการทุกข้ันตอนตั้งแตการรับจาย การเก็บ การขนถายหรือขนยาย การใช 
การขนสง วัตถุดิบ เชื้อเพลิง สารเคมีอันตราย ผลิตภัณฑปละวัตถุพลอยได กระบวนการผลิต วิธีการปฏิบัติงาน 
เครื่องจักรหรืออุปกรณท่ีใชในการผลิต และกิจกรรมหรือสภาพการณตางๆ ภายในโรงงาน เปนตน 

“ การประเมินความเส่ียง (Risk Assessment) ”  หมายถึง  กระบวนการวิเคราะหถึงปจจัย หรือสภาพการณ
ตางๆ ท่ีเปนสาเหตุทําใหอันตรายท่ีมีและท่ีแอบแฝงอยู กอใหเกิดอุบัติเหตุ และอาจกอใหเกิดเหตุการณท่ีไมพึง
ประสงค อาทิ เกิดเพลิงไหม การระเบิด การรั่วไหลของสารเคมีอันตราย เปนตน โดยพิจารณาถึงโอกาสและความ
รุนแรงของเหตุการณเหลานั้น ซ่ึงอาจสงผลใหเกิดอันตรายหรือความเสียหายแกชีวิต ทรัพยสิน และสิ่งแวดลอม 
เปนตน 
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3 

องคประกอบของรายงานการบริหารจัดการความเสี่ยง 

การจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงสําหรับโรงงานท่ีมีการใชสารอันตรายนี้ เปนการจัดทําเพ่ือ
แสดงใหเห็นวา โรงงานมีระบบบริหารจัดการความเสี่ยงเพ่ือปองกันอุบัติภัย และชวยใหโรงงานดําเนินงานอยาง
ปลอดภัย รายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงนี้แบงออกเปน 4 สวนหลัก ไดแก 

สวนท่ี 1  ประกอบดวย บทนํา เพ่ือแสดงใหเห็นภาพรวมการดําเนินงานและการเปลี่ยนแปลงของโรงงาน
ในชวง 5 ปท่ีผานมา  

สวนท่ี 2  ประกอบดวย ดานขอมูล ไดแก 
1.  ขอมูลท่ัวไป (General information) 
2.  นโยบายความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม (Safety Occupational Health 

and Environment Policy)  
3.  สภาพแวดลอมรอบโรงงาน (Environment Surrounding Plant)  
4.  ประวัติการเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 5 ปยอนหลัง (Five Years Accident History) 

เพ่ือแนะนําภาพรวมของโรงงานท้ังกิจการหลักของบริษัท รูปแบบการบริหารจัดการองคกร ท่ีต้ังและ
สภาพแวดลอมโดยรอบ และสถานะความปลอดภัยในปจจุบัน 

สวนท่ี 3  ประกอบดวย ขอมูลดานการบริหารจัดการความปลอดภัย ไดแก 
5.  การมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน (Employee Participation) 
6.  ขอมูลดานความปลอดภัยของกระบวนการผลิต (Process Safety Information)  
7.  การวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต (Process Hazard Analysis) 
8.  ข้ันตอนการปฏิบัติงาน (Operating Procedures) 
9.  การฝกอบรม (Training) 
10.  การดูแลผูรับเหมา (Contractors Management) 
11.  การทบทวนความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการผลิต (Pre-startup Safety Review)  
12.  ความม่ันคงของอุปกรณ (Mechanical Integrity) 
13.  ระบบขออนุญาตทํางาน (Work Permit System) 
14.  การจัดการการเปลี่ยนแปลง (Management of Change)  
15.  การสอบสวนอุบัติการณท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิต (Incident Investigation)  
16.  การวางแผนและเตรียมการตอบโตตอภาวะฉุกเฉิน (Emergency Planning and 

Response) 
17.  การตรวจประเมินการปฏิบัติตามขอกําหนด (Compliance Audits)  
18.  การทบทวนและตรวจประเมิน (Review and Audit) 
19.  การเปดเผยขอมูลขาวสาร (Trade Secrets) 
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เพ่ือแสดงใหเห็นวาโรงงานมีเครื่องมือ มาตรการ แนวทางการดําเนินงานของโรงงานเพ่ือเพ่ิมความปลอดภัย 
ปองกันอุบัติภัย และลดผลกระทบท่ีอาจจะเกิดกับบุคคล ชุมชน สิ่งแวดลอมและทรัพยสิน 

สวนท่ี 4  ประกอบดวย บทสรุป เพ่ือสรุปภาพรวมของระบบบริหารจัดการความเสี่ยง เพ่ือแสดงใหเห็นวา 
โรงงานมีอันตรายในจุดใด มีเครื่องมือ มาตรการ และแผนการปองกันและลดผลกระทบในเรื่องใด 

โดยท่ีในแตละสวนมีรายละเอียดของแตละหัวขอดังนี้ 
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บทนํา 

ในรายงานการบริหารจัดการความเสี่ยงตองแสดงท่ีมาและเหตุผลของการจัดทํารายงานการบริหารจัดการ
ความเสี่ยง  อาทิ  กําลังจะกอสรางโรงงาน  ขยายโรงงาน หรือทบทวนรายงานประจําทุก 5 ป  รวมท้ังสรุปโดยยอ
ถึงเรื่องตางๆ ดังนี้ 

1. การดําเนินการของโรงงานท่ีผานมา อาทิ  ภาพรวมการบริหารจัดการเนนเรื่องใดเปนพิเศษ  การนํา
บริษัทเขาสูสากล มาตรการดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม 

2. การเปลี่ยนแปลงท่ีสําคัญภายในโรงงาน อาทิ การนําเขาเทคโนโลยีใหม การเปลี่ยนแปลงอุปกรณหลัก
ในกระบวนการผลติ การเปลี่ยนผูบริหารหรือโครงสรางองคกร การติดตั้งอุปกรณดานความปลอดภัย
หรือสิ่งแวดลอมเพ่ิม 

3. ขอมูลท่ัวไปของสภาพแวดลอมภายนอกโรงงาน อาทิ  มีถนนตัดใหมผานพ้ืนท่ีใกลโรงงาน มีโรงงาน
ใหมมาตั้งขางเคียง มีการวางและติดตั้งทอสงกาซธรรมชาติในระยะใกลเคียงกับโรงงาน  มีชุมชน หรือ
อาคารสถานท่ีซ่ึงมีประชากรหนาแนนมากกวาท่ีผานมา 
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3.1 ขอมูลท่ัวไป (General information)  

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) ชื่อโรงงาน/บริษัท 
2) เลขทะเบียนโรงงาน 
3) ประกอบกิจการประเภท 
4) ท่ีตั้ง หมายเลขโทรศัพท และหมายเลขโทรสารของสํานักงานใหญ 
5) ท่ีตั้ง หมายเลขโทรศัพท และหมายเลขโทรสารของโรงงาน 
6) ชื่อผูจัดการโรงงาน (Site Operator/Plant Manager) ท่ีประจํา ณ โรงงาน (อาจไมใชคน

เดียวกับในเอกสารการรับใบอนุญาตประกอบกิจการโรงงาน) 
7) ชื่อ หมายเลขโทรศัพทและโทรสารของผูประสานงาน และขอมูลอ่ืนๆ ท่ีเปนประโยชนตอการ

ติดตอประสานงาน 
8) ขอมูลอ่ืนๆ ท่ีเปนประโยชนตอการติดตอประสานงาน อาทิ Email address  Website 
9) ชวงเวลาปฏิบัติงาน (ทุกกะ) 
10) จํานวนผูปฏิบัติงานในสภาวะการดําเนินงานปกติ แบงเปนหญิงและชาย ท้ังผูปฏิบัติงานและ

ผูรับเหมาประจํา ผูปฏิบัติงานรายวัน ผูปฏิบัติงานชั่วคราวในแตละแผนก    
11) แผนผังโครงสรางองคกร 

 
หมายเหตุ  จํานวนผูรับเหมา หมายถึง ผูรับเหมาประจําท่ีปฏิบัติงานในกระบวนการผลิตของโรงงาน  ในท่ีนี้ไมรวม
ผูรับเหมาท่ีวาจางเพ่ือกิจกรรมพิเศษ อาทิ การซอมบํารุงเฉพาะอุปกรณ และการตรวจสอบตางๆ 
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ตัวอยาง 
 

1) ชื่อโรงงาน/บริษัท บริษัท เอเอเอ จํากัด 
AAA Co., Ltd. 

2) เลขทะเบียนโรงงาน 3-45(2)-2/xxสป 
3) ประกอบกิจการประเภท ผลิตตัวทําละลาย อาทิ ทินเนอร 
4) ท่ีตั้ง หมายเลขโทรศัพท และหมายเลขโทรสารของ

สํานักงานใหญ 
ท่ีตั้ง     xx ถนนพระราม 2 แขวงแสมดํา   
เขตบางขุนเทียน จ. กรุงเทพมหานคร 10150 
หมายเลขโทรศัพท     0-2415-xxxx 
หมายเลขโทรสาร     0-2415-xxxx 

5) ท่ีตั้ง หมายเลขโทรศัพท และหมายเลขโทรสารของ
โรงงาน 

ท่ีตั้ง     xx  ซอยแพรกษา 14  ตําบลแพรกษา อําเภอ
เมืองสุมทรปราการ จ.สมุทรปราการ 10270 
หมายเลขโทรศัพท      0-2xxx-xxxx 
หมายเลขโทรสาร     0-2xxx-xxxx 

6) ชื่อผูจัดการโรงงาน (Site Operator/Plant 
Manager) ท่ีประจํา ณ โรงงาน 

นาย มีสุข ปลอดภัย 
ตําแหนง  ผูจัดการโรงงาน 

7) ชื่อ หมายเลขโทรศัพทและโทรสารของผูประสานงาน 
และขอมูลอ่ืนๆ ท่ีเปนประโยชนตอการติดตอ
ประสานงาน 

นาย ประสาน  สวัสดิภาพ 
ตําแหนง  เจาหนาท่ีความปลอดภัยวิชาชีพ 
หมายเลขโทรศัพท      0-2xxx-xxxx 
มือถือ     08-xxxx-xxxx 
Email     prasarn@aaa.com 

8) ขอมูลอ่ืนๆ ท่ีเปนประโยชนตอการติดตอ
ประสานงาน อาทิ Email address  Website 

Website    www.aaa.com 
Email     contact@aaa.com 

9) ชวงเวลาปฏิบัติงาน (ทุกกะ) ปฏิบัติงาน วันจันทร ถึง วันอาทิตย 
มีจํานวน  3  กะ 
ชวงเวลา    07.00 – 15.00 น. 
              15.00 – 23.00 น. 
              23.00 – 07.00 น. 

10) จํานวนผูปฏิบัติงานในสภาวะการดําเนินงานปกติ 
แบงเปนหญิงและชาย (ท้ังผูปฏิบัติงานและ
ผูรับเหมาประจํา ผูปฏิบัติงานรายวัน ผูปฏิบัติงาน
ชั่วคราวในแตละแผนก) 

จํานวนผูปฏิบัติงานท้ังหมด  102  คน ดังตารางท่ี 1-1  
 

11) แผนผังโครงสรางองคกร ดังรูปท่ี 1-1 
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ตารางท่ี 1-1 ตัวอยางการแสดงจํานวนผูปฏิบัติงานในสภาวะการดําเนินงานปกติของบริษัท เอเอเอ จํากัด 

ฝาย ผูปฏิบัติงาน

ประจํา 

ผูรับเหมาประจํา ผูปฏิบัติงาน

รายวัน 

ผูปฏิบัติงาน

ชั่วคราว 

รวม 

(คน) 

ชาย 

(คน) 

หญิง 

(คน) 

ชาย 

(คน) 

หญิง 

(คน) 

ชาย 

(คน) 

หญิง 

(คน) 

ชาย 

(คน) 

หญิง 

(คน) 

ชาย 

(คน) 

หญิง 

(คน) 

ท้ังหมด 

(คน) 

ผลิต 10 2 3 2 2 1 - - 15 5 20 

ประกันคุณภาพ 5 10 5 5 5 2 1 2 16 19 35 

จัดเตรียมวัตถุดิบ 5 20 1 2 1 1 3 2 10 25 35 

คลังสินคา 7 - - 2 - - - - 7 2 9 

บริหารจัดการ 3 - - - - - - - 3 - 3 

         51 51 102 

 

 
รูปท่ี 1-1  แผนผังโครงสรางองคกรของบริษัท เอเอเอ จํากัด 

กรรมการ
ผูจัดการ

ฝายผลิต
ฝายประกัน
คุณภาพ

ฝายจัดเตรียม
วัตถุดิบ

ฝายคลังสินคา
ฝายบริหาร

จัดการ

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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3.2 นโยบายความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม  

วัตถุประสงค 

ใหผูประกอบกิจการโรงงานมีนโยบายท่ีชัดเจนและใชยึดเปนแนวทางในการดําเนินการดานความปลอดภัย 
อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม เพ่ือปองกันอุบัติภัย   

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) จัดทํานโยบายความปลอดภัย อาชีวอนามัย และส่ิงแวดลอม เพ่ือปองกันอุบัติภัยท่ีสอดคลองกับ
ความเสี่ยงท่ีมีอยู หากผูประกอบกิจการโรงงานมีการแยกนโยบายอาชีวอนามัย และความปลอดภัย
จากนโยบายสิ่งแวดลอม หรือ มีนโยบายความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมในการ
ทํางานอยูกอน นโยบายดังกลาวควรมีลักษณะดังนี้   
 เปนขอความท่ีแสดงถึงความรับผิดชอบของบริษัทในการมีมาตรฐานและมาตรการท่ีมี

ประสิทธิภาพในดานความปลอดภัยและดานสิ่งแวดลอมในโรงงานและโดยรอบโรงงาน 
 เปนขอความท่ีแสดงถึงความตั้งใจและตระหนักถึงการปองกันอุบัติภัยอันอาจเกิดจากกิจกรรม

ของโรงงานและมีผลกระทบตอผูปฏิบัติงาน ชุมชน และสภาพแวดลอม   
 เปนขอความท่ีแสดงใหเห็นวัตถุประสงคและแนวทางในการควบคุมอุบัติภัย 
 เปนคําสัญญาในการจัดทําระบบบริหารจัดการในประเด็นท่ีเก่ียวของกับความปลอดภัย  

อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม เพ่ือปองกันอุบัติภัย  

2) นโยบายท่ีจัดทํานั้นตองลงนามโดยผูมีอํานาจสูงสุดของโรงงานและระบุวันท่ีลงนาม เพ่ือแสดงให
เห็นวา  ความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอมเปนสวนหนึ่งของนโยบายบริษัท มีความสําคัญ
เทากับนโยบายอ่ืนๆ และไดรับการสนับสนุนจากผูบริหารระดับสูง 

3) เผยแพรนโยบายภายในองคกรเพ่ือใหผูปฏิบัติงานทุกคน (พนักงานและผูรับเหมา) รับทราบโดย
ท่ัวกัน รวมถึงผูมีสวนไดสวนเสีย (Stakeholder) ซ่ึงอาจไดรับผลกระทบจากการปฏิบัติงานของ
โรงงาน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 สําเนานโยบายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม เพ่ือปองกันอุบัติภัย 
ท่ีสอดคลองกับความเสี่ยงท่ีมีอยู ท่ีผานการลงนามโดยผูมีอํานาจสูงสุดของโรงงาน  พรอมมี
วันท่ีลงนามหรือประกาศใช 
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ตัวอยาง 
 

 
รูปท่ี 2-1 รูปแบบของนโยบายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม 

  

“นโยบายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอมของบริษัทคือ .....” 
 

โดย บริษัทจะ 
 ทําใหแนใจวา... 
 รับประกันวา... 
 มุงม่ันวา... 
 มีเปาหมายท่ีจะ... 

 

ท้ังน้ี นโยบายดังกลาวมผีลบังคับใชตั้งแตวันท่ี ... เดือน... พ.ศ. ... เปนตนไป 
 
      ประกาศ ณ วันท่ี ... เดือน... พ.ศ. ... 
 
         ลายเซ็นตผูมีอํานาจสูงสดุของโรงงาน      
             (ผูมีอํานาจสูงสดุของโรงงาน) 
        ตําแหนง 
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รูปท่ี 2-2 ตัวอยางนโยบายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม 

 

“นโยบายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอมของ  
บริษัท เอเอเอ จํากัด คือ ” 

 

โดย บริษัทจะ 
 มุงม่ันท่ีจะทบทวนและปรับปรุงนโยบายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และ

สิ่งแวดลอมใหเปนปจจุบัน 
 มีเปาหมายท่ีจะดําเนินการทบทวน ระบบ อุปกรณ มาตรการปองกันความเสี่ยงและ

บรรเทาผลกระทบ รวมท้ังแผนฉุกเฉินใหมีความสอดคลองกับความเสี่ยงท่ีมีอยูเสมอเพ่ือ
ปองกันอุบัติภัยตอผูปฏิบัติงาน ชุมชน และสิ่งแวดลอม 

 ทําใหแนใจวาระบบและมาตรการปองกันดานความปลอดภัยท่ีมีอยูเปนไปตามขอบังคับ
ของกฎหมายและไดรับการปรับปรุงดูแลอยูตลอดเวลา 

 รับประกันวาจะดําเนินการปรับปรุงขอมูลดานความปลอดภัยและเผยแพรขอมูลแก
ผูปฏิบัติงานท่ีเก่ียวของ 

 มุงม่ันท่ีจะสื่อสารใหผูปฏิบัติงานทุกคนทราบและตระหนักวา ความปลอดภัยเปนหนาท่ี
ของทุกคน 

 ทําใหแนใจวา ผูปฏิบัติงานทุกคนมีสวนรวมในการชี้บงอันตราย วิเคราะหผลกระทบ
และประเมินความรุนแรงจากการปฏิบัติงาน 

 รับประกันวา ระบบฉุกเฉินเพ่ือดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม 
รวมท้ังแผนฉุกเฉินมีการเตรียมความพรอม ทดสอบ และทบทวนตามระยะเวลาท่ี
เหมาะสม 

 ทําใหแนใจวา มีระบบสอบสวนและตรวจสอบการดําเนินงานท่ีไมปลอดภัย และมีระบบ
การรายงานอุบัติเหตุและอุบัติภัยอยางเหมาะสม  

 รับประกันวา จะประเมินผลนโยบาย ระบบ และเอกสารการบริหารจัดการ 
ความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอมเพ่ือปรับปรุงใหเปนปจจุบัน 

 
 

ท้ังนี้ นโยบายดังกลาวมีผลบังคับใชตั้งแตวันท่ี x เดือน   xxxx   พ.ศ 25xx  เปนตนไป 
 
      ประกาศ ณ วันท่ี x เดือน   xxxx   พ.ศ 25xx  
 
      ___มีสุข ปลอดภัย__ 
      (นาย มีสุข ปลอดภัย) 
          ผูจัดการโรงงาน 
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3.3 สภาพแวดลอมรอบโรงงาน (Environment Surrounding Plant) 

วัตถุประสงค 

แสดงใหเห็นถึงสถานท่ีตั้งโรงงาน สภาพภูมิประเทศ สถานท่ีสําคัญโดยรอบ ความหนาแนนของประชากร
โดยรอบ และนําไปใชประกอบการวิเคราะหความเสี่ยงและผลกระทบท่ีอาจจะเกิดข้ึนกับหมูบาน ชุมชน สถานท่ี
สาธารณะ และสภาพแวดลอมโดยรอบโรงงาน  

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) ตองจัดทําแผนท่ีซ่ึงแสดงถึงท่ีตั้งโรงงาน สถานท่ี ส่ิงกอสรางอ่ืนๆ และสภาพแวดลอมใน 
ระยะ 5 กิโลเมตร ในมาตราสวนท่ีสามารถแสดงโรงงาน สถานท่ี สิ่งกอสราง และสภาพแวดลอม
โดยรอบไดอยางชัดเจน ดังนี ้
 ท่ีตั้งโรงงาน ไดแก พ้ืนท่ีตั้ง ทางเขาและทางออก  
 รูปแบบการใชพ้ืนท่ีในรัศมี 5 กิโลเมตร อาทิ เกษตรกรรม  อุตสาหกรรม  ท่ีอยูอาศัย พ้ืนท่ี

อนุรักษ  พ้ืนท่ีปาสงวน  
 สิ่งกอสรางและสาธารณูปโภค ไดแก หมูบาน ชุมชน โรงพยาบาล โรงเรียน โรงงาน ตลาด 

ถนน มอเตอรเวย ทางรถไฟ สนามบิน ทาเรือ แมน้ํา ลําธาร คลอง เปนตน 
 อาคาร  โบราณสถาน  อนุเสาวรีย  
 โครงสรางพ้ืนฐาน  ประกอบดวย  เสนทางการขนสงหลัก  สาธารณูปโภค อาทิ ไฟฟา  

น้ําประปา  โทรศัพท  ทางระบายน้ํา  ระบบบําบัดน้ําเสีย  บอขยะ 
 โรงงานใกลเคียง 
 สภาพแวดลอมโดยรอบ อาจแสดงเปนแผนผังท่ีตั้ง  

 พ้ืนท่ีอนุรักษ พ้ืนท่ีเขตสงวน  พ้ืนท่ีชุมน้ํา 
 พ้ืนท่ีทะเล ชายหาด แหลงทองเท่ียว 

2) ตองจัดทําแผนท่ีซ่ึงแสดงถึงท่ีตั้งโรงงาน  สถานท่ี ส่ิงกอสรางอ่ืนๆ  และสภาพแวดลอมใน 
ระยะ 500 เมตร ในมาตราสวนท่ีสามารถแสดงโรงงาน สถานท่ี สิ่งกอสราง และสภาพแวดลอม
โดยรอบไดอยางชัดเจน (เหมือนขอ 1) 

3) จัดทําแผนผังโรงงานขนาดมาตราสวน 1:100 หรือขนาดท่ีเหมาะสม แสดงแผนผังแสดงการใช
ประโยชนพ้ืนท่ีโครงการ (Plant Layout) ซ่ึงตองชัดเจนเพียงพอท่ีจะระบุตําแหนงท่ีตั้งเครื่องจักรและ
อุปกรณท่ีสําคัญๆ อาทิ หนวยผลิต หนวยเสริมการผลิต อาคารเก็บสารเคมี ลานถัง หนวยบําบัด
มลพิษ พ้ืนท่ีสีเขียว เปนตน ใหครบถวนตามประเภทการใชประโยชนพ้ืนท่ี  และระบุขอบเขตของ
พ้ืนท่ีแตละประเภท 

ท้ังนี้ หากเปนโครงการขยายกําลังการผลิตหรือการเปล่ียนแปลงรายละเอียดโครงการ/โรงงาน ให
ระบุขอบเขตพ้ืนท่ีสวนขยายกําลังการผลิตหรือสวนท่ีเปล่ียนแปลงลงในแผนผังใหชัดเจน  

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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4) ตองแสดงขอมูลจํานวนประชากรโดยประมาณการในชุมชนและสถานท่ีสาธารณะตางๆ โดยรอบ
โรงงานในระยะ 500 เมตรจากรั้วโรงงาน อาจแสดงดวยตารางหรือแผนภาพของขอมูล โดยอาศัย
ขอมูลจากสถานท่ีนั้น หนวยงานท่ีเชื่อถือได หรือ ประมาณจากลักษณะการใชงานของสถานท่ีดวย
หลักการท่ีเปนท่ียอมรับ ซ่ึงขอมูลท่ีตองแสดงประกอบดวย 
 จํานวนประชากรโดยประมาณท่ีอาศัยโดยรอบบริเวณโรงงาน   
 จํานวนประชากรโดยประมาณใน สถานท่ีทองเท่ียว หรือสถานท่ีสาธารณะตางๆ อาทิ สนาม

กีฬา วัด ทางดวน   
 จํานวนประชากรโดยประมาณของกลุมคนหรือชุมชนในสถานท่ีท่ีมีประชากรหนาแนน อาทิ 

โรงเรียน โรงพยาบาล หางสรรพสินคา ตลาด เปนตน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) แผนท่ีซ่ึงแสดงท่ีตั้งโรงงาน สถานท่ีหรือสิ่งกอสรางอ่ืนๆ สภาพแวดลอม ในระยะ 5 กิโลเมตร
จากรั้วของโรงงาน ในมาตราสวนท่ีสามารถแสดงโรงงาน สถานท่ี สิ่งกอสราง และ
สภาพแวดลอมโดยรอบไดอยางชัดเจน 

2) แผนท่ีซ่ึงแสดงท่ีตั้งโรงงาน สถานท่ีหรือสิ่งกอสรางอ่ืนๆ สภาพแวดลอม ในระยะ 500 เมตร
จากรั้วของโรงงาน ในมาตราสวนท่ีสามารถแสดงโรงงาน สถานท่ี สิ่งกอสราง และ
สภาพแวดลอมโดยรอบไดอยางชัดเจน พรอมรูปประกอบ 

3) แผนผังโรงงานขนาดมาตราสวน 1:100 หรือขนาดท่ีเหมาะสม 
4) จํานวนประชากรโดยประมาณโดยรอบพ้ืนท่ีโรงงาน ในระยะ 500 เมตรจากรั้วของโรงงาน 

  
 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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ตัวอยาง 

1) แผนท่ีซ่ึงแสดงท่ีตั้งโรงงาน  สถานท่ีหรือสิ่งกอสรางอ่ืนๆ  สภาพแวดลอม  ในระยะ 5 กิโลเมตรจากรั้วของโรงงาน 
 

 

รูปท่ี 3-1  แผนท่ีตั้งโรงงานของบริษัท เอเอเอ จํากัด ในระยะ 5 กิโลเมตร 
 สิ่งกอสรางโดยรอบ 

 อาคาร  โบราณสถาน  อนุเสาวรีย – ไมมี 
 โครงสรางพ้ืนฐาน  ประกอบดวย  เสนทางการขนสงหลัก  สาธารณูปโภค อาทิ ไฟฟา  น้ําประปา  โทรศัพท  ทางระบายน้ํา  ระบบบําบัดน้ําเสีย  บอขยะ  

โรงงานติดถนนแพรกษา  หางจากโรงไฟฟา SSUT ประมาณ 5 กิโลเมตร และติดแนวทอขนสงกาซธรรมชาติ 
 สภาพแวดลอมโดยรอบ 

 พ้ืนท่ีอนุรักษ พ้ืนท่ีเขตสงวน  พ้ืนท่ีชุมน้ํา และพ้ืนท่ีทะเล - โรงงานไมไดตั้งอยูในพ้ืนท่ีอนุรักษ  แตมีพ้ืนท่ีติดแมน้ําเจาพระยาและใกลปากแมน้ําเจาพระยา
โดยหางจากปากแมน้ําประมาณ 10 กิโลเมตรทางทิศใต 
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2) แผนท่ีตั้งโรงงานของบริษัท เอเอเอ จํากัด ซ่ึงแสดงท่ีตั้งโรงงาน สถานท่ีหรือสิ่งกอสรางอ่ืนๆ สภาพแวดลอม ในระยะ 500 เมตรจากรั้วของโรงงาน 
 

 
รูปท่ี 3-2  แผนท่ีตั้งโรงงานของบริษัท เอเอเอ จํากัด ในระยะ 500 เมตร 
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3) แผนผังโรงงาน มาตราสวน 1:100 หรือขนาดท่ีเหมาะสม 

 
รูปท่ี 3-3  แผนผังโรงงานของบริษัท เอเอเอ จํากัด 
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4) จํานวนประชากรโดยรอบพ้ืนท่ีโรงงาน ในระยะ 500 เมตรจากรั้วของโรงงาน 
ตารางท่ี 3-1  จํานวนประชากรในพ้ืนท่ีโดยรอบโรงงานของบริษัท เอเอเอ จํากัด ในระยะ 500 เมตร 

ประชากรในพ้ืนท่ี จํานวนโดยประมาณ 
(คน) 

โรงงานของบริษัท ข 70 
หมูบานเพชรงาม  (30 หลังคาเรือน) 150 
หมูบานอรุณศรี  (40 หลังคาเรือน) 220 
โรงเรียนวัดคลองเกา  (10 หองเรียน พ้ืนท่ีโดยประมาณ 4x4 ตร.ม./หอง) 300 
หมูบานกลอมพิรุณ  (40 หลังคาเรือน) 250 
หมูบานลําบางอิน  (25 หลังคาเรือน) 180 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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3.4 ประวัติการเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 5 ปยอนหลัง (Five Years Accident History) 

วัตถุประสงค 

แสดงใหเห็นถึงสถิติการเกิดอุบัติภัยของโรงงานในระยะ 5 ปท่ีผานมา เพ่ือนําไปใชประกอบการวิเคราะห
อันตรายท่ีมีอยูในโรงงาน เพ่ือกําหนดแนวทางปองกันการเกิดซํ้าและปรับปรุงกระบวนการผลิตและอุปกรณท่ี
เก่ียวของใหมีความปลอดภัยมากยิ่งข้ึน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) จัดใหมีระบบการรายงานอุบัติเหตุหรืออุบัติภัยของโรงงาน อาทิ จัดทําแบบแจงเหตุสารเคมี
อันตรายรั่วไหลและการรายงานอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย โดยกําหนดหนาท่ี ผูรับผิดชอบ เกณฑปริมาณ
สารเคมีรั่วไหลท่ีตองรายงาน และข้ันตอนการรายงานใหชัดเจน  ท้ังนี้ การบันทึกอุบัติเหตุหรือ
อุบัติภัย สามารถดําเนินการโดยใชแบบแจงอุบัติเหตุหรืออุบัติภัยโดยมีรายละเอียดและตัวอยางดัง
ภาคผนวก ข 

2) บันทึกขอมูลจากรายงานอุบัติเหตุหรืออุบัติภัยเขาฐานขอมูลของโรงงาน และตองจัดเก็บตนฉบับ
เอกสารไวท่ีโรงงานไมต่ํากวา 5 ป 

3) จัดทํารายงานสรุปประวัติการเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 5 ปยอนหลัง โดยนําขอมูลอุบัติเหตุหรือ
อุบัติภัยท่ีเขาเกณฑท่ีกําหนดจากฐานขอมูล ดังตารางท่ี 4-1 รายงานตองประกอบดวยหัวขอดังนี้ 
 วันท่ีและเวลาเกิดเหตุ 
 ระยะเวลาการเกิดเหตุ 
 จํานวนผูบาดเจ็บ และจํานวนผูเสียชีวิต 
 ชนิดของวัตถุหรือสารเคมีท่ีทําใหเกิดอันตราย โดยระบุชื่อสารเคมีอันตรายและปริมาณ 
 สาเหตุของอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 
 รายละเอียดเก่ียวกับอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 
 ความเสียหายตามสภาพท่ีเกิดข้ึนจริงและมูลคาท่ีตองซอมแซมใหกลับสูสภาพเดิม 

อุบัติเหตุหรืออุบัติภัยท่ีตองแสดงในประวัติการเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 5 ปยอนหลังตองมี
ลักษณะดังตอไปนี้ 

(1) กรณีท่ีสารเคมีอันตรายเกิดการรั่วไหลมากกวาปริมาณขีดจํากัด (Threshold quantity) ท่ี
โรงงานกําหนด  

(2) กรณีท่ีสารเคมีอันตรายรั่วไหลและสงผลใหเกิดอยางใดอยางหนึ่งดังตอไปนี้ 
(2.1) ภายในพ้ืนท่ีโรงงานมีผูเสียชีวิต บาดเจ็บ ถึงข้ันหยุดงานหรือตองพักฟนท่ีโรงพยาบาล 

หรือทรัพยสินเสียหาย 
(2.2) ภายนอกพ้ืนท่ีโรงงานมีผูเสียชีวิต บาดเจ็บถึงข้ันหยุดงานหรือตองพักฟนท่ีโรงพยาบาล 

ทรัพยสินเสียหาย สิ่งแวดลอมถูกทําลาย มีการอพยพ หรือมีการหลบภัย 
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(3) กรณีมีอุบัติเหตุในโรงงานและสงผลใหเกิดความเสียหายอยางใดอยางหนึ่งดังตอไปนี้ 
(3.1) เปนเหตุใหบุคคลถึงแกความตาย เจ็บปวยหรือบาดเจ็บ ซ่ึงภายหลังเจ็ดสิบสองชั่วโมง

แลวยังไมสามารถทํางานในหนาท่ีเดิมได 
(3.2) เปนเหตุใหโรงงานตองหยุดดําเนินงานเกินกวาเจ็ดวัน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 ประวัติการเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 5 ปยอนหลัง ประกอบดวยขอมูลดังนี ้
 วันท่ีและเวลาเกิดเหตุ 
 ระยะเวลาการเกิดเหตุ 
 จํานวนผูบาดเจ็บ และจํานวนผูเสียชีวิต 
 ชนิดของวัตถุหรือสารเคมีท่ีทําใหเกิดอันตราย โดยระบุชื่อสารเคมีอันตรายและ

ปริมาณ 
 สาเหตุของอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 
 รายละเอียดเก่ียวกับอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 
 ความเสียหายตามสภาพท่ีเกิดข้ึนจริงและมูลคาท่ีตองซอมแซมใหกลับสูสภาพเดิม 

ตัวอยาง 

ตารางท่ี 4-1 ตัวอยางประวัติการเกิดอุบัติภัย 5 ปยอนหลัง  
วันท่ี เวลา ระยะเวลา

ท่ีเกิดเหต ุ
ผูบาด 
เจ็บ  

ผูเสีย
ชีวิต 

สารเคมี ปริมาณ
ท่ีรั่วไหล 

สาเหตุของ
อุบัติเหตุหรือ

อุบัติภัย 

รายละเอียดของ
อุบัติเหตุหรืออุบตัิภัย 

ความเสียหาย 

16 มี.ค. 53 15.00 2 ชม. 30 
นาที 

1 คน 1 คน Xylene 
30% w/w 

500 
ลิตร. 

รถบรรทุกถัง
พลาสติกชนกับ
เสาถังเก็บ 
Xylene 

ถัง Xylene ลมแตก
เปนรูขนาด 0.5 เมตร 
และติดไฟจนไหม
คนขับและผูปฏิบัติงาน
ติดรถ  

- คนขับเสียชีวิต 
- ผูปฏิบัติงานตดิรถ

บาดเจ็บ 

- หัวลากรถบรรทุกไฟ
ไหม 

- เสาถังกาซหัก 2 ตน 
- ถังแตก 

19 ส.ค. 54 04.30 1 ชม. 1 คน - Isopropyl 
alcohol 

15% w/w 

200 ลิตร ทอขนสง 
Isopropyl 
alcohol ผ ุ

ทอขนสง Isopropyl 
alcohol ถูกนํ้าฝน
จากรางนํ้าชะเปน
เวลานาน 

- ผูปฏิบัติงานท่ีปดวาลว
ฉุกเฉินโดน Isopropyl 
alcohol ท่ีแขน 
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3.5 การมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน (Employee Participation)  

วัตถุประสงค 

เสริมสรางความรู ความเขาใจ ปลูกฝงจิตสํานึก และสรางการมีสวนรวมระหวางผูปฏิบัติงาน ผูรับเหมา ใน
ดานการบริหารความปลอดภัยโดยยึดหลัก ความปลอดภัยเปนหนาท่ีและความรับผิดชอบของทุกคน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

สนับสนุนใหเกิดการมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน โดยเฉพาะอยางยิ่งผูปฏิบัติงานท่ีอยูในพ้ืนท่ีเสี่ยงอันตราย 
(รวมถึงผูปฏิบัติงานของผูรับเหมาดวย) ในกิจกรรมสงเสริมความปลอดภัย ดังนี้  

1) จัดทําแผนงานการมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน 
 แผนงานในการจัดใหเกิดการมีสวนรวมของผูการปฏิบัติงานในดานความปลอดภัย อาทิ  

แผนการจัดกิจกรรมเสริมสรางจิตสํานึกดานความปลอดภัย การอบรมเรื่องความปลอดภัยให
ผูปฏิบัติงาน  การประชุมดานความปลอดภัย  สัปดาหความปลอดภัย ซ่ึงระบุกิจกรรม 
ชวงเวลาการดําเนินงาน และผูรับผิดชอบอยางชัดเจน 

2) จัดชองทางในการส่ือสารและการเขาถึงขอมูลดานความปลอดภัย 
 สรางชองทางในการเผยแพรขอมูลเพ่ือสงเสริมความปลอดภัยใหแกผู ท่ีเ ก่ียวของ อาทิ  

ผูปฏิบัติงาน  ผูรับเหมา  หนวยงานทองถ่ิน ใหสามารถเขาถึงได อาทิ ผานระบบอิเล็กทรอนิกส 
บอรด การสื่อสารผานระบบกระจายเสียงในโรงงาน การประชุม การอบรม เปนตน 

 ขอมูลท่ีเผยแพร ไดแก  ขอมูลการวิเคราะหอันตราย นโยบายดานความปลอดภัยและการ
ปองกันอุบัติภัย  ขอมูลความปลอดภัยท้ังดานเทคนิค คูมือการใชเครื่องจักร (Manual) 
กฎระเบียบความปลอดภัย เอกสารขอมูลความปลอดภัยของวัตถุ (MSDS) เปนตน 

3) จัดใหผูปฏิบัติงานมีสวนรวมในกิจกรรมท่ีเกี่ยวของกับระบบบริหารจัดการความปลอดภัยและ
แสดงถึงเครื่องมือ หรือวิธีการท่ีผูปฏิบัติงานสามารถเขาถึงการวิเคราะหอันตรายและขอมูลท้ังหมดท่ี
เก่ียวของได โดยมีแนวทางการดําเนินงาน ดังนี้ 
 การปรึกษากับผูปฏิบัติงานและตัวแทนผูปฏิบัติงานเก่ียวกับการจัดการและพัฒนาการ

วิเคราะหอันตรายและหัวขออ่ืนเพ่ือบริหารจัดการความเสี่ยง 
 การจัดกิจกรรมหรือการประชุมเพ่ือใหผูปฏิบัติงานมีการทํางานรวมกันในดานความปลอดภัย 

อาทิ การวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต (Process hazard analysis) การจัดทํา
มาตรฐานควบคุมอุบัติภัย  การศึกษาและประเมินประสิทธิภาพของมาตรการตางๆ  การสง
ขอคิดเห็นเพ่ือปรับปรุงระบบความปลอดภัยในการทํางาน เปนตน 

 การสงเสริมการทํางานรวมกันระหวางทีมงานความปลอดภัย และผูปฏิบัติงานหรือตัวแทน
ดานความปลอดภัย 

 การรายงานขอมูลท่ีเก่ียวกับอุบัติภัยใหผูปฏิบัติงานทราบ 
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การจัดตั้งคณะกรรมการความปลอดภัย อาชีวอนามัยและสภาพแวดลอมในการทํางาน ตามท่ีกฎหมายกําหนด
ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) แผนงานในการจัดใหเกิดการมีสวนรวมของผูปฏิบัติงาน  อาทิ การรวมมือในการหาขอบกพรอง
ดานความปลอดภัยของการผลิต รายงานการทํางานท่ีไมปลอดภัย (Unsafe act) การอบรม
ความปลอดภัย 

2) ชองทางการเขาถึงขอมูลการวิเคราะหอันตรายและขอมูลท้ังหมดท่ีเก่ียวของของผูปฏิบัติงานท่ีมี
อยูในปจจุบัน  และขอมูลท่ีเผยแพรใหผูท่ีเก่ียวของรับทราบ 

3) หลักฐานการมีสวนรวมของผูปฏิบัติงานในระบบบริหารจัดการความปลอดภัย อาทิ รายงานการ
ประชุม รูปถาย เปนตน 
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3.6 ขอมูลดานความปลอดภัยของกระบวนการผลิต (Process Safety Information)  

วัตถุประสงค 

แสดงขอมูลดานความปลอดภัยท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิตใหเกิดความเขาใจตอผูปฏิบัติงาน และ
นําไปใชในการวิเคราะหอันตรายท่ีมีอยูในกระบวนการผลิตใหสามารถชี้บงอันตรายท่ีอาจเกิดข้ึน  เพ่ือชวยใหมีการ
ปรับปรุงมาตรการการปองกันอุบัติภัยไดอยางมีประสิทธิภาพยิ่งข้ึน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ผูประกอบกิจการโรงงานตองจัดเตรียมขอมูลดานความปลอดภัยของกระบวนการผลิตเก็บไวท่ีโรงงาน
และสรุปขอมูลภาพรวมโดยเปนสวนหนึ่งของรายงานการบริหารจัดการความเส่ียงฉบับนี้ ซ่ึงขอมูลดานความ
ปลอดภัยของกระบวนการผลติจะตองประกอบดวยขอมูล 3 ดาน ดังนี้ 

1) ขอมูลสารเคมีอันตรายท่ีใชหรือเกิดข้ึนในกระบวนการผลิต 
(1) รายชื่อสารเคมีอันตรายท่ีใชในโรงงาน ท้ังท่ีเปนวัตถุดิบ (Raw Material)  ผลผลิตระหวางทางของ

กระบวนการทางเคมี (Intermediate)  ผลผลิตพลอยได (By-product) ตัวเรงปฏิกิริยา (Catalyst)  
สารเติมแตง (Additive) เชื้อเพลิง (Fuel)  และของเสีย (Waste) รวมท้ังสารเคมีท่ีอาจเกิดเม่ือหยุด
กระบวนการผลิตกระทันหันหรือเม่ือเกิดเหตุไมคาดคิด  
 ชื่อสารเคมี 
 ชื่อตามระบบ IUPAC (International Union of Pure and Applied Chemistry) 
 CAS Number (Chemical Abstract Service Number) หรือ ประเภทของสาร 
 ความเขมขนหรืออัตราสวนในการเตรียม 
 สถานะ 

(2) ปริมาณสารเคมีอันตรายในหนวย SI โดยจําแนกเปนสวนท่ีใชในกระบวนการผลิตและใชใน
หนวยท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิต 
 ปริมาณครอบครองหรือมีอยูของสารเคมีอันตรายแตละชนิดท่ีมากท่ีสุด 
 ปริมาณสารเคมีอันตรายท่ีใชตอป  
 ปริมาณสารเคมีอันตรายท่ีกฎหมายกําหนด  
 สถานท่ีเก็บ/รูปแบบการจัดเก็บ 

(3) ขอมูลเก่ียวกับอันตรายของสารเคมีอันตรายในกระบวนการผลิต อยางนอยตองครอบคลุมใน
เรื่องตอไปนี้  
 ขอมูลความเปนพิษ (Toxicity data)  
 อันตรายตอสุขภาพ อาทิ การระคายเคือง ภาวะขาดอากาศ การกอใหเกิดมะเร็ง  
 ความเขมขนท่ีอาจทําใหเสียชีวิตได 
 การบาดเจ็บท่ีอาจเกิดจากไฟไหม หรือระเบิด 
 ผลกระทบตอสิ่งแวดลอม ประกอบดวย ผลกระทบตออาคารสถานท่ี ระบบนิเวศ 

และ สิ่งมีชีวิต 
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 ขอมูลคามาตรฐานความปลอดภัย/ขีดจํากัดความเขมขนท่ีอนุญาตใหสัมผัสได 
(Permissible exposure limits)  

 ขอมูลสมบัติทางกายภาพ (Physical data)  แสดงในหนวย SI 
 จุดวาบไฟ (Flash point) 
 จุดติดไฟ (Ignition temperature) 
 ความไวไฟ (Flammable limits) 
 ความดันไอ (Vapor Pressure) 
 ความหนาแนน (Density) 
 จุดเดือด (Boiling point) 
 ความสามารถในการผสมกับสารอ่ืน (Miscibility) 
 อัตราการสลายตัว (Rate of decomposition) 
 ความไวตอการเกิดระเบิด (Sensitiveness of explosives) 
 พฤติกรรมของสารท้ังในกรณีท่ีระบบการผลิตเดินปกติ ผิดปกติ หรือภายใต

สภาวะท่ีเกิดอุบัติภัย อาทิ ปฏิกิริยาเคมีเม่ือระบบเดินผิดปกติ การปนเปอนใน
ผลิตภัณฑ   

 ขอมูลการเกิดปฏิกิริยาทางเคมี (Reactivity data)  
 ขอมูลคุณสมบัติการกัดกรอน (Corrosivity data)  
 ขอมูลดานความเสถียรและการกอความรอน (Thermal and chemical stability 

data)  
 ขอมูลอันตรายท่ีเกิดข้ึนจากการผสมกันกับสารเคมีอ่ืนๆ อยางไมตั้งใจ (Hazardous 

effects of inadvertent mixing of different materials)  
 วิธีการปฐมพยาบาลเบื้องตนในการสัมผัสแตละประเภท ไดแก การกลืนกิน การสัมผัส

ทางผิวหนัง การสูดดม 
(4) ขอมูลรูปแบบการขนสง 

 รูปแบบการขนสงสารเคมี อาทิ ทางทอ ทางรถบรรทุก ทางเรือ   

ท้ังนี้ อาจจัดทําในรูปแบบของเอกสารขอมูลความปลอดภัยของสารเคมีอันตราย (Material Safety Data 
Sheets: MSDS) ในรูปแบบ Globally Harmonised System for Classification and labeling of Chemicals 
(GHS) ตามขอกําหนดของกรมโรงงานอุตสาหกรรมหรือมาตรฐานท่ีเก่ียวของ  และขอมูลตองครอบคลุมปฏิกิริยาท่ี
ไมสามารถควบคุมได (Runaway reaction) และ อันตรายท่ีเกิดจากความดันมากเกินไป (Overpressure) 

2) ขอมูลเกี่ยวกับเทคโนโลยีท่ีใชในกระบวนการผลิต อยางนอยตองครอบคลุมในเรื่องตอไปนี้  
(1) แผนภาพการไหลของกระบวนการผลิต (Process flow diagram) หรือแผนภาพการไหล 

(Block flow diagram) แสดงข้ันตอนของกระบวนการผลิตอยางงาย  
 แผนภาพการไหล (Block flow diagram) ใชแสดงอุปกรณหลักและการเชื่อมตอใน

กระบวนการผลิต รวมท้ังอัตราการไหล องคประกอบ อุณหภูมิ และความดัน 
 แผนภาพการไหลของกระบวนการผลิต (Process flow diagram) เปนแผนภาพท่ีมี

ความซับซอนมากข้ึน  แสดงใหเห็นสายการผลิตหลัก อุณหภูมิ ความดัน ของทุกสายท่ี
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เขาและออกจากอุปกรณตางๆ วาลว อุปกรณควบคุมความดันและอุณหภูมิ เพ่ือแสดง
ใหเห็นกระบวนการผลิตท่ีชัดเจนยิ่งข้ึน  นอกจากนี้ยังแสดงองคประกอบหลักและสิ่ง
สนับสนุนการผลิตท่ีมีตลอดกระบวนการผลิต 

(2) กระบวนการทางเคมี (Process chemistry) เปนการแสดงวิธีหรือการเปลี่ยนแปลงทางเคมี 
ของสารเคมี 1 ตัว หรือมากกวา ท่ีมีปฏิกิริยาตอกัน อาทิ สมการ อัตราสวนหรือสัดสวนในการ
เกิดปฏิกิริยา 

(3) ปริมาณสารเคมีท่ีจัดเก็บไดสูงสุดตามท่ีออกแบบไว (Maximum intended inventory)  
(4) คาขีดจํากัดต่ําสุด-สูงสุด (Safe upper and lower limits) ของระบบ อาทิ อุณหภูมิ ความดัน 

อัตราการไหลหรือการผสม เปนตน เพ่ือใหเกิดความปลอดภัยของกระบวนการผลิต  
(5) ผลสืบเนื่องท่ีอาจเกิดข้ึนจากการเปลี่ยนแปลงใดๆ ของกระบวนการผลิตท่ีเบี่ยงเบนไปจาก

มาตรฐานท่ีออกแบบไว (Consequences of deviation)  รวมถึงผลดานความปลอดภัยและ
สุขภาพอนามัยท่ีจะมีตอผูปฏิบัติงาน  

กรณีท่ีไมมีตนฉบับเอกสารขอมูลทางเทคนิค อาจมีการจัดทําขอมูลดังกลาวข้ึนใหเชื่อมโยงกับการวิเคราะห
อันตรายของกระบวนการผลิต (Process hazard analysis) โดยใหมีรายละเอียดเพียงพอท่ีจะสนับสนุนการวิเคราะห
อันตราย  

3) ขอมูลเกี่ยวกับอุปกรณ เครื่องมือท่ีใชในกระบวนการผลิต ควรแสดงขอมูลท่ีครอบคลุมในเรื่อง
ตอไปนี้  
(1) วัสดุท่ีใชในการกอสราง (Materials of construction)  
(2) แผนภูมิแสดงการเดินทอและอุปกรณควบคุม/เครื่องมือวัด (Piping and instrument 

diagrams; P&ID)   
 P&ID ใชแสดงความสัมพันธระหวางอุปกรณและเครื่องมือรวมท้ังขอมูลอ่ืนท่ีเก่ียวของ ไดแก 

วัสดุท่ีใชในการกอสราง ความสามารถและเฮดความดันของเครื่องสูบ (Pump capacity and 
pressure head) แรงมาของคอมเพรสเซอร (Compressor horsepower) การออกแบบถัง
ท้ังความดันและอุณหภูมิ 

 ขอมูลการออกแบบอุปกรณ ไดแก ขอกําหนดและมาตรฐาน (Code and standard) ท่ี
ใชในการออกแบบ  รวมถึงแนวปฏิบัติทางวิศวกรรม (Good Engineering Practice) 

 อุปกรณท่ีถูกออกแบบและสรางมาหลายปตามขอกําหนดหรือมาตรฐานท่ีมีอยูขณะนั้น  
ซ่ึงปจจุบันไมไดใชแลว  ผูประกอบกิจการโรงงานตองจัดใหมีการทดสอบ ตรวจสอบ 
และใชงานตามท่ีเหมาะสม 

 อุปกรณท่ีไมไดออกแบบและสรางตามขอกําหนดหรือมาตรฐาน  ผูประกอบกิจการ
โรงงานตองอธิบายหรือมีเอกสารอางอิงเพ่ือยืนยันวาการออกแบบและการกอสรางนั้น
เหมาะสมกับวัตถุประสงคท่ีใชงาน 

(3) การจําแนกความปลอดภัยของระบบไฟฟา (Electrical classification) อาทิ ท่ีตั้ง Main 
Distribution Board ระบบการแบง ควบคุม และตัดไฟ 

(4) การออกแบบระบบนิรภัย/วาลว (Relief system) และพ้ืนฐานการออกแบบ และตําแหนงท่ีติดตั้ง 
(5) การออกแบบระบบระบายอากาศ (Ventilation system) ทิศทางการระบายและวิธีการ

ทํางาน 
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(6) ขอกําหนดและมาตรฐานท่ีใชสําหรับการออกแบบ (Design codes and standards) ท่ีใช   
(7) ขอกําหนดและวิธีการจําแนกสารหรือทิศทางการไหลของทอ อาทิ การใชรหัสสี สัญลักษณ 

ทิศทาง 
(8) สมดุลของวัสดุและพลังงาน (Material and energy balances) ในกระบวนการผลิต  
(9) อุปกรณในระบบความปลอดภัย (Safety systems) อาทิ ระบบควบคุมการหยุดอัตโนมัติ 

(Interlock) ระบบตรวจจับและระงับเหตุอัตโนมัติ (Detection and suppression system) 
เปนตน  

สําหรับอุปกรณ/เครื่องมือท่ีมีอยู ซ่ึงไดถูกออกแบบหรือสรางข้ึนภายใตขอกําหนด แนวปฏิบัติ หรือมาตรฐาน
ท่ีถูกเลิกใชแลว ผูประกอบกิจการโรงงานควรดําเนินการทบทวนเอกสาร มาตรการ และแนวปฏิบัติท่ีดีท่ีเก่ียวของ
เปนระยะท่ีเหมาะสม เพ่ือประเมินวาอุปกรณ/เครื่องมือนั้นๆ ไดมีการออกแบบ บํารุงรักษา ตรวจสอบ ทดสอบ 
และใชงานไดอยางปลอดภัย โดยดําเนินการปดชองวางท่ีอาจกอใหเกิดอันตรายจากการใชมาตรฐานท่ีถูกเลิกใชไป
แลวดวยหลักการหรืออุปกรณท่ีเปนท่ียอมรับ  อีกท้ัง ควบคุมการปฏิบัติงานท่ีเก่ียวของกับสารเคมี เทคโนโลยี 
อุปกรณใหเปนไปตามขอปฏิบัติท่ีดีและเปนท่ียอมรับทางดานวิศวกรรม 

โดยโรงงานควรรวบรวมขอมูลในแตละดานไวในสถานท่ีซ่ึงสามารถนํามาอางอิงและคนหาไดงาย  
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ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) ขอมูลสารเคมีอันตรายท่ีใชหรือเกิดข้ึนในกระบวนการผลิต (ดังตารางท่ี 6-1) 
 รายชื่อสารเคมี 
 ปริมาณ 
 รูปแบบการจัดเก็บ (ภาชนะ) 

2) ขอมูลเทคโนโลยีท่ีใชในกระบวนการผลิต 
 แผนภาพการไหลของกระบวนการผลิต (Process flow diagram) หรือแผนภาพการ

ไหล (Block flow diagram) แสดงข้ันตอนของกระบวนการผลิตอยางงาย พรอม
คําอธิบายข้ันตอนของกระบวนการผลิต  

3) ขอมูลอุปกรณ เครื่องมือท่ีใชในกระบวนการผลิต 
 แจกแจงรายการอุปกรณหลักท่ีใชในกระบวนการผลิต 
 แจกแจงรายการอุปกรณในระบบความปลอดภัย 

ตัวอยาง 
1) ขอมูลสารเคมีอันตรายท่ีใชหรือเกิดข้ึนในกระบวนการผลิต  

ตารางท่ี 6-1 ตัวอยางรายชื่อและปริมาณสารเคมีอันตรายท่ีใชในโรงงานของบริษัท เอเอเอ จํากัด 
 

โรงงาน บริษัท เอเอเอ จํากัด 

ช่ือสารเคมี
อันตรายตาม 

IUPAC 

CAS 
Number 

ประเภทความ
เปนอันตราย
ตาม GHS 

ความ
เขมขน/

อัตราสวนใน
การเตรียม 

วัตถุประสงค
ของการใช 

ปริมาณท่ี
จัดเก็บ
สูงสุด 

(หนวย) 

ปริมาณ
การใช
ตอป 

(หนวย) 

ภาชนะ/
สถานท่ี

เก็บ 

ขนาด
ภาชนะท่ี
เก็บ/บรรจุ 
(หนวย) 

ปริมาณ
ท่ีเขา
ขาย 

เขาขาย
ตองทํา
รายงาน 

Xylenes 
1330-20-

7 

Flammable 
Liquids 

Category 3 
30% w/w วัตถุดิบ 25 ton 576 ton Tank A 30 ton 5 ton เขาขาย 

Methylbenzene 
(Toluene) 

108-88-3 
Flammable 

Liquids 
Category 2 

30% w/w  วัตถุดิบ 25 ton 576 ton Tank B 30 ton 5 ton เขาขาย 

Isopropyl 
alcohol 

67-63-0 
Flammable 

Liquids 
Category 2 

15% w/w วัตถุดิบ 15 ton 288 ton Tank C 12 ton 5 ton เขาขาย 

Solvent X   
Flammable 

Liquids 
Category 3 

  ผลิตภัณฑ 200 ton 
4500 
ton 

Tank D 250 ton 5 ton เขาขาย 
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รูปท่ี 6-1 ตัวอยาง MSDS ของสารเคมีอันตราย และรูปแบบการขนสง (ตอ) 
ท่ีมา: http://www.pharmcoaaper.com/pages/MSDS/MSDS_I/isopropanol_99_percent.pdf 
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2) ขอมูลเทคโนโลยีท่ีใชในกระบวนการผลิต 
(1) ตัวอยางแผนภาพการไหลของกระบวนการผลิต (Process Flow Diagram) และแผนภาพการไหล 

(Block flow diagram) ดังรูปท่ี 6-2 และ 6-3 คําอธิบายดังรูปท่ี 6-4 

 

รูปท่ี 6-2 ตัวอยางแผนภาพการไหลของกระบวนการผลิต (Process flow diagram) 
ท่ีมา: http://en.wikipedia.org/wiki/Process_flow_diagram 

(2) ตัวอยางกระบวนการทางเคมี (Process chemistry) เปนการแสดงวิธีหรือการเปลี่ยนแปลงทางเคมี 
ของสารเคมี 1 ตัว หรือมากกวา ท่ีมีปฏิกิริยาตอกัน อาทิ สมการ อัตราสวนหรือสัดสวนในการ
เกิดปฏิกิริยา ดังรูปท่ี 6-3 

 

รูปท่ี 6-3 ตัวอยางแผนภาพการไหล (Block flow diagram) และกระบวนการทางเคมี (Process chemistry) 
ท่ีมา : http://www.coe.or.th/coe/main/coeHome.php?aMenu=701012&aSubj=211&aMajid=8 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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รูปท่ี 6-4 ตัวอยางคําอธิบายข้ันตอนของกระบวนการผลิต 

ท่ีมา: คูมือการช้ีบงอันตรายการประเมินความเสี่ยงภัย และการจัดทํารายงาน, กรมโรงงานอุตสาหกรรม 

(3) ตัวอยางปริมาณสารเคมีท่ีจัดเก็บไดสูงสุดตามท่ีออกแบบไว (Maximum intended inventory) ดัง
ตารางท่ี 6-1 

(4) ตัวอยางคาขีดจํากัดต่ําสุด-สูงสุด (Safe upper and lower limits) ของระบบ อาทิ อุณหภูมิ ความดัน 
อัตราการไหลหรือการผสม เปนตน เพ่ือใหเกิดความปลอดภัยของกระบวนการผลิต ดังรูปท่ี 6-5 

 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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รูปท่ี 6-5 ตัวอยางคาขีดจํากัดต่ําสุด-สูงสุด (Safe upper and lower limits) ของระบบ 

ท่ีมา : คูมือการช้ีบงอันตรายการประเมินความเสี่ยงภัย และการจัดทํารายงาน, กรมโรงงานอุตสาหกรรม 

(5) ตัวอยางผลสืบเนื่องท่ีอาจเกิดข้ึนจากการเปลี่ยนแปลงใดๆ ของกระบวนการผลิตท่ีเบี่ยงเบนไปจาก
มาตรฐานท่ีออกแบบไว (Consequences of deviation)  รวมถึงผลดานความปลอดภัยและสุขภาพ
อนามัยท่ีจะมีตอผูปฏิบัติงาน ดังรูปท่ี 6-6 

กระบวนการบรรจุ LPG

การเตรียมการบรรจุ LPG การเตรียมถังเปลา

การเตรียมถังเก็บ LPG เพ่ือรับ 

LPG เขาจัดเก็บ

การขนถาย LPG เขาสูถังเก็บ

การจัดเก็บ LPG

การบรรจุ LPG

ช่ังนํ้าหนัก LPG

ทดสอบการรั่ว

ผนึกซีล

จัดเก็บรอสงมอบและกระจาย

สินคาสูผูบริโภค

การรับถัง LPG เปลาเพ่ือบรรจุ

ใหม

ตรวจสอบถัง LPG วาอยูใน

สภาพดีและยังไมหมดอายุ

การลางถัง

การตรวจสอบสภาพท่ัวไป

ความดันสูงสุด 16.33 bar
อุณหภูมิ 30°C
อัตราการไหล 10 ตัน/ชม.

ความดันสูงสุด 16.33 bar
อุณหภูมิ 30°C
ระดับไมเกิน 85%

ความดันสูงสุด 16.33 bar
อุณหภูมิ 30°C

น้ําหนัก LPG 15 kg. (Net weight)

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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รูปท่ี 6-6 ตัวอยางผลสืบเนื่องท่ีอาจเกิดข้ึนจากการเปลี่ยนแปลงใดๆ ของกระบวนการผลิตท่ีเบี่ยงเบนไป 

จากมาตรฐานท่ีออกแบบไว (Consequences of deviation) 
ท่ีมา : คูมือการช้ีบงอันตรายการประเมินความเสี่ยงภัย และการจัดทํารายงาน, กรมโรงงานอุตสาหกรรม 

3) ขอมูลเก่ียวกับอุปกรณ เครื่องมือท่ีใชในกระบวนการผลิต ควรแสดงขอมูลท่ีครอบคลุมในเรื่องตอไปนี้  

(1) ตัวอยางวัสดุท่ีใชในการกอสราง (Materials of construction) ดังรูปท่ี 6-7 

 
รูปท่ี 6-7 ตัวอยางวัสดุท่ีใชในการกอสราง (Materials of construction) 
ท่ีมา : http://ocw.unican.es/ensenanzas-tecnicas/procesos-quimicos-de-

fabricacion/materiales/Subject%207.%20Equipment%20Sizing%20and%20Costing%20OCW.pdf 

  

3.   ป๊ัมส่ง LPG (Pump) 

ป๊ัมส่ง LPGที่ใช้ในโรงงานบรรจุก๊าซจะใช้สําหรับการสร้างความดนัของ LPG ให้สูงขึน้เพือ่ให้

สามารถส่ง LPG ไปตามท่อก๊าซสู่หัวจ่ายก๊าซ โดยปกติจะสามารถสร้างความดนัให้สูงขึน้ทางด้าน

ออกอกีประมาณ 4.76 – 6.8 bar ซ่ึง LPG จากถงัจะมีแรงดันที่ประมาณ 12.25 bar ที่ 30°C ดงัน้ัน 

ตัวป๊ัมและอุปกรณ์รวมทั้งท่อจะมีแรงดนัสูงอยู่ในระบบขณะที่มีการเดนิป๊ัมเพื่อส่ง LPG ไปทําการ

บรรจุ และในขณะที่มีการเดินป๊ัมน้ันจะมีแรงส่ันสะเทือนเกิดขึน้อาจทําให้ตัวยึดท่อหรือุปกรณ์มี

โอกาสคลายตัว และทําให้เกดิการร่ัวไหลได้ ซ่ึงจะทําให้เกดิไฟไหม้หรือระเบิดขึน้ได้ 

510 
621 
704 
816 
 
1093 

-46 

-59 

-196 

-254 

Tmax (°C)   Steel 
Tmin (°C)   Steel 
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(2) ตัวอยางแผนภูมิแสดงการเดินทอและอุปกรณควบคุม/เครื่องมือวัด (Piping and instrument 
diagrams; P&ID)  ดังรูปท่ี 6-8 

 
รูปท่ี 6-8 ตัวอยางแผนภูมิแสดงการเดินทอและอุปกรณควบคุม/เครื่องมือวัด (P&ID) 

ท่ีมา: http://en.wikipedia.org/wiki/Piping_and_instrumentation_diagram 

(3) ตัวอยางการจําแนกความปลอดภัยของระบบไฟฟา (Electrical classification)  อาทิ ท่ีตั้ง 
Main Distribution Board ระบบการแบง ควบคุม และตัดไฟ ดังรูปท่ี 6-9 

 
รูปท่ี 6-9 ตัวอยางการจําแนกความปลอดภัยของระบบไฟฟา (Electrical classification) 

ท่ีมา: กฎกระทรวงระบบไฟฟาและระบบปองกันอันตรายจากฟาผาของสถานท่ีประกอบกิจการนํ้ามัน พ.ศ. 2556 
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(4) ตัวอยางการออกแบบระบบนิรภัย/วาลว (Relief system) และพ้ืนฐานการออกแบบ และตําแหนง
ท่ีติดตั้ง 

 
รูปท่ี 6-10 ตัวอยางการออกแบบระบบนิรภัย/วาลว (Relief system) และพ้ืนฐานการออกแบบ และตําแหนงท่ีติดตั้ง 

ท่ีมา: http://www.watts.com/images/aux_images/learnabouts/thermalexpansion/hwheatingsystem-lrg.jpg 
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(5) ตัวอยางการออกแบบระบบระบายอากาศ (Ventilation system) ทิศทางการระบายและ
วิธีการทํางาน 

 
รูปท่ี 6-11 ตัวอยางการออกแบบระบบระบายอากาศ (Ventilation system) ทิศทางการระบายและวิธีการทํางาน 

ท่ีมา: http://www.hemcocorp.com/images/hoodvent%20images/LabVent2014.jpg 

(6) ตัวอยางขอกําหนดและมาตรฐานท่ีใชสําหรับการออกแบบ (Design codes and standards) 
ท่ีใช ดังรูปท่ี 6-12 
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รูปท่ี 6-12 ตัวอยางขอกําหนด ASME ท่ีใชสําหรับการออกแบบ (Design codes and standards) 

ท่ีมา: http://ih.constantcontact.com/fs036/1103542706910/img/52.jpg?a=1104581045070 
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(7) ตัวอยางขอกําหนดและวิธีการจําแนกสารหรือทิศทางการไหลของทอ อาทิ การใชรหัสสี 
สัญลักษณ ทิศทาง ดังรูปท่ี 6-10 

(8) ตัวอยางสมดุลของวัสดุและพลังงาน (Material and energy balances) ในกระบวนการผลิต 
ดังตารางท่ี 6-2 และ 6-3 

ตารางท่ี 6-2 ตัวอยางสมดุลวัสดุ (Material Balance) 

Data Ethylene 
Feed 

Oxygen 
Feed 

Reactor 
Recycle 

Reactor 
Effluent 

Temperature 86 oF 86 oF 162 oF 482 oF 

Pressure 261 psia 261 psia 231 psia 241 psia 

Total Molar 
Flow 

1051 
lbmol/hr 

1023 
lbmol/hr 

24064 
lbmol/hr 

25577 
lbmol/hr 

Component Flows (lbmol/hr): 

Ethylene 1050 0 7532 7533 

Oxygen 0 1023 1039 1039 

Carbon 
Dioxide 

0 0 1483 1881 

Ethylene 
Oxide 

0 0 0 850 

Methane 1.36 0 12549 12550 

Ethane 0.0607 0 690 552 

Nitrogen 0.0145 0 127 127 

Argon 0 0.042 366 366 

Water 0 0 278 679 

ตารางท่ี 6-3 ตัวอยางสมดุลพลังงาน (Energy Balance) 

Total Electrical Consumption 1,800 kW 

Total Cooling Water Consumption 75,200 lb/hr 

Internal Heat Exchanger Duties 8.66e7 Btu/hr 

(9) ตัวอยางอุปกรณในระบบความปลอดภัย (Safety systems) อาทิ ระบบเชื่อมโยงการควบคุม
อัตโนมัติ (Interlock) ระบบตรวจจับและระงับเหตุอัตโนมัติ (detection and suppression 
system) เปนตน ดังรูปท่ี 6-13 
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รูปท่ี 6-13 ตัวอยางอุปกรณในระบบความปลอดภัย (Safety systems) อาทิ ระบบเชื่อมโยงการควบคุมอัตโนมัติ 

(Interlock) ระบบตรวจจับและระงับเหตุอัตโนมัติ (detection and suppression system) 

ท่ีมา: http://biomassmagazine.com/uploads/posts/magazine/2014/06/Cont-Pellet-figure-5-0714_14029549768234.jpg 
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3.7 การวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต (Process Hazard Analysis: PHA)  

วัตถุประสงค 

เพ่ือชี้บง วิเคราะห ประเมิน และควบคุมอันตรายของกระบวนการผลิตดวยมาตรการท่ีเหมาะสมกับความ
ซับซอนของกระบวนการผลิตนั้นๆ เปนการปองกันการเกิดอุบัติภัยอยางมีระบบและนําไปสูการตัดสินใจปรับปรุง
ดานความปลอดภัยและลดผลกระทบท่ีอาจตามมาจากอันตรายตางๆ เพ่ือใหกระบวนการผลิตมีความปลอดภัยมาก
ยิ่งข้ึน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

การวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต (PHA) เปนเครื่องมือท่ีสําคัญท่ีสุดในการบริหารจัดการความ
เสี่ยง  หากผูประกอบกิจการโรงงานจัดทํา PHA อยางเปนระบบ ชี้บงและวิเคราะหอันตรายอยางละเอียดและ
รอบคอบ  ผลลัพธท่ีได คือ ขอมูล PHA ซ่ึงแสดงอันตรายท่ีอาจสงผลตอท้ังผูประกอบกิจการโรงงาน ผูปฏิบัติงาน 
และผูมีสวนเก่ียวของ โดยขอมูลนี้จะเปนประโยชนตอการตัดสินใจปรับปรุงความปลอดภัยและลดผลกระทบท่ีไม
ตองการหรือไมไดอยูในแผนท่ีวางไว  ดังนั้น การทํา PHA ควรดําเนินการดังนี้ 

1) จัดตั้งกลุม/คณะ/ทีมวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิตท่ีมีความเขาใจในเทคนิคท่ีจะใชชี้บง
และวิเคราะหอันตรายและกระบวนการผลิตท่ีจะวิเคราะห 
 ทีมอาจประกอบดวยสมาชิกต้ังแต 3 คนข้ึนไป  ท้ังนี้ สมาชิกในทีมอาจเปนสมาชิกชั่วคราว

หรือสมาชิกประจํา  ควรประกอบดวยผูเชี่ยวชาญท่ีมีความรูความเขาใจและประสบการณใน
ดานตางๆ ดังนี้ 
 ดานการประกอบกิจการโรงงาน เชน เทคโนโลยีการผลิต กระบวนการผลิต การซอม

บํารุงเครื่องจักรหรืออุปกรณ วัตถุดิบ ผลิตภัณฑและวัตถุผลพลอยได 
 ดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมการทํางาน 
 ดานการชี้บงอันตราย ประเมินความเสี่ยง และการบริหารจัดการความเสี่ยง 

 ควรจัดทําขอมูลรายชื่อทีมงาน ประวัติการทํางาน ประสบการณและความเชี่ยวชาญเพ่ือ
ประกอบการจัดตั้งและคัดเลือกทีม 

 หัวหนาทีมจําเปนตองมีความรูท้ังเทคนิคการชี้บง วิเคราะห และประเมินอันตรายท่ีอาจจะ
เกิดข้ึนในกระบวนการผลิต 

 ทีมงานท่ีสมบูรณควรมีสมาชิกท่ีมีความรูในเรื่องมาตรฐาน ขอกําหนด ขอบังคับ และกฎหมาย
ท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิตของโรงงาน 

 ทีมท่ีเลือกมาตองสามารถทํางานรวมกันไดเพ่ือแกไขปญหา รวมกันคนหาสาเหตุและมี
ขอเสนอแนะท่ีดี เพ่ือขจัดปญหาอยางมีเหตุผล 

2) เลือกระบบในกระบวนการผลิตท่ีจะทําการวิเคราะหอันตรายเปนอันดับแรก 
 กรณีกระบวนการผลิตท่ีมีขนาดใหญและมีอุปกรณเปนจํานวนมาก  ตองเรียงลําดับ

ความสําคัญอยางเปนระบบเพ่ือเลือกอุปกรณท่ีจะทํา PHA กอน   

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 53



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

 การวิเคราะหอันตรายเบื้องตน (Preliminary hazard analysis) เปนแนวทางท่ีเปนประโยชน
ตอการจัดลําดับความสําคัญของกระบวนการผลิตท่ีผูประกอบกิจการโรงงานตองพิจารณา  
โดยควรจัดลําดับใหกระบวนการผลิตท่ีอาจสงผลตอคนจํานวนมากเปนอันดับแรก และ
กระบวนการผลิตดังกลาวควรไดรับการดูแลอยางมาก 

 การเรียงลําดับความสําคัญควรพิจารณาจากความรุนแรงเม่ือเกิดสารเคมีรั่วไหล จํานวน
ผูปฏิบัติงานท่ีอาจไดรับผลกระทบ ประวัติการเดินเครื่องจักร อาทิ ความถ่ีในการรั่วไหลของ
สารเคมี อายุของกระบวนการผลิต และปจจัยอ่ืนๆ ซ่ึงปจจัยเหลานี้จะถูกนํามาเรียงลําดับโดย
พิจารณาจากความรุนแรงของผลกระทบจากอุบัติภัยท่ีอาจเกิดข้ึน หรือการจัดเรียงดวยวิธีอ่ืนๆ 

3) เลือกเทคนิคการช้ีบงและวิเคราะหอันตรายท่ีเหมาะสมกับกระบวนการผลิต 
 เทคนิคการชี้บงอันตรายและการประเมินความเสี่ยง (Hazards Indentify and Risk 

Assessnment) ผูประกอบกิจการโรงงานอาจพิจารณาเลือกใชเทคนิคตอไปนี้อยางใดอยาง
หนึ่งหรือหลายเทคนิครวมกัน ไดแก 
 What-If  
 Checklist  
 Hazard and Operability Study (HAZOP)  
 Failure Mode and Effects Analysis (FMEA) 
 Fault Tree Analysis (FTA) 
 Event Tree Analysis (ETA) 
 เทคนิคอ่ืนท่ีมีความเหมาะสมและเทียบเทาวิธีการขางตนโดยขอความเห็นชอบจากกรม

โรงงานอุตสาหกรรม 
 การเลือกเทคนิคในการทํา PHA ข้ึนอยูกับหลายปจจัย อาทิ กระบวนการผลิตท่ีใชงานมานาน

และมีการเปลี่ยนแปลงปรับปรุงเพียงเลก็นอย  กระบวนการผลิตใหมหรือกระบวนการผลิตท่ีมี
การเปลี่ยนแปลงบอย  ขนาดและความซับซอนของกระบวนการผลิต  เปนตน  

 ตัวอยางการเลือกเทคนิคในการทํา PHA อาทิ  
 การทํา PHA ข้ึนอยูกับการตัดสินใจและการต้ังสมมติฐานท่ีดีบนพ้ืนฐานของเอกสาร

และความเขาใจของทีมงาน 
 Checklist ใชไดดีกับกระบวนการผลิตท่ีคอนขางเสถียร ไมคอยเปลี่ยนแปลง แตไม

เหมาะหากกระบวนการผลิตถูกเปลี่ยนแปลงอยางมาก เพราะ Checklist อาจขาดใน
สวนท่ีเปลี่ยนแปลงลาสุด สงผลใหสวนนั้นไมถูกประเมิน   

 กระบวนการผลิตท่ีมีความซับซอน มีหลากหลายอุปกรณ อาจใชหลายเทคนิคใน
กระบวนการผลิตเดียว  อาทิ กระบวนการผลิตท่ีมีอุปกรณจํานวนมาก มีขนาด
หลากหลาย และมีอายุการใชงานแตกตางกัน อาจใชตางเทคนิคและทีมงานวิเคราะห 
แลวจึงสรุปผลการศึกษาเพ่ือประเมิน อาทิ ใช Checklist กับ หมอไอน้ํา (Boiler) หรือ 
เครื่องแลกเปลี่ยนความรอน (Heat exchanger) และใช HAZOP กับกระบวนการผลิต
โดยรวม   

 กรณีท่ีมีกระบวนการผลิตขนาดใหญตอเนื่องกัน และมีหลายหองควบคุม (Control 
room) เพ่ือควบคุมแตละสวนของกระบวนการผลิต อาทิ สวนหอกลั่น (Distillation 
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tower)  สวนผสม (Blending operation) ควรทํา PHA แยกเปนแตละสวนแลว
สรุปผลรวม 

4) ช้ีบงและวิเคราะหอันตรายโดยพิจารณาเนนท่ีอุปกรณ เครื่องมือ และระบบสนับสนุนการผลิต 
รวมถึงการกระทําของมนุษย (เปนประจํา หรือ เปนครั้งคราว) และปจจัยภายนอกท่ีอาจเก่ียวของกับ
กระบวนการผลิต 
 การชี้บงและวิเคราะหอันตรายควรเนนท่ีอุปกรณ เครื่องมือ ระบบสนับสนุนการผลิต อาทิ 

กรณีไฟฟาดับ ระบบไอน้ํา/ประปาขัดของ เปนตน การกระทําของมนุษย (เปนประจํา หรือ 
เปนครั้งคราว) และปจจัยภายนอกท่ีอาจเก่ียวของกับกระบวนการผลิต เพ่ือวิเคราะหความ
เปนไปไดท่ีอาจจะเกิดหรือสงผลใหเกิดไฟไหม ระเบิด การรั่วไหลของสารเคมีท่ีเปนพิษหรือ
ไวไฟ การหกหรือลนของสารเคมีอันตราย  

5) สรุปผลการวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต ซ่ึงประกอบดวยขอมูลดังตอไปนี้  
(1) บัญชีรายการสิ่งท่ีเปนความเสี่ยงและอันตราย (อันตรายท่ีมีอยูในกระบวนการผลิต) 

(2) ขอมูลรายละเอียดการชี้บงอันตรายและการประเมินความเสี่ยง 

(3) การชี้บงอุบัติการณท่ีเคยเกิดข้ึนในอดีต ซ่ึงมีศักยภาพในการกอใหเกิดผลกระทบท่ีรุนแรงใน
โรงงาน  

(4) มาตรการควบคุมทางดานวิศวกรรมและการบริหารจัดการท่ีสามารถนํามาประยุกตใชสําหรับ
การปองกันอันตรายและผลกระทบท่ีเก่ียวของสัมพันธกัน อาทิ ระบบตรวจจับและเตือนภัย
จากการรั่วไหล เปนตน  ท้ังนี้ วิธีการตรวจวัดท่ียอมรับไดอาจรวมถึงการตรวจติดตามและการ
ใชเครื่องมือ/อุปกรณควบคุมท่ีมีสัญญาณเตือนอยางเหมาะสม ภายใตหลักการ ALARP (As 
Low As Resonably Possible) คือ การลดผลกระทบของอันตรายใหนอยท่ีสุดเทาท่ีจะ
สามารถทําไดดวยวิธีการหรือเทคนิคท่ีมีอยูในปจจุบัน  มาตรการปองกันและจํากัดขอบเขต
ของเหตุการณแตละลําดับข้ันตอน แบงออกเปน 

 มาตรการระดับท่ี 1  มาตรการความปลอดภัยของกระบวนการผลิตปกติ (Inherent 
safety)  เปนการกําจัดหรือลดอันตรายท่ีแหลงกําเนิด  อาทิ   
 ลดปริมาณการเก็บสารเคมีอันตราย หรือเปลี่ยนไปใชวัตถุดิบหรือสารเคมีอ่ืนท่ี

อันตรายนอยลง  
 ใชกระบวนการผลิตท่ีใชสารเคมีอันตรายนอยกวา  
 ใชวัสดุท่ีทนตอการกัดกรอนในอุปกรณตางๆ ของระบบการผลิต 
 ออกแบบเผื่อสภาวะการปฏิบัติการท่ีอาจจะเกิดข้ึนในภายหนา   
 ออกแบบเผื่อกรณีอุปกรณปองกันภัยลมเหลว   
 จัดวางอุปกรณภายในโรงงานใหเหมาะสม 

 มาตรการระดับท่ี 2  มาตรการปองกัน (Prevention measure)  เปนการปองกันท่ี
จุดเริ่มตนของเหตุการณท่ีอาจนําไปสูอุบัติภัย  อาทิ   
 มีระบบบริหารจัดการเพ่ือติดตั้งและออกแบบระบบ/อุปกรณ  
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 มีการออกแบบเพ่ือปองกันการทํางานท่ีลมเหลวของอุปกรณ หรือความผิดพลาด
ของคน (Human error) รวมถึงปองกันการทํางานท่ีลมเหลวในกิจกรรมเฉพาะ
ตางๆ อาทิ การซอมบํารุง การตรวจสอบ  

 เปลี่ยนอุปกรณ อาทิ ใชทอสองชั้นเพ่ือปองกันสารเคมีรั่วออกนอกทอ 
 มาตรการระดับท่ี 3  มาตรการควบคุม (Control measure)  เปนการปองกัน

เหตุการณอันตรายไมใหยกระดับข้ึนเปนอุบัติภัย โดยจํากัดขอบเขตหรือลดการรั่วไหล
ใหเหลือนอยท่ีสุดเพ่ือไมใหกลายเปนอุบัติภัย โดยมาตรการควบคุมนี้ข้ึนอยูกับสาเหตุ
หลักของอันตราย  ซ่ึงอุปกรณท่ีใชในมาตรการควบคุม อาทิ  
 Relief valve  
 การปลอยออกสู Scrubber หรือหอเผาท้ิง (Flare) 
 การปดระบบฉุกเฉินโดยใชระบบอัตโนมัติ 
 Gas detection/warning system  

 มาตรการระดับท่ี 4  มาตรการจํากัดขอบเขต (Limitation measure)  เปนมาตรการ
ระงับหรือลดความรุนแรงของผลกระทบจากอุบัติภัยท่ีอาจเกิดข้ึน  อาทิ   
 สรางท่ีหลบภัย   
 การจัดใหมีอุปกรณดับเพลิง   
 ข้ันตอนการตอบโตเหตุฉุกเฉิน  
 การปฐมพยาบาล/ชวยชีวิต  การสวมใสอุปกรณปองกันภัยสวนบุคคล 

(5) ผลสืบเนื่องท่ีเกิดข้ึนหากเกิดความลมเหลวของมาตรความควบคุมทางดานวิศวกรรมและการ
บริหารจัดการ 

(6) ผลของสถานท่ีตั้งอาคาร สถานท่ี อุปกรณและสิ่งอํานวยความสะดวกตางๆ อาทิ การวางผัง/
ท่ีตั้งโรงงาน ท่ีตั้งอุปกรณ ทางเขา-ทางออก เพ่ือใหสามารถเขาถึงสาธารณูปโภคและสิ่งอํานวย
ความสะดวกกรณีเกิดอุบัติเหตุ หรือมีความเหมาะสมและปลอดภัยในการทํางาน 

(7) การออกแบบการปฏิบัติงานตามหลักการยศาสตร โดยพิจารณาถึงขอจํากัดในการทํางานของ
มนุษย อาทิ จํานวนบุคลากร  ลักษณะงานท่ีคนตองเก่ียวของกับเครื่องจักร ระยะเวลาการ
ทํางาน สุขภาพอนามัย 

(8) การประเมินผลเชิงคุณภาพถึงขอบเขตผลกระทบดานความปลอดภัยและสุขภาพอนามัยของ
ผูปฏิบัติงาน ท่ีอาจเกิดข้ึนจากความลมเหลวในการควบคุมกระบวนการผลิต หรือจาก
สภาพแวดลอม อาทิ อุทกภัย วาตภัย 

(9) การชี้บงสิ่งท่ีตองปรับปรุง (Identifying areas for improvement) ท้ังในโรงงานและ
กระบวนการผลิตท่ีเก่ียวของกับการควบคุมอุบัติภัย โดยกําหนดพ้ืนท่ีและแผนในการปรับปรุง 

(10) การจัดลําดับความสําคัญและวางแผนปรับปรุง (Selecting priorities and scheduling 
improvement) โดยลําดับความสําคัญของสิ่งท่ีตองปรับปรุง  เกณฑในการจัดลําดับ
ความสําคัญ  และมีกําหนดการในการปรับปรุงในแตละหัวขอ อาทิ 

 กําหนดตัวชี้วัดในการจัดลําดับความสําคัญ  
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หลังจากท่ีทํา PHA เสร็จ ผูประกอบกิจการโรงงานควรดําเนินการดังนี้ 

1) จัดทําระบบเอกสารท่ีสามารถบงบอกเกี่ยวกับส่ิงท่ีพบและขอเสนอแนะของทีมท่ีดําเนินการ
วิเคราะหกระบวนการผลิต 

2) จัดใหมีการดําเนินการตามขอเสนอแนะและกําหนดใหมีผูรับผิดชอบ รวมถึงการมีกรอบระยะเวลา
ท่ีชัดเจน มีการจัดทําแผนปฏิบัติการดําเนินการจนแลวเสร็จ 

3) บันทึกผลการดําเนินการและการติดตามในรูปแบบเอกสาร และมีการสื่อสารแจงใหผูท่ีเก่ียวของ
ทราบ 

4) จัดทําเปนวิธีปฏิบัติหรือระเบียบปฏิบัติในกรณีท่ีสามารถทําไดเพ่ือใหมีการนําไปใชอยางชัดเจน 

ผลการวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต ควรมีการทบทวนอยางนอยทุก 5 ป หลังจากการดําเนินการ
ครั้งแรก หรือเม่ือมีการเปลี่ยนแปลง/ปรับปรุงกระบวนการผลิตหรือเม่ือเกิดอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย โดยตรวจสอบ
ยืนยันและทบทวนเพ่ือปรับปรุงขอมูลท่ีจําเปน เพ่ือใหผลการวิเคราะหนั้นมีความสอดคลองกับสภาพปจจุบันของ
กระบวนการผลิต และสามารถใชอางอิงได  

ผูประกอบกิจการโรงงานควรจัดเก็บผลการวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต รวมท้ังผลการตรวจสอบ
ใหสอดคลองและเปนไปตามขอกําหนด มีการปรับปรุงขอมูล ตลอดจนเอกสารท่ีเก่ียวของใหเปนปจจุบันเพ่ือการ
ตรวจสอบภายหลัง  

มาตรการท่ีมีอยูควรถูกบรรจุเปนสวนหนึ่งของข้ันตอนการปฏิบัติงาน เพ่ือใหเกิดการนํามาตรการนั้นไปใช
อยางเปนระบบ  ท้ังนี้ มาตรการตางๆ เหลานี้ จะตองอยูในกรอบของการตรวจประเมินดวย 
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ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) รายชื่อและประวัติกลุม/คณะ/ทีมวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต 
2) สรุปผลการวิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต 
 บัญชีรายการสิ่งท่ีเปนความเสี่ยงและอันตราย (อันตรายท่ีมีอยูของกระบวนการผลิต) 
 การชี้บงอุบัติการณท่ีเคยเกิดข้ึนในอดีต ซ่ึงมีศักยภาพในการกอใหเกิดผลกระทบท่ี

รุนแรงในสถานประกอบกิจการ  
 มาตรการควบคุมทางดานวิศวกรรมและการบริหารจัดการท่ีใชสําหรับการปองกันหรือ

ควบคุมอันตรายและผลกระทบท่ีเก่ียวของ 
 ผลสืบเนื่องท่ีเกิดข้ึนหากเกิดความลมเหลวของมาตรการควบคุมทางดานวิศวกรรมและ

การบริหารจัดการ 
 การจัดตั้งอาคาร สถานท่ี และสิ่งอํานวยความสะดวกตางๆ  
 การออกแบบการปฏิบัติงานตามหลักการยศาสตร  
 การประเมินผลเชิงคุณภาพถึงขอบเขตผลกระทบดานความปลอดภัยและสุขภาพ

อนามัยของผูปฏิบัติงาน ท่ีอาจเกิดข้ึนจากความลมเหลวในการควบคุมกระบวนการผลิต 
หรือจากสภาพแวดลอม 

 การประเมินความเปนไปไดของผลกระทบท่ีอาจเกิดข้ึนไดจากสภาพแวดลอม  
 การชี้บงสิ่งท่ีตองปรับปรุง  
 การจัดลําดับความสําคัญและวางแผนปรับปรุง 

3) ประวัตกิารปรับปรงุ PHA (ควรมีการปรับปรุงอยางนอยทุก 5 ป) 
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3.8 ข้ันตอนการปฏิบัติงาน (Operating Procedures)  

วัตถุประสงค 

ใหโรงงานมีการดําเนินงาน และข้ันตอนการปฏิบัติงานตางๆ ในโรงงานท่ีชัดเจน  รวมถึงมีขอควรระวังใน
ดานความปลอดภัยและอาชีวอนามัย เพ่ือความเขาใจในการดําเนินงานและปฏิบัติงานของผูปฏิบัติงานและ
ผูเก่ียวของใหทํางานไดอยางปลอดภัย 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) จัดทําข้ันตอนการปฏิบัติงานใหครอบคลุมทุกประเภทการดําเนินงานของกระบวนการผลิต ซ่ึง
ข้ันตอนควรประกอบดวย คําแนะนําหรือรายละเอียดเพ่ือใหปฏิบัติตาม สิ่งท่ีตองทํา ขอมูลท่ีตอง
บันทึก สภาวะท่ีตองควบคุม ตัวอยางท่ีตองเก็บ ความปลอดภัยและอาชีวอนามัยท่ีควรระวัง โดย
ข้ันตอนการปฏิบัติงานควรถูกตองตามหลักเทคนิค สามารถเขาใจไดงาย  และมีการทบทวนเปนระยะ 
โดยโรงงานควรมีข้ันตอนการปฏิบัติงานอยางนอยตามหัวขอดังตอไปนี้ 
(1) การเริ่มเดินเครื่องครั้งแรก (Initial start up) 
(2) การปฏิบัติงานตามปกติ (Normal operation) 
(3) การปฏิบัติงานชั่วคราว (Temporary operation) 
(4) การหยุดเดินเครื่องในภาวะฉุกเฉิน (Emergency shutdown) ซ่ึงรวมถึงภาวะท่ีจําเปนตองมี

การหยุดเดินเครื่องฉุกเฉิน และการมอบหมายผูรับผิดชอบควบคุมเพ่ือใหการหยุดเดินเครื่อง
นั้นเปนไปอยางปลอดภัย อยูภายในระยะเวลาท่ีกําหนด  

(5) การปฏิบัติงานในภาวะฉุกเฉิน (Emergency operation) 
(6) การหยุดเดินเครื่องตามปกติ (Normal shutdown) 
(7) การเริ่มเดินเครื่องหลังการซอมบํารุง (Turnaround) ตามกําหนดเวลา หรือหลังการหยุด

เดินเครื่องในภาวะฉุกเฉิน  
(8) ระบบหยุดการใชอุปกรณ (Lockout/Tagout) การใสกุญแจลอค (Lockout) และติดปายแจง

เตือน (Tag) ไวท่ีจุดตัดระบบหรือตําแหนงหยุดระบบ เพ่ือบงบอกวาอุปกรณดังกลาวถูก
ควบคุมไวและไมสามารถใชงานไดจนกวาผูท่ีรับผิดชอบจะปลดกุญแจและปายเตือนออกไป 
(Tagout) 

(9) การเขาสูพ้ืนท่ีอับอากาศ (Confined space entry) 
(10) การเริ่มเปดอุปกรณหรือทอในกระบวนการผลิต (Opening process equipment or 

piping) 
(11) ระบบสนับสนุนการผลิต (Facility) 
(12) การรื้อถอนสิ่งกอสรางหลังเลิกการใชหรือเลิกกิจการ (Decommissioning) 
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รูปท่ี 8-1  ตัวอยางระบบหยุดการใชอุปกรณ (Lockout-Tagout) 

2) ตองระบุขีดจํากัดในการปฏิบัติงานในข้ันตอนการปฏิบัติงาน ดังนี้ 
(1) ขีดจํากัดท่ีสภาวะการทํางานกรณีดําเนินงานปกติ อาทิ อุณหภูมิ ความดัน ความจุ อัตราการไหล 

(2) ผลสืบเนื่องท่ีเกิดข้ึนจากการเบี่ยงเบนไปจากขีดจํากัดสูงสุดและต่ําสุดท่ีตั้งไวของสภาวะในการ
ปฏิบัติงาน (Consequences of deviation)  

(3) ลําดับข้ันท่ีตองดําเนินการเพ่ือแกไขหรือหลีกเลี่ยงมิใหเกิดการเบี่ยงเบนไปจากขีดจํากัดสูงสุด
และต่ําสุดของสภาวะในการปฏิบัติงาน  

3) ตองระบุขอพิจารณาดานความปลอดภัยและอาชีวอนามัยในข้ันตอนการปฏิบัติงาน ดังนี้ 
(1) คุณสมบัติและอันตรายของสารเคมีอันตรายท่ีมีอยูหรือใชในกระบวนการผลิต  
(2) ขอควรระวังเพ่ือปองกันการสัมผัส รวมถึงมาตรการควบคุมทางดานวิศวกรรม ดานการบริหาร

จัดการ และการใชอุปกรณคุมครองความปลอดภัยสวนบุคคล อาทิ จัดใหมีระบบตัดแยกแหลง
พลังงาน (Lockout/Tagout) ระบบใบอนุญาตทํางาน มีข้ันตอนการเปดอุปกรณหรือระบบทอ 
มีระบบควบคุมการเขาออกพ้ืนท่ีปฏิบัติงานของผูปฏิบัติงาน ผูรับเหมาหรือบุคคลภายนอก  

(3) มาตรการควบคุมท่ีตองปฏิบัติตาม กรณีเกิดการสัมผัสหรือหายใจเอาสารเคมีอันตรายเขาสู
รางกาย  

(4) การควบคุมคุณภาพวัตถุดิบและการควบคุมปริมาณการจัดเก็บสารเคมีอันตราย  
(5) อันตรายเฉพาะตัวของสารเคมีอันตรายนั้น  
(6) ระบบความปลอดภัย (Safety systems) และหนาท่ีของระบบนั้นในกระบวนการผลิต 

4) ควรปรับปรุงข้ันตอนการปฏิบัติงานใหเปนปจจุบันตามการเปลี่ยนแปลงในกระบวนการผลิต 
โดยเฉพาะกรณีท่ีมีการเปลี่ยนแปลงสารเคมีในกระบวนการผลิต เทคโนโลยี อุปกรณ และสิ่ง
สนับสนุนการผลิต (Facilities) ท้ังนี้ ผูปฏิบัติงานท่ีเก่ียวของควรไดรับการฝกอบรม และสามารถ
เขาถึงหรือเรียกใชขอมูลไดทันที 
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5) ควรทบทวนข้ันตอนการปฏิบัติงานโดยวิศวกรและผูปฏิบัติงานเพ่ือใหข้ันตอนมีความถูกตอง 
สามารถปฏิบัติไดอยางปลอดภัย  

6) ควรทบทวนและรับรอง วาข้ันตอนการปฏิบัติงานมีความถูกตองและเปนปจจุบันเปนประจําทุกป 

7) ควรจัดทําข้ันตอนการปฏิบัติงานเปนภาษาทองถิ่นท่ีผูปฏิบัติงานเขาใจได 

8) ควรมีข้ันตอนกําหนดใหตองแจงผลหรือบันทึกผลการดําเนินงานตอผูเกี่ยวของเม่ือปฏิบัติงาน
เสร็จ  

9) กรณีท่ีมีระบบคอมพิวเตอรควบคุมกระบวนการผลิต (Computerized process control system) 
ตองมีการอธิบายแนวคิดหรือวิธีการทํางานของระบบโดยแสดงความสัมพันธระหวางระบบควบคุมกับ
อุปกรณท่ีถูกควบคุมไวในข้ันตอนการปฏิบัติงาน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 

 รายการข้ันตอนการปฏิบัติงานท่ีมีในโรงงาน ซ่ึงอางอิงจากคูมือเครื่องจักร มาตรฐานการ
ปฏิบัติงานสากล แนวปฏิบัติท่ีดีซ่ึงเปนท่ียอมรับ เจาของเทคโนโลยี  
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3.9 การฝกอบรม (Training)  

วัตถุประสงค 

การฝกอบรมเปนวิธีการหลักในการพัฒนาความรูของผูปฏิบัติงาน การเผยแพรความรู สรางความเขาใจ และ
สรางจิตสํานึกดานความปลอดภัยดวยการฝกอบรมจะชวยใหผูปฏิบัติงานทํางานดวยความปลอดภัยมากยิ่งข้ึน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) กําหนดหลักสูตรการอบรมใหกับผูปฏิบัติงานและผูรับเหมา 
 แจกแจงใหชัดเจนวาผูปฏิบัติงานและผูรับเหมาในแตละตําแหนง จําเปนตองอบรมเรื่องใด

เพ่ือใหสอดคลองกับงานและตําแหนงท่ีรับผิดชอบ ท้ังนี้ ควรแบงการอบรมออกเปน 3 
ประเภทหลัก ดังนี้ 
 การฝกอบรมกอนเริ่มงาน (Initial training)  กําหนดหัวขอท่ีจําเปนในการปฐมนิเทศ

สําหรับผูปฏิบัติงานใหม (Orientation training) โดยมุงเนนมาตรการดานความ
ปลอดภัยและอาชีวอนามัย การปฏิบัติการในภาวะฉุกเฉิน รวมถึงการหยุดเดินเครื่อง 
และวิธีการปฏิบัติงานดวยความปลอดภัยสําหรับงานเฉพาะเรื่องตางๆ  

 การฝกอบรมในงาน (On the Job Training / OJT)  กําหนดหัวขอการฝกอบรมใหแก
ผูปฏิบัติงานใหมท่ีโยกยายหนาท่ีในองคกรใหสอดคลองกับหนาท่ีท่ีไดรับมอบหมาย
เพ่ือใหสามารถปฏิบัติงานไดอยางปลอดภัยและมีประสิทธิภาพ  ในท่ีนี้หมายรวมถึง
กรณีท่ีกระบวนการผลิตมีการเปลี่ยนแปลงข้ันตอนการปฏิบัติงาน ผูปฏิบัติงานท่ี
เก่ียวของตองไดรับการอบรมในสวนท่ีเปลี่ยนแปลงท่ีเก่ียวของกับงานของตนดวย  

 การฝกอบรมเพ่ือทบทวน (Refresher training)  จัดใหมีการอบรมทบทวนความรู 
ความเขาใจท่ีเก่ียวของกับหนาท่ีและความรับผิดชอบของผูปฏิบัติงาน  เพ่ือใหทบทวน
ความรูความเขาใจเก่ียวกับข้ันตอนการปฏิบัติงาน มาตรการดานความปลอดภัย รวมถึง
ขอมูลอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวของและเปนปจจุบัน ท้ังนี้ ผูประกอบกิจการโรงงานและผูปฏิบัติงาน
ควรมีการหารือรวมกันเพ่ือกําหนดระยะเวลาและความถ่ีของการฝกอบรมทบทวนท่ี
เหมาะสม ท้ังนี้ ควรจัดใหมีการฝกอบรมเพ่ือทบทวนอยางนอยทุก 3 ป  

2) กําหนดวัตถุประสงคของการอบรมแตละหลักสูตร 
 กําหนดวัตถุประสงคของการอบรม 
 ความคาดหวังจากการอบรม 
 ตองจัดใหข้ันตอนการปฏิบัติงานเปนหัวขอหนึ่งของการอบรม 

3) จัดทําแนวทางเพ่ือบรรลุวัตถุประสงคของการอบรม 
 ปรับการประเมินและจัดสัดสวนของเนื้อหาใหเหมาะสมกับวัตถุประสงคของการอบรม 
 เพ่ิมการเรียนรูดวยการอบรมเชิงปฏิบัติการ (Workshop / Hand-on training) อาทิ ทํา

แบบฝกหัดจากเหตุการณจริง หรือกรณีศึกษา (Case study) 
 จัดบรรยากาศการอบรมใหเสมือนการปฏิบัติงานจริงเพ่ือใหสอดคลองในเรื่องความปลอดภัย 
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 เปดโอกาสใหผูปฏิบัติงานฝกฝนและแสดงออกในสิ่งท่ีทราบ หรือทดสอบการปฏิบัติจริง 

4) ตรวจสอบประสิทธิภาพของหลักสูตรการอบรม 
 ประเมินผลหลักสูตรการฝกอบรมและผูปฏิบัติงานท่ีไดรับการฝกอบรมตามระยะเวลาท่ี

เหมาะสม เพ่ือใหเห็นวาผูปฏิบัติงานมีศักยภาพและทราบถึงข้ันตอนการปฏิบัติงานอยางเปน
ระบบ รวมท้ังขอมูลดานความปลอดภัยอยางครบถวน และสามารถปฏิบัติงานไดอยาง
ปลอดภัย 

 ตองแนใจวาไมมีอุปสรรคในดานภาษาหรือเอกสารประกอบการอบรม 
 มีวิธีวัดความความเขาใจและทักษะความสามารถในการรับรูของผูปฏิบัติงาน 

5) จัดหลักสูตรสําหรับผูปฏิบัติงานใหม และการทบทวนการอบรม 
 ทําใหแนใจวาผูปฏิบัติงานทุกคนรวมถึงผูปฏิบัติงานซอมบํารุง และผูปฏิบัติงานชั่วคราว ไดรับ

การอบรมท้ังระดับเริ่มตนและการอบรมทบทวน 
 ถามีการเปลี่ยนแปลง สารเคมี อุปกรณ หรือเทคโนโลยีในระบบ ตองทําใหแนใจวาผูปฏิบัติงาน

ท่ีเก่ียวของเขาใจถึงการเปลี่ยนแปลงและผลกระทบท่ีมีตองานท่ีทํา 
 กําหนดความถ่ีในการอบรมเพ่ือทบทวนความรูและทักษะ 

6) จัดทําประวัติการอบรมของผูปฏิบัติงานและผูรับเหมา (Training documentation) ของแตละคน 
เพ่ือแสดงใหเห็นหลักสูตรท่ีไดรับการอบรม ผลการประเมินความรูความเขาใจ โดยระบุวันเวลาท่ีทํา
การอบรม เพ่ือใชในการตรวจสอบและบริหารจัดการหลักสูตรการฝกอบรมใหเกิดความเหมาะสมกับ
หนาท่ีและความจําเปนตอการทํางาน  

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) แผนฝกอบรมสําหรับผูปฏิบัติงานและผูรับเหมาแตละตําแหนง/แผนก รวมท้ังการทบทวนการ
อบรม 

2) แนวทางบรรลุวตัถุประสงคของการอบรม 
3) วิธีการตรวจสอบวาหลักสูตรการอบรมทํางานไดอยางมีประสิทธิภาพ 
4) หลักสูตรสําหรับผูปฏิบัติงานใหม และการทบทวนการอบรม 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 63



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

3.10 การดูแลผูรับเหมา (Contractors Management)  

วัตถุประสงค 

ใหมีระบบการกําหนดหนาท่ี ความรับผิดชอบ และการทํางานรวมกันของท้ังผูประกอบกิจการโรงงาน 
ผูปฏิบัติงาน ผูรับเหมาและลูกจางผูรับเหมา เพ่ือการทํางานรวมกันอยางปลอดภัยตามกฎระเบียบของโรงงานและ
กฎหมายดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 
 

ผูประกอบกิจการโรงงานควรกําหนดหนาท่ีความรับผิดชอบของท้ังผูประกอบกิจการโรงงานและผูรับเหมา
โดยมีการกําหนดอยางชัดเจนในสัญญาการวาจาง โดยผูประกอบกิจการโรงงานและผูรับเหมาควรดําเนินการดังนี้  

1) ขอบเขตการดูแลผูรับเหมา จะตองครอบคลุมถึงผูรับเหมาท่ีดําเนินงานซอมแซม ซอมบํารุง ฟนฟู 
ปรับปรุงกระบวนการผลิต หรือดําเนินงานใดๆ ท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิตนั้นๆ ตลอดจนการ
ปฏิบัติงานท่ีอยูขางเคียง   

2) ความรับผิดชอบของผูประกอบกิจการโรงงานท่ีมีตอผูรับเหมา  
(1) ผูประกอบกิจการโรงงานควรมีการตรวจสอบขอมูล แผนงานและประเมินการดําเนินงานดาน

ความปลอดภัยและอาชีวอนามัยของบริษัทผูรับเหมานั้นๆ กอนลงนามสัญญาวาจาง 
(2) อบรมใหผูรับเหมาและลูกจางทราบถึงอันตรายท่ีมีในกระบวนการผลิตท่ีจะใหเขาดําเนินงาน 

ไมวาจะเปนดานอัคคีภัย การระเบิด หรือการรั่วไหลของสารเคมีอันตราย  
(3) กําหนดใหผูรับเหมาดําเนินการใหอยูในภายใตกฎระเบียบของโรงงาน และควบคุมการทํางาน

ใหสอดคลองกับแผนการดําเนินงานและมาตรการความปลอดภัย 
(4) ตรวจสอบการเขาออกพ้ืนท่ีของผูรับเหมาและผูปฏิบัติงานของผูรับเหมา และควบคุมการใช

สารกระตุน ยาเสพติด และของมึนเมา 
(5) ใหขอมูลผูรับเหมาและลูกจางเก่ียวกับข้ันตอนการปฏิบัติเม่ือเกิดเหตุฉุกเฉิน  
(6) ประเมินผลการปฏิบัติงานดานความปลอดภัยของผูรับเหมาเปนระยะ  
(7) เก็บบันทึกขอมูลการเจ็บปวย การบาดเจ็บท่ีเก่ียวเนื่องกับการทํางานในกระบวนการผลิตของ

ลูกจางผูรับเหมา  
(8) จัดทําประวัติการฝกอบรมลูกจางของผูรับเหมา 

3) ความรับผิดชอบของผูรับเหมาตอลูกจางและผูประกอบกิจการโรงงาน 
(1) จัดใหมีการฝกอบรมลูกจางของตนเองเก่ียวกับขอปฏิบัติในการทํางาน เพ่ือใหแนใจวาลูกจาง

จะปฏิบัติงานอยางปลอดภัย  
(2) แจงลูกจางของตนเองทราบและเขาใจถึงอันตรายตางๆ ท่ีมีอยูในกระบวนการผลิตท่ีทํางาน 

โดยเฉพาะอยางยิ่งดานอัคคีภัย การระเบิด หรือการรั่วไหลของสารเคมีอันตราย รวมท้ังการ
ปฏิบัติตามแผนฉุกเฉิน  
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(3) จัดทําบันทึกขอมูลการฝกอบรมหัวขอตางๆ ของลูกจางตนเอง ซ่ึงประกอบดวยชื่อลูกจาง วัน
เวลาท่ีฝกอบรม รวมถึงการประเมินผลเพ่ือใหม่ันใจวาลูกจางผูนั้นเขาใจและสามารถปฏิบัติงาน
ไดอยางถูกตองปลอดภัย  

(4) กํากับดูแลใหลูกจางของตนเองปฏิบัติตามกฎระเบียบดานความปลอดภัยในการทํางานตามท่ี
ไดมีการกําหนดไว  

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 
1) ขอบเขตหรือประเภทงานของผูรับเหมาท่ีตองดูแลเรื่องความปลอดภัย 
2) ความรับผิดชอบของผูประกอบกิจการโรงงานท่ีมีตอผูรับเหมาท่ีเก่ียวกับความปลอดภัย 
3) ความรับผิดชอบของผูรับเหมาท่ีเก่ียวกับความปลอดภัยตอลูกจางและผูประกอบกิจการ

โรงงาน 
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3.11 การทบทวนความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการผลิต (Pre-startup Safety Review)  

วัตถุประสงค 

ใหมีการทบทวนตรวจสอบกระบวนการผลิต อุปกรณ และการดําเนินงานท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิตให
เกิดความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการผลิต (Start-up) ภายหลังจากท่ีมีการหยุดเดินเครื่องกระบวนการผลิต 
(Major Shutdown) และการซอมบํารุงใหญกระบวนการผลิต (Turnaround)  ซ่ึงจะชวยลดผลกระทบของ
อันตรายท่ีอาจเกิดจากการเริ่มกระบวนการผลิต 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) มีข้ันตอนหรือกระบวนการยืนยันเพ่ือทบทวนความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการผลิตท้ังกรณีเริ่ม
กระบวนการผลิต (Start-up) ภายหลังจากท่ีมีการหยุดเดินเครื่อง (Major Shutdown) และการซอม
บํารุงใหญ (Turnaround) วาการกอสรางหรืออุปกรณท่ีสรางใหมหรือการปรับปรุงในสวนตางๆนั้น
ตรงตามขอกําหนดของการออกแบบ อาทิ แบบฟอรมทบทวนความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการ
ผลิต ดังตัวอยางในภาคผนวก ค 

2) มีการดําเนินการเพ่ือยืนยันโดยการทดสอบอุปกรณสวนยอยกอนจะทดสอบท้ังระบบ ท้ังนี้ ให
เปนไปตามแนวปฏิบัติท่ีดีหรือมาตรฐานท่ีมีอยู  ซ่ึงผูท่ีมีอํานาจหนาท่ีจะตองลงนามยืนยันความพรอม
ของกระบวนการผลิตกอนเริ่มระบบ  อีกท้ังมีการยืนยันตามขอกําหนดดานลางนี้กอนอนุญาตใหมีการ
นําสารเคมีอันตรายเขาสูกระบวนการผลิต โดยการยืนยันตองครอบคลุมประเด็นตอไปนี้  
(1) การกอสรางและเครื่องมือ/อุปกรณท่ีใช เปนไปตามคุณลักษณะเฉพาะท่ีออกแบบไว  

(2) มีการจัดเตรียมมาตรการหรือขอปฏิบัติดานความปลอดภัย การบํารุงรักษา และปฏิบัติการใน
ภาวะฉุกเฉิน ไวอยางพอเพียงและพรอมดําเนินการ  

(3) กรณีเปนโรงงานหรือกระบวนการผลิตใหม จะตองมีการวิเคราะหอันตรายของกระบวนการ
ผลิต  (Process hazard analysis) และดําเนินการตามขอแนะนําท่ีใหไว เพ่ือใหเปนไปตาม
มาตรฐานหรือขอกําหนด กอนเริ่มกระบวนการผลิต  

(4) จัดใหมีการฝกอบรมผูปฏิบัติงานแตละคนใหเสร็จสิ้นกอนเริ่มกระบวนการผลิต 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) แสดงประวัติการทบทวนตรวจสอบกระบวนการผลิต อุปกรณการผลิต อุปกรณความปลอดภัย 
และการดําเนินงานท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิตกอนเริ่มกระบวนการผลิต (Start-up) 
ภายหลังจากท่ีมีการหยุดเดินเครื่อง (Major Shutdown) และการซอมบํารุงใหญ (Turnaround)   

2) แบบฟอรมท่ีใชในการทบทวนความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการผลิต 
3) ข้ันตอนการทดสอบระบบยอยในกระบวนการผลิต  
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3.12 ความมั่นคงของอุปกรณ (Mechanical Integrity) 

วัตถุประสงค 

ใหเกิดการตรวจสอบเรื่องความม่ันคง แข็งแรง และพรอมใชของอุปกรณวายังอยูในเกณฑท่ีเหมาะสมและ
ปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ผูประกอบกิจการโรงงานตรวจสอบความม่ันคงของอุปกรณท่ีใชในกระบวนการผลิต ตัวอยางอุปกรณท่ีควร
ตรวจสอบ อาทิ  

 ภาชนะรับแรงดันและถังบรรจุ (Pressure vessels and storage tanks)  

 ระบบทอ (Piping systems) รวมถึงสวนประกอบ อาทิ ลิ้นปด-เปด (Valves)  

 ระบบและอุปกรณระบายแรงดัน (Relief and vent systems and devices)  

 ระบบหยุดกระบวนการผลิตฉุกเฉิน (Emergency shutdown systems)  

 อุปกรณควบคุม (Controls) รวมถึงอุปกรณเฝาระวัง ตรวจสอบ สัญญาณเตือนตางๆ  

 เครื่องสูบ/ปม (Pumps)  

 อุปกรณอ่ืนๆ ท่ีเก่ียวของกับความดัน และมีการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิ 

 ระบบ Software ท่ีใชในการควบคุมกระบวนการผลิต การควบคุมการเตือนภัยตางๆ 

โดยดําเนินการดังนี้ 

1) จัดทํารายช่ืออุปกรณ จํานวน ประวัติการติดตั้งและซอมบํารุง อุปกรณตางๆท่ีใชในกระบวนการผลิต 

2) จัดทําข้ันตอนการปฏิบัติงานเปนลายลักษณอักษร เพ่ือใหเกิดความสมบูรณในการอางอิงและใชงาน
อุปกรณนั้นๆ ซ่ึงข้ันตอนการปฏิบัติงานตองมีการปรับปรุง / แกไข ใหสอดคลองกับการเปลี่ยนแปลงท่ี
เกิดข้ึนกับอุปกรณตางๆ เพ่ือใหเกิดการปฏิบัติอยางมีประสิทธิภาพ  

3) แจกจายและเผยแพรข้ันตอนการปฏิบัติงานฉบับลาสุดท่ีปรับปรุงนี้ใหแกผูท่ีเก่ียวของ 

4) จัดใหมีการฝกอบรมสําหรับการซอมบํารุงอุปกรณ ใหกับผูปฏิบัติงานแตละคนท่ีเกี่ยวของไดปฏิบัติ
ตาม เพ่ือใหเกิดความปลอดภัยในการดําเนินงานตางๆ ตามแผนบํารุงรักษา  

5) จัดใหมีการตรวจสอบ ทดสอบอุปกรณ ดังนี้  

(1) จัดใหมีการตรวจสอบ ทดสอบอุปกรณท่ีใชในกระบวนการผลิต โดยจัดทําแผนการซอม
บํารุงรักษา และดําเนินการตรวจสอบทดสอบตามแผนนั้น 
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(2) วิธีการตรวจสอบ ทดสอบอุปกรณ ใหเปนไปตามมาตรฐานทางวิศวกรรมและขอปฏิบัติท่ี
เก่ียวของ ซ่ึงเปนท่ีรูจักและยอมรับโดยท่ัวไป  

(3) ความถ่ีในการตรวจสอบ ทดสอบอุปกรณ ใหเปนไปตามขอมูลท่ีผูผลิตกําหนด และเปนไปตาม
มาตรฐานทางวิศวกรรม  ท้ังนี้ อาจพิจารณาดําเนินการปรับความถ่ีใหเหมาะสมกับการใชงาน  

(4) บันทึกผลการตรวจสอบ ทดสอบ หรือซอมบํารุงอุปกรณในแตละครั้ง โดยระบุขอมูลผู ท่ี
ดําเนินการ วันเวลา หมายเลขหรือรหัสอางอิงของอุปกรณ ท่ีตรวจสอบหรือทดสอบ 
รายละเอียดโดยยอเก่ียวกับสิ่งท่ีดําเนินการ และผลการตรวจสอบหรือทดสอบท่ีพบ  

6) กรณีพบขอบกพรองของอุปกรณ ตองแสดงการจัดใหมีการแกไข โดยเฉพาะขอบกพรองท่ีสูงกวา
หรือต่ํากวาขีดจํากัดท่ียอมรับได กอนจะใหมีการใชงานตอไป ภายใตขอกําหนดดานความปลอดภัย 
และกรอบระยะเวลาท่ีเหมาะสม และดําเนินการแกไขโดยผูท่ีมีทักษะความชํานาญ 

7) จัดใหมีการประกันคุณภาพของอุปกรณในกระบวนการผลิต   

(1) ทําการตรวจสอบเพ่ือใหม่ันใจวากระบวนการผลิตใหมและอุปกรณท่ีจะใช มีความเหมาะสม
สําหรับการนําไปใชในกระบวนการผลิตนั้นๆ  

(2) ทําการตรวจสอบ/ทดสอบ ตามวิธีการท่ีเหมาะสม เพ่ือใหม่ันใจวาอุปกรณนั้นไดรับการติดตั้ง
อยางถูกตอง สอดคลองกับคุณลักษณะเฉพาะท่ีออกแบบไว และเปนไปตามขอแนะนําของ
ผูผลิต  

(3) ทําการตรวจสอบเพ่ือใหม่ันใจวาวัสดุสําหรับซอมบํารุง อะไหลสํารอง และอุปกรณประกอบท่ี
ใช มีความเหมาะสมและปลอดภัยสําหรับใชงานในกระบวนการผลิต 

 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) แนวทางการจัดฝกอบรมสําหรับการซอมบํารุงอุปกรณ ใหกับผูปฏิบัติงานท่ีเก่ียวของไดปฏิบัติตาม  
2) แนวทางการจัดใหมีการตรวจสอบ ทดสอบอุปกรณ อาทิ รูปแบบ ผูดําเนินการ ความถ่ีในการ

ตรวจสอบ ทดสอบ 
3) แนวทางการแกไขขอบกพรองของอุปกรณ  อาทิ ผูดําเนินการแกไข รายการท่ีตองแกไข 

ระยะเวลาในการแกไข 
4) แนวทางหรือวิธีการท่ีใชในการประกันคุณภาพของอุปกรณในกระบวนการผลิต อาทิ วิธีการท่ีใช

ในการทดสอบหรอืตรวจสอบเพ่ือประกันคุณภาพ  
5) ตัวชี้วัด (KPI) ท่ีบงชี้ประสิทธิภาพการซอมบํารุง อาทิ จํานวนครั้งของความเสียหายของอุปกรณ 

ความถ่ีในการตรวจสอบอุปกรณ 
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3.13 ระบบการขออนุญาตทํางาน (Work Permit System)  

วัตถุประสงค 

ใหเกิดระบบการขออนุญาตทํางานอันตรายและ/หรือไมใชงานประจํา (Non-routine Work) เปนการบังคับ
ใหมีการทบทวนเรื่องความปลอดภัยกอนการปฏิบัติงาน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 
 

ผูประกอบกิจการโรงงานตองจัดใหมีระบบการขออนุญาตทํางาน (Work Permit) ดังตอไปนี้ 

1) จัดใหมีระบบใบอนุญาตทํางานในโรงงาน เม่ืองานนั้นไมใชงานประจํา (Non-routine Work) 
หรือเปนงานท่ีถูกระบุวาจําเปนตองมีใบอนุญาตกอนเริ่มดําเนินงาน หรือเปนงานท่ีเก่ียวของกับ
ความรอนและ/หรือประกายไฟ (Hot Work) งานขุดเจาะ (Excavation) งานไฟฟา (Work with 
Electrical Source) งานติดต้ัง/รื้อถอนนั่งราน (Scoffolding) งานในท่ีสูง (High Work) งานขนถาย
สารเคมี/น้ํามัน (Chemical/Oil Transfer) งานในท่ีอับอากาศ (Confined Space) หรืองานซอม
ธรรมดาท่ัวไป (Cold Work) เพ่ือปองกันอันตรายตอผูปฏิบัติงาน ตลอดจนการปฏิบัติงานท่ีอยู
ใกลเคียงท่ีอาจไดรับผลกระทบ 

2) ใบอนุญาตทํางานในพ้ืนท่ีท่ีอาจมีสารไวไฟ โดยมีการใชความรอนและ/หรือประกายไฟ ควรมี
ขอกําหนดเกี่ยวกับการปองกันอัคคีภัยและมาตรการคุมครองความปลอดภัยของผูปฏิบัติงาน ซ่ึงควร
มีการตรวจสอบหรือดําเนินการอยางเครงครัดกอนเริ่มทํางานท่ีขออนุญาต นอกจากนี้ใบอนุญาตดังกลาว 
ควรระบุวันเวลาท่ีใหทํางาน สถานท่ีและรายละเอียดของงานท่ีจะมีความรอน/ประกายไฟ  และควร
จัดเก็บไวจนกวางานจะเสร็จสิ้น 

3) ใบอนุญาตทํางานตองระบุวัน ระยะเวลา อุปกรณหรือสถานท่ีท่ีอนุญาตใหทํางาน รายละเอียด
ของงาน และมีการลงนามจากผูตรวจสอบ ผูรับอนุญาต และผูอนุญาต 

4) ตนฉบับใบอนุญาตทํางานตองติดตั้งไวในบริเวณท่ีไดรับอนุญาตในท่ีท่ีสังเกตไดชัดกอนเริ่มงาน 
5) เม่ือปดงานตองสงตนฉบับใบอนุญาตกลับมายังผูอนุญาต 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) ข้ันตอนการออกใบอนุญาตทํางานท้ังงานท่ีไมใชงานประจํา (Non-routine Work) หรือเปน
งานท่ีถูกระบุวาจําเปนตองมีใบอนุญาตกอนเริ่มดําเนินงาน 

2) แนวทางการจัดเตรียมอุปกรณปองกันและเฝาระวังเพลิงไหม รวมท้ังอุบัติภัยตางๆ 
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ตัวอยาง 
ตัวอยางใบอนุญาตทํางาน แสดงดังรูปท่ี 13-1 และ 13-2 

 
รูปท่ี 13-1  ตัวอยางใบอนุญาตทํางาน (Work Permit) 
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รูปท่ี 13-1  ตัวอยางใบอนุญาตทํางาน (Work Permit) (ตอ) 

ท่ีมา: ชมรมเจาหนาท่ีความปลอดภัยในการทํางาน จ.สมุทรสาคร, 

http://www.safetysakhon.com/Document_safety/Doc_Safety%20Officer/3Work_Permit.pdf 
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รูปท่ี 13-2  ตัวอยางใบอนุญาตทํางานท่ีมีความรอน (Hot Work Permit) 

ท่ีมา: ชมรมอาชีวอนามัยและความปลอดภัย มสธ., www.safety-stou.com/UserFiles/File/Hot%20Work%20Permit[1].pdf 
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3.14 การจัดการการเปลี่ยนแปลง (Management of Change)  

วัตถุประสงค 

ใหมีระบบบริหารจัดการ“การเปลี่ยนแปลง”ท่ีเกิดข้ึน เพ่ือเพ่ิมความปลอดภัยในการดําเนินการ  

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ผูประกอบกิจการโรงงานควรจัดใหมีการจัดการการเปลี่ยนแปลง ดังตอไปนี้  

1) จัดทําข้ันตอนปฏิบัติเพ่ือจัดการการเปล่ียนแปลง โดยพิจารณาการเปลี่ยนแปลงท่ีเก่ียวของกับเรื่อง
ตอไปนี้ 
(1) การเปลี่ยนโครงสรางองคกร (Organization)  
(2) การเปลี่ยนผูปฏิบัติงาน 
(3) การปรับเปลี่ยนโรงงาน 
(4) การออกแบบ (Design) โครงสราง และกระบวนการผลิต 
(5) การปรับเปลี่ยนกระบวนการผลิต และตัวแปรในกระบวนการผลิต (Process and prcess 

variables) 
(6) การปรับเปลี่ยนวัสดุ (Materials) ในกระบวนการผลติ 
(7) การปรับเปลี่ยนอุปกรณ (Equipment) ในกระบวนการผลติ 
(8) การเปลี่ยนแปลงข้ันตอนการปฏิบัติงาน (Procedures) 
(9) การปรับเปลี่ยนซอฟตแวร (Software) 
(10) เหตุการณภายนอกซ่ึงอาจสงผลตอการควบคุมอุบัติภัย (External circumstances which 

are capable of affecting the control of major accident hazards) อาทิ การ
เปลี่ยนแปลงสาธารณูปโภค ความพรอมของอุปกรณหรือบุคลากรจากภายนอกท่ีมีผลตอการ
ตอบโตเหตุฉุกเฉิน  การเปลี่ยนเสนทางของถนน 

2) จัดทํา ข้ันตอนการจัดการการเปล่ียนแปลงใหครอบคลุมกรณีการเป ล่ียนแปลงถาวร 
(Permanent) ช่ัวคราว (Temporary) และฉุกเฉิน (Urgent) 

3) อธิบายใหเห็นถึงวิธีการตางๆ ในระบบบริหารจัดการการเปล่ียนแปลงดังนี้ 
(1) ตัดสินวาองคประกอบใดมีนัยยะสําคัญตอการเปลี่ยนแปลง 
(2) ระบุการเปลี่ยนแปลงท่ีจะเกิดข้ึน 
(3) หนาท่ี ความรับผิดชอบ 
(4) แจงการเปลี่ยนแปลงท่ีจะเกิดพรอมเอกสารท่ีเก่ียวของ 
(5) ชี้บง ประเมิน และจัดลําดับผลท่ีจะเกิดในดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม 
(6) จัดทํามาตรการควบคุมดานความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสิ่งแวดลอม และจัดหาขอมูลท่ี

เก่ียวของ รวมท้ังจัดฝกอบรม 
(7) ตรวจสอบ และทบทวนการดําเนินการเปลี่ยนแปลง 
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(8) บริหารจัดการหนวยงานท่ีเก่ียวของ อาทิ ผูรับเหมา บุคคลภายนอก 

4) เผยแพรขอมูลใหผูท่ีเกี่ยวของไดรับทราบขอมูล หรือไดรับการฝกอบรมท่ีจําเปนของผูปฏิบัติงานท่ี
เกี่ยวของในการดําเนินกระบวนการผลิตรวมถึงการซอมบํารุง และลูกจางผูรับเหมาท่ีจะไดรับ
ผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลง กอนเริ่มดําเนินกระบวนการผลิตหรือสวนของกระบวนการผลิตท่ีมี
การเปลี่ยนแปลง 

5) ปรับปรุงขอมูลความปลอดภัยของกระบวนการผลิต (Process safety information) ใหถูกตอง
และเปนปจจุบัน  

6) ปรับปรุงขอมูลข้ันตอนหรือวิธีการปฏิบัติงาน ถาการเปลี่ยนแปลงนั้นๆ มีผลกระทบตอข้ันตอนหรือ
วิธีการปฏิบัติงาน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 ข้ันตอนการดําเนินการเพ่ือจัดการการเปลี่ยนแปลง อาทิ กรณีท่ีตองมีข้ันตอนการปฏิบัติเพ่ือ
จัดการการเปลี่ยนแปลง การจัดการบุคลากร เอกสาร มาตรการควบคุมท่ีเก่ียวของ การ
ตรวจสอบและการทบทวน 
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3.15 การสอบสวนอุบัติการณท่ีเก่ียวของกับกระบวนการผลิต (Incident Investigation)  

วัตถุประสงค 

ใหโรงงานมีการจัดการเม่ือเกิดอุบัติภัย และมีการสอบสวนอุบัติการณเพ่ือคนหาสาเหตุ และแนวทางการ
ปองกันไมใหเกิดเหตุซํ้า 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ควรจัดใหมีระบบการสอบสวนอุบัติการณดังนี้ 

1) กําหนดระดับของอุบัติการณตามความรายแรงของเหตุการณ เพ่ือจัดทีมสอบสวนและระยะเวลา
การสอบสวนอุบัติการณใหเหมาะสม 

2) จัดใหมีการสอบสวนอุบัติการณท่ีอาจสงผล หรืออาจมีแนวโนมเปนผลใหเกิดอันตรายอยางรุนแรงท่ี
เก่ียวของกับกระบวนการผลิต  หรือเหตุการณเกือบเกิดอุบัติเหตุ (Near miss) ท่ีเก่ียวของกับ
กระบวนการผลิต  

3) กําหนดระยะเวลาการเริ่มตนสอบสวนหลังการเกิดอุบัติภัย โดยการสอบสวนอุบัติการณหนึ่งๆ ควร
เริ่มดําเนินการทันทีท่ีเปนไปได แตตองไมเกินกวา 48 ชั่วโมงหลังเกิดเหตุนั้น  

4) จัดทํารายช่ือและความเช่ียวชาญของทีมผูสอบสวนอุบัติการณ โดยควรประกอบดวยผูท่ีมีความรู
เก่ียวกับรายละเอียดของกระบวนการท่ีเกิดเหตุนั้น อยางนอย 1 คน และหากเก่ียวของกับการ
ปฏิบัติงานของผูรับเหมา ควรประกอบดวยตัวแทนผูรับเหมา 1 คน นอกจากนี้ ใหมีบุคคลอ่ืนๆ ท่ีมี
ความรูและประสบการณเหมาะสมท่ีจะสอบสวนและวิเคราะหอุบัติการณนั้น  

5) จัดทํารายงานการสอบสวนอุบัติการณ ซ่ึงอยางนอยตองประกอบดวยรายละเอียดตอไปนี้  
(1) วันเกิดเหตุ  
(2) วันท่ีเริ่มทําการสอบสวน  
(3) รายละเอียดของอุบัติการณท่ีเกิดข้ึน  
(4) ปจจัยท่ีมีสวนเก่ียวของท่ีกอใหเกิดอุบัติการณนั้น  
(5) ขอแนะนําจากการสอบสวนอุบัติการณนั้น  

6) จัดใหมีระบบติดตามการดําเนินการแกไขปญหาหรือส่ิงท่ีพบ รวมถึงขอเสนอแนะจากการสอบสวน
อุบัติการณ ท้ังนี้ ควรมีการบันทึกรายละเอียดการปรับปรุงแกไขและผลท่ีไดไวดวย  

7) ส่ือสารและเผยแพรอุบัติการณท่ีสอบสวนเสร็จใหผูปฏิบัติงานรับทราบโดยท่ัวกัน เพ่ือปองกันการ
เกิดซํ้า โดยอาจจัดทําในรูปแบบของบทเรียนจากอุบัติการณ (Lesson Learned) 

8) จัดใหมีการทบทวนรายงานการสอบสวนอุบัติการณรวมกับผูท่ีเก่ียวของหรือผูท่ีไดรับผลกระทบ
ทุกคน ตลอดจนลูกจางผูรับเหมา และควรเก็บรักษาไวอยางนอย 5 ป  
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ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) หัวขอหรือแบบฟอรมรายงานการสอบสวนอุบัติการณ 
2) กระบวนการสอบสวนอุบัติการณ อาทิ การแบงระดับของอุบัติการณ การจัดเตรียมทีม วิธีการ

สอบสวน การดําเนินการหลังจากพบสาเหตุหลัก การปองกันการเกิดซํ้า 
3) รายชื่อทีมสอบสวนอุบัติการณ 

ตัวอยาง 

ตัวอยางข้ันตอนการสอบสวนอุบัติการณ มีดังนี้ 
 

 เริ่มการสอบสวน
อุบัติการณโดยทันที 

 เริ่มการสอบสวนอุบัติการณภายใน 48 ชั่วโมงหลังเกิดเหตุการณ 

 จัดต้ังทีมสอบสวนท่ีมี
ความรู 

 จัดต้ังทีมสอบสวนเพื่อรวบรวมขอเท็จจริง วิเคราะหเหตุการณ เพื่อหาส่ิงท่ีเกิดขึ้น
และส่ิงท่ีผิดพลาด 

 ทีมสอบสวนอยางนอย 1 คนตองมีความรูเกี่ยวกับกระบวนการผลิตท่ีเกี่ยวของ 
 พิจารณาผูปฏิบัติงานในพื้นท่ีท่ีเกิดเหตุ 
 ความรูท่ีทีมมีตองมีนัยสําคัญและควรใหความเขาใจลึกซึ้งอยางเต็มท่ีในเหตุการณ 
 หากเกี่ยวของกับการปฏิบัติงานของผูรับเหมา ควรประกอบดวยลูกจางผูรับเหมา

ดวย 1 คน 
 ใหมีบุคคลอื่นๆ ท่ีมีความรูและประสบการณเหมาะสมท่ีจะสอบสวนและวิเคราะห

อุบัติการณน้ัน 
 สรุปการสอบสวนใน

รายงาน 
 ควรจัดทําขอมูลโดยยอของเหตุการณ 
 รายงานตองชี้บงปจจัยท่ีนําไปสูเหตุการณ 
 ตองจําไววาการชี้บงตนเหตุ (Root cause) อาจสําคัญกวาการชี้บงจุดเริ่มตนของ

เหตุการณ 
 รายงานตองประกอบดวยขอเสนอแนะแกไขการดําเนินงานท้ังดานผูปฏิบัติงาน 

อุปกรณ และการบริหารจัดการท่ีเกี่ยวของ 
 ตองจําไววาวัตถุประสงคของรายงานคือชวยใหผูบริหารปรับปรุงการดําเนินงาน

ไมใหเกิดอุบัติการณซ้ํา 
 รายงานการสอบสวนอุบัติการณ ควรมีการทบทวนรวมกับผูท่ีเกี่ยวของหรือผูท่ี

ไดรับผลกระทบทุกคน ตลอดจนลูกจางผูรับเหมา 
 แจงผลการสอบสวน

และขอเสนอแนะของ
ทีมสอบสวน 

 สรางระบบการแจงและวิเคราะหผลการสอบสวนและขอเสนอแนะจากรายงานผล
การสอบสวนอุบัติการณโดยทันทีในรูปแบบเอกสารแนวทางแกไขและแนวทางการ
ดําเนินงานท่ีถูกตอง และบันทึกทุกครั้งหลังสอบสวนเสร็จ 

 ทบทวนรายงานกับ
หนักงานและ
ผูรับเหมา 

 ตองแลกเปล่ียนขอมูลผลการสอบสวนและขอเสนอแนะใหแกผูปฏิบัติงานท่ีทํางาน
เกี่ยวของอุบัติการณ 

 เก็บรักษารายงาน  เก็บผลการสอบสวนอุบัติการณเปนเวลา 5 ป 
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ตารางท่ี 15-1 ตัวอยางแบบฟอรมการสอบสวนอุบัติการณ 
Tank C ร่ัว 

วันที่: 15 พฤษภาคม 2553  
เวลา 15.00 น. 

สารเคมี:  Isopropyl Alcohol ปริมาณ:  1 ตัน 

ระยะเวลา:  2 ชั่วโมง สภาพอากาศ:  27 °C  ความเร็วลม 8 
ไมลตอชั่วโมง 

วันที่เร่ิมการสอบสวน: 16 พฤษภาคม 
2553 

รายละเอียด: หัวจายที่ไมไดใชแตกและมีสารร่ัว  
ผูปฏิบัติงานไมอยูในที่เกิดเหตุ และทราบเหตุหลังจากที่ร่ัวไป 2-3 นาทีแลว 

สิ่งที่พบ ขอเสนอแนะ การดําเนินการ 
หัวจายร่ัวเพราะความดันสูงเกินไป ติดตั้งหัวจายที่รองรับความดันไดสูงข้ึน 

และทบทวนข้ันตอนการปฏิบัตงิานเพื่อ
ตรวจสอบความดัน 

ติดตั้งหัวจายแลวตามขอเสนอแนะ  
ทบทวนข้ันตอนการปฏิบัติงาน และจัด
ฝกอบรมแนวปฏิบัติใหม 

ผูปฏิบัติงานควบคุมไมอยูระหวางการ
จายสารเคมี 

จัดฝกอบรมทบทวนความรูเพื่อย้ําสิ่งที่
จําเปนขณะจายสารเคมี 

จัดฝกอบรมทบทวนความรู เพิ่มการ
ประชุมดานความปลอดภัย และจัด
ทบทวนประเด็นดานความปลอดภัยทุก
เดือน 

ถังตองใชผูปฏิบัติงานในการปด พิจารณาวาการติดตั้งวาลวปดอัตโนมัติ
เปนไปไดหรือไม 

ติดตั้งวาลวปดอัตโนมัติแลว 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 77



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

3.16 การวางแผนและเตรียมการตอบโตตอภาวะฉกุเฉิน (Emergency Planning and 
Response)  

วัตถุประสงค 

ใหเกิดการวางแผนและการตอบโตตอภาวะฉุกเฉิน ซ่ึงสอดคลองกับอุบัติภัยตางๆ ท่ีอาจเกิดข้ึนภายในและ
ภายนอกโรงงานไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ผูประกอบกิจการโรงงานควรจัดทําแผนปฏิบัติการรับเหตุฉุกเฉิน ติดตั้งอุปกรณท่ีจําเปนตองใชในภาวะ
ฉุกเฉิน ตลอดจนมีการจัดฝกอบรมและฝกซอมผูท่ีเก่ียวของท้ังหมดในสถานประกอบกิจการ โดยใหเปนไปตาม
ขอกําหนดของกฎหมาย ท้ังนี้ แผนดังกลาวควรครอบคลุมกรณีเกิดเหตุรั่วไหลของสารเคมีอันตรายในปริมาณนอย
ดวย การจัดเตรียมแผนปองกันและตอบโตภาวะฉุกเฉินประกอบดวยสวนตางๆ ดังนี้ 

1) จัดใหมีโครงสรางทีมตอบโตภาวะฉุกเฉิน ท่ีมีการระบุหนาท่ีและความรับผิดชอบอยางชัดเจน ซ่ึงใน
โครงสรางของทีมควรประกอบดวย 
(1) ผูบริหาร ปฏิบัติหนาท่ี ผูอํานวยการในภาวะฉุกเฉิน 
(2) ตัวแทนแตละหนวยงาน 
(3) หนวยปฐมพยาบาล 
(4) หนวยกูภัย 
(5) หนวยฟนฟู 

2) จัดทําแผนฉุกเฉินภายในโรงงาน (On-site Emergency Plan) ควรประกอบดวยขอมูลดังนี้ 
 อุปกรณท่ีติดตั้งในโรงงานท่ีใชตอบโตภาวะฉุกเฉินและจํากัดขอบเขตการเกิดอุบัติภัย พรอม

รายละเอียด ขนาด ความสามารถในการทํางาน 
 การจัดองคกรเพ่ือการเตือนภัยและแจงเหตุในกรณีเกิดเหตุฉุกเฉิน  โดยกําหนดหนาท่ี ความ

รับผิดชอบ และความเก่ียวพันของแตละหนาท่ี 
 อุปกรณและบุคคลากรในและนอกโรงงานท่ีสามารถเคลื่อนยายมาสนับสนุนกรณีเกิด

เหตุการณฉุกเฉิน อาทิ  บุคคลากร  อุปกรณปองกันภัยสวนบุคคล  อุปกรณดับเพลิง  อุปกรณ
ติดตามและเก็บตัวอยาง  อุปกรณปฐมพยาบาลเบื้องตน  อุปกรณชวยเหลืออ่ืนๆ 

 การซอมบํารุงอุปกรณท่ีใชตอบโตภาวะฉุกเฉิน เพ่ือใหม่ันใจวาอุปกรณอยูในสภาพพรอมใชงาน
ตลอดเวลา 

 วิธีการและชองทางการสื่อสารตอหนวยงานภายนอก หมายเลขโทรศัพท ผูประสานงาน 
 ลําดับข้ันตอนในการตอบโตภาวะฉุกเฉิน 
 การฝกอบรมการตอบโตเหตุฉุกเฉิน  
 การทดสอบแผนฉุกเฉิน การซอมแผนฉุกเฉิน และการปรับปรุงแผนฉุกเฉิน 
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3) จัดทําแผนฉุกเฉินภายนอกโรงงาน (Off-site Emergency Plan) เนนการสื่อสารตอผูมีสวน
เก่ียวของเพ่ือจัดการตอบโตเหตุฉุกเฉินและประสานงานกับผูมีสวนเก่ียวของ  โดยควรประกอบดวย
ขอมูลดังนี้ 
 ท่ีตั้งโรงงาน ถนน ทางเขา-ทางออก การใชพ้ืนท่ีภายในโรงงาน 
 แผนผังการจัดวางเครื่องจักร อุปกรณ และสิ่งสนับสนุนการผลิตของโรงงาน 
 รายละเอียดระดับการบริหาร อาทิ รายชื่อ เบอรติดตอผูบริหารโรงงาน 
 รายละเอียดพ้ืนท่ีภายนอกโรงงาน อาทิ โรงงานใกลเคียง ชุมชน สิ่งกอสรางตางๆ 
 วิธีการและชองทางการสื่อสารตอหนวยงานทองถ่ิน อาทิ อุตสาหกรรมจังหวัด นิคม

อุตสาหกรรม องคการบริหารสวนตําบล องคการบริการสวนจังหวัด เจาหนาท่ีทองถ่ิน และ
หนวยงานสนับสนุนอ่ืนๆ 

 การซอมแผนฉุกเฉินประจําป 
 รายละเอียดของสารเคมีอันตราย โดยเฉพาะขอมูลอันตรายของสารเคมี (MSDS) 
 รายละเอียดดานเทคนิคท่ีสนับสนุนการตอบโตภาวะฉุกเฉิน 
 ขอมูลดานเทคนิคของอุปกรณและทรัพยากรอ่ืนๆ ท่ีใชในการดับเพลิงและตอบโตภาวะฉุกเฉิน 
 แผนการสื่อสารกับหนวยงานหรือโรงงานอ่ืนๆ  

4) มีการทบทวนและปรับปรุงแผนฉุกเฉินท่ีมีอยูอยางนอยทุก 3 ป เพ่ือใหสอดคลองกับการดําเนินงาน
ในปจจุบัน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) รายชื่อแผนปองกันและตอบโตภาวะฉุกเฉินท่ีมีในปจจุบัน 
2) แนวทางการเตรียม ทบทวน ทดสอบ และปรับปรุงแผนฉุกเฉินท่ีมีอยู 
3) วันท่ีทําการทบทวนแผนและการซอมแผนครั้งลาสุด รวมถึงหนวยงานหรือกลุมผูท่ีเขารวม

การซอม 
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3.17 การตรวจประเมินการปฏิบัติตามขอกําหนด (Compliance Audits)  

วัตถุประสงค 

ใหโรงงานมีแนวทางในการตรวจประเมินภายใน (Internal Audit) เพ่ือทําใหม่ันใจวาการดําเนินงานท้ังหมด
เปนไปตามขอกําหนดและกฎหมายท่ีเก่ียวของ กฎระเบยีบ และข้ันตอนการดําเนินงานของโรงงาน และนําไปสูการ
ปรับปรุงการดําเนินงานของโรงงานใหเปนไปตามกฎระเบยีบและกฎหมาย 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ผูประกอบกิจการโรงงานตองมีการตรวจประเมินการปฏิบัติตามกฎระเบียบ ข้ันตอนการดําเนินงานของ
โรงงาน ขอกําหนดและกฎหมายท่ีเก่ียวของกับองคกร โดยมีการกําหนดความถ่ีในการทบทวนอยางเหมาะสม และ
มีการนําไปปฏิบัติตามไดอยางมีประสิทธิภาพและเห็นผลการปฏิบัติไดจริงเพ่ือใหเกิดความปลอดภัย โดยการ
ดําเนินการตองปฏิบัติตามกฏหมายท่ีมีผลบังคับใชเปนอยางนอย แตหากประเด็นการปฏิบัติท่ีเก่ียวของไมแนชัดวามี
การกําหนดเปนกฏหมาย ใหผูประกอบกิจการโรงงานอางอิงการปฏิบัติตามขอกําหนดของหนวยงานรัฐหรือ
มาตรฐานระหวางประเทศ 

ผูประกอบกิจการโรงงานควรจัดใหมีการตรวจประเมินการดําเนินการตามกฎระเบียบ ข้ันตอนการ
ดําเนินงานของโรงงาน ขอกําหนดและกฎหมายท่ีเก่ียวของดังนี้ 

1) จัดใหมีการประเมินความเกี่ยวของในกฎระเบียบ ข้ันตอนการดําเนินงานของโรงงาน ขอกําหนด
และกฏหมายตามความถี่ ท่ีเหมาะสมท่ี ม่ันใจวาจะไมละเวนการปฏิบัติตามกฎหมายท่ีมีการ
ประกาศใช ควรระบุชองทางในการรับรูกฎระเบียบและกฏหมายอยางชัดเจน โดยมีการจัดทําเปน
ทะเบยีนกฎหมายและกําหนดวิธีการปฏิบัติอยางชัดเจน ซ่ึงตองแสดงใหเห็นไดชัดวามีการดําเนินการ
ปฏิบัติอยางถูกตองและสมํ่าเสมอในวิธีปฏิบัติงาน การจัดทํารายงาน หรือผลการปฏิบัติตามกฏหมาย 

2) จัดใหมีการตรวจประเมินความสอดคลองของการปฏิบัติงาน เพ่ือตรวจสอบวาข้ันตอนและวิธีการ
ปฏิบัติงานท่ีจัดทําข้ึนมีความเหมาะสม พอเพียง ความถ่ี และมีการปฏิบัติจริง โดยมีกําหนดการ 
การตรวจท่ีเหมาะสมกับระดับความเสี่ยง 

3) จัดทํารายช่ือทีมตรวจประเมินและความเช่ียวชาญ โดยทีมตรวจประเมินตองประกอบดวยผูท่ีมี
ความเชี่ยวชาญหรือทราบรายละเอียดเก่ียวกับกระบวนการผลิตนั้นๆ อยางนอย 1 คนรวมในทีม โดย
อาจกําหนดคุณสมบัติใหครอบคลุมดังนี้ 
 คุณสมบัติของบุคคลท่ีสามารถเปนผูตรวจโรงงาน ควรเปนดังนี้ 

 มีความรู ความเขาใจ และประสบการณในสวนท่ีเก่ียวของกับการประกอบกิจการ
โรงงาน อาทิ เทคโนโลยีการผลิต กระบวนการผลิต การซอมบํารุง เครื่องจักรหรือ
อุปกรณ วัตถุดิบ ผลิตภัณฑและวัตถุพลอยได เปนตน 

 มีความรู  ความเขาใจ และประสบการณในการบริหารจัดการความปลอดภัย  
อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมการทํางาน 
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 มีความรู ความเขาใจ และประสบการณในสวนท่ีเก่ียวของกับกฎหมายในการประกอบ
ธุรกิจของโรงงาน 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 

 ผลสรุปและวันท่ีทําการตรวจประเมินความสอดคลองกับกฎระเบียบ ข้ันตอนการดําเนินงาน
ของโรงงานและกฎหมายท่ีดําเนินการครั้งลาสุด 
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3.18 การทบทวนและตรวจประเมิน (Review and Audit) 

วัตถุประสงค 

ใชเปนแนวทางในการทบทวนและตรวจประเมินระบบการบริหารจัดการความเสี่ยงของโรงงานตามคูมือการ
จัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสี่ยง และทําใหโรงงานมีความตระหนักและพัฒนาประสิทธิภาพของระบบ
บริหารจัดการความเสี่ยงท่ีมีในโรงงาน 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

1) กําหนดกรอบหัวขอท่ีจะทําการตรวจประเมิน 
 กําหนดหัวขอท่ีจะทําการตรวจประเมินใหชัดเจน อาทิ การตรวจประเมินระบบบริหารจัดการ

ความเสี่ยง 
 กําหนดคุณสมบัติของผูท่ีจะมาทําหนาท่ีผูตรวจประเมิน  
 กําหนดความถ่ีหรือชวงเวลาท่ีชัดเจนในการตรวจประเมิน เพ่ือใหม่ันใจวางองคกรไดมีการ

ปฎิบัติและวางแผนการตรวจอยางชัดเจน 
 กําหนดแนวทางในการตรวจประเมิน อาทิ ตรวจเอกสาร ตรวจอุปกรณหรือมาตรการ การ

สัมภาษณผูท่ีเก่ียวของ เปนตน 

2) เตรียมการตรวจประเมิน 
 กําหนดผูรับผิดชอบในการตรวจประเมินและผูเชี่ยวชาญท่ีรวมในคณะการตรวจประเมิน (ดู

คําแนะนําการจัดตั้งคณะการตรวจประเมินในขอ 3.17)  
 ผูรับผิดชอบการตรวจประเมิน (Lead auditor) ตกลงกรอบการตรวจประเมินกับโรงงาน และ

ขอเอกสารท่ีเก่ียวของลวงหนาจากโรงงาน 
 ผูรับผิดชอบในการตรวจประเมิน (Lead auditor) ประสานงานกับโรงงานเพ่ือกําหนดวันและ

ระยะเวลาในการตรวจประเมิน ตกลงกันในเรื่องของตารางเวลาการเขาตรวจสอบโรงงานและ
สัมภาษณผูปฏิบัติงานท่ีเก่ียวของ 

 ผูรับผิดชอบในการตรวจประเมิน (Lead auditor) แบงงานใหกับสมาชิกของคณะกรรมการ
ตรวจประเมินและมีการเตรียมขอมูลท่ีจําเปนกอนเขาทําการตรวจประเมินโรงงานเพ่ือใหการ
ตรวจเปนไปอยางมีประสิทธิภาพ 

3) ดําเนินการตรวจประเมิน ควรจัดใหมีการตรวจประเมินดังนี้ 
 ผูตรวจประเมิน (Auditor) ดําเนินการตรวจประเมินภายใตกรอบหัวขอท่ีกําหนด โดยตรวจ

ประเมินความเสี่ยงท้ังระบบและกระบวนการ โดยครอบคลุมในเรื่อง ผูปฏิบัติงาน ทัศนคติ 
ความสามารถ และประสบการณ  

 ผูตรวจประเมิน (Auditor) ดําเนินการตรวจประเมินกฎระเบียบ มาตรการ มาตรฐาน ประวัติ
การเกิดอุบัติเหตุ การปฏิบัติจริงเทียบกับมาตรการท่ีแจงไววามีการใชจริงหรือไม 

 ข้ันตอนการตรวจประเมินประกอบดวย 
 ทบทวนเอกสาร 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
 82



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

 จัดการประชุมชี้แจงกําหนดการตรวจประเมิน 
 รับฟงคําชี้แจงจากโรงงานในประเด็นตางๆ รวมท้ังประเด็นท่ีอาจเปนภัยคุกคามตอการ

ผลิตของผูปฏิบัติงาน 
 ตรวจประเมินภาคสนาม (Fieldwork) ใหแนใจวามีการนํามาตรการปองกันการเกิด

อุบัติเหตุและมาตรการลดความเสี่ยงตางๆ ไปปฏิบัติจริง 
 ประเมินประเด็นท่ีพบ (Finding) และจัดทํารายงานพรอมใหคําแนะนําในการปรับปรุง 

(Opinion) บนพ้ืนฐานตามกรอบนี้ 
 การตรวจประเมินภาคสนาม (Fieldwork) ผูตรวจประเมิน (Auditor) ควรดําเนินการดังนี้ 

 สัมภาษณพนักงานและผูท่ีเก่ียวของ ตามโปรแกรม และอาจสัมภาษณพนักงานขณะ
ตรวจประเมินภาคสนาม 

 ขอมูลภาคสนามท่ีพบไปรายงานประเด็นท่ีพบ (Findings) ถามีขอแนะนําเพ่ือการ
ปรับปรุงการทํางานใหปลอดภัยข้ึน 

 บันทึกสิ่งท่ีควรปรับปรุงโดยอาศัยขอมูลท่ีพบ 
 ชวยโรงงานโดยใหคําแนะนําการดําเนินการ (Action) ท่ีจําเปนตองปรับปรุงใหเปนไป

ตามกรอบการตรวจประเมิน (Control framework) มาตรฐานสากล และแนวปฏิบัติท่ีดี 
 ผูตรวจประเมิน (Auditor) ควรใหคําแนะนําในการปรับปรงุ (Opinion) ดังนี้ 

 ใหคําแนะนําในการปรับปรุงโดยอางอิงกรอบการตรวจประเมินโดยแบงเปน 3 
วัตถุประสงค 
 ชวยในการตัดสินสวนท่ีเปนจุดวิกฤติ 
 ชวยใหเขาใจวาภายนอกมองโรงงานอยางไร 
 ทําใหม่ันใจวาโรงงานจะไดรับความเห็นชอบจากผูบริหารระดับสูงท่ีมีอํานาจ

ดําเนินการใหมีการปรับปรุงแกไข 
 ระดบัของคําแนะนําในการปรับปรุง (Opinion level) ตัดสินจากสิ่งเหลานี้  
 จํานวนประเด็นท่ีพบ (Finding) 
 ประเด็นปญหาของโรงงาน 
 เรื่องท่ีเกิดข้ึนซํ้าๆ จากการตรวจสอบ 
 เรื่องท่ีพบซํ้าๆจากการตรวจประเมินครั้งกอนหนา 

 ลักษณะของคําแนะนาํในการปรับปรุง (Opinion) 
 ควรเปนคําแนะนําท่ีเปนไปได และอยูในกรอบของการตรวจประเมิน 
 ควรมาจากมาตรฐาน แนวปฏิบัติท่ีดี หรือความรูจากวิชาชีพท่ีเปนท่ียอมรับ 
 ควรมีระดับความสําคัญ เพ่ือใหผูปฏิบัติงานสามารถพิจารณาความเรงดวนของการ

แกไขได 
 บางเรื่องอาจมีการดําเนินการแกไขท่ีมีข้ันตอนเรงดวน ปานกลาง และระยะยาว 
 ควรชี้วัดวา คําแนะนํานี้เปนการแกไขในสวนใด และจะใหผลลัพธอยางไร เชน 

แกไข ติดตั้งอุปกรณเพ่ิม แกไขข้ันตอนการปฏิบัติงาน การพัฒนาความรู ฯลฯ 
 ผูตรวจประเมิน (Auditor) ควรใหคะแนนสิ่งท่ีพบตามแบบระดับการใหคะแนน (Rating level 

template) โดยคะแนนท่ีใหพิจารณาจากเหตุผลดังนี้ 
 เพ่ือชวยใหเขาใจถึงความเรงดวนของสิ่งท่ีพบ 
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 เพ่ือชวยใหเห็นวาควรมีมาตรการชั่วคราวเพ่ือลดความเสี่ยงลง 
 เพ่ือชวยประเมินภาพรวมของ กรอบการตรวจประเมิน (Control framework)  

 ผูตรวจประเมิน (Auditor) จะไมหารือถึงระดับของคําแนะนําในการปรับปรุง เนื่องจาก การ
ตรวจประเมิน คือ การเรียนรูความคิดเห็นท่ีแตกตาง คําแนะนําในการปรับปรุงไมมีถูกหรือ
ผิด แตเปนการแลกเปล่ียนมุมมองและผูปฏิบัติสามารถเลือกแนวทางท่ีดีท่ีสุดสําหรับ
โรงงานได 

 หลังจากตรวจประเมิน ผูตรวจประเมิน (Auditor) ควรดําเนินการดังนี้ 
 ท้ังผูตรวจประเมิน (Auditor) และโรงงานจะประชุมรวมกันเพ่ือมอบหมายและหา

แนวทางท่ีเหมาะสมในการดําเนินการแกไขขอบกพรอง กรณีท่ีโรงงานไมเห็นดวย 
ผูตรวจประเมิน (Auditor) จะบันทึกวาโรงงานไมเห็นชอบตอรายงาน 

 หากโรงงานม่ันใจวาเขาใจและเห็นชอบกับประเด็นท่ีพบ (Finding) และขอเสนอแนะ
ตอการดําเนินการแกไขแลว จึงจะสรุปคะแนน (Rating) ของเรื่องนั้น 

4) สรุปผลการตรวจประเมิน 
 มีการจัดประชุมเพ่ือสรุปผลการตรวจประเมินใหผูบริหารโรงงานรับทราบภาพรวมของการ

ตรวจประเมิน รวมถึงประเด็นสําคัญท่ีตองมีการพัฒนาเพ่ิมเติม 
 ควรมีการสรุปในรายงานใหชัดเจนถึงสิ่งท่ีพบเห็น ขอแนะนําในการปรับปรุงเพ่ือการพัฒนา

ระบบจัดการและปดขอบกพรองเหลานั้น 
 การดําเนินการแกไขประเด็นท่ีพบควรมีการกําหนดผูรับผิดชอบและกรอบเวลาในการ

ดําเนินงานท่ีชัดเจน 
 ควรมีระบบติดตามการดําเนินงานของการตรวจประเมิน 
 ควรเปดโอกาสใหผูบริหารโรงงานและพนักงาน แสดงความคิดเห็นตอขอเสนอแนะตางๆ ของ

คณะตรวจประเมิน ท้ังนี้ควรอยูในกรอบของการตรวจประเมินและมาตรฐานตางๆ 
 เปดโอกาสใหฝายบริหารโรงงานใหขอคิดเห็นในประสิทธิผล และสิ่งท่ีทีมตรวจประเมินควร

ปรับปรุง 
 ผูตรวจประเมิน (Auditor) ควรจัดทํารายงานการตรวจประเมินซ่ึงประกอบดวยขอมูลดังนี้ 

 รายละเอียดของวิธีการตรวจประเมิน 
 ระบบการตรวจประเมิน โดยบุคคลภายในหรือภายนอกองคกร 
 ขอบขายของโปรแกรมการตรวจประเมิน ไดแก 
 วัตถุประสงค 
 หนาท่ีความรับผิดชอบ 
 ทรัพยากรและบุคลากร เนนผูเชี่ยวชาญ ผูสนับสนุนดานเทคนิค และผูมีสวน

เก่ียวของกับการควบคุม 
 แผนการตรวจประเมิน โดยเรียงลําดับความสําคัญ 
 สิ่งท่ีใชในการตรวจประเมิน อาทิ แบบสอบถาม รายการ แบบสัมภาษณ  การ

เอกสารท่ีตองตรวจ อุปกรณวัด และการสังเกต 
 วิธีการรายงานผลการตรวจ 
 วิธีการติดตามตรวจสอบคําแนะนําท่ีใหดําเนินการปรับปรุง 
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 วิธีการทบทวนการตรวจประเมิน 
 ขอสังเกตจากการตรวจประเมิน 
 ขอเสนอแนะ (Recommendation) ท่ีสามารถปฏิบัติได 

5) จัดทําแผนการปฏิบัติงานเพ่ือปรับปรุงใหสอดคลองกับผลการตรวจประเมิน 
 นําผลสรุปจากการตรวจประเมินมาจัดทําเปนแผนการปฏิบัติ (Action plan) ท่ีกําหนด

ข้ันตอน ระยะเวลา การดําเนินการ การตรวจสอบใหชัดเจน เพ่ือปรับปรุงความปลอดภัยใน
โรงงานตอไป 

 การตรวจสอบ (Monitor) เพ่ือยืนยันวามีการแกไข และลําดับการแกไขเปนไปตามระดับความ
เสี่ยง 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 สรุปผลการตรวจประเมินระบบบริหารจัดการความเสี่ยงครั้งลาสุด โดยมีรายละเอียดของ
แผนการปฏิบัติ (Action plan) โดยยอ 
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3.19 การเปดเผยขอมูลขาวสาร (Trade Secrets)  

วัตถุประสงค 

เพ่ือใหผูประกอบกิจการโรงงานกําหนดแนวทางการใหขอมูลความปลอดภัยในโรงงาน โดยสงวนไวซ่ึง
ความลับทางการคาในสวนท่ีสําคัญ 

ส่ิงท่ีตองดําเนินการ 

ผูประกอบกิจการโรงงานควรเปดเผยขอมูลท่ีแสดงสูสาธารณะและขอมูลท่ีเปนความลับทางการคาดังนี้ 

1) จัดทําขอมูลความปลอดภัยของกระบวนการผลิต (Process safety information) ขอมูลการ
วิเคราะหอันตรายของกระบวนการผลิต (Process hazard analysis) ข้ันตอนการปฏิบัติงาน 
และขอมูลตางๆ เพ่ือใชในการสอบสวนอุบัติการณ การวางแผนรับเหตุฉุกเฉิน และการตรวจ
ประเมินความสอดคลอง และอนุญาตใหผูปฏิบัติงานท่ีเกี่ยวของสามารถเขาถึงขอมูลเหลานั้นได 
โดยไมสงวนขอมูลนั้นๆ วาเปนความลับทางการคา โดยเอกสารท่ีถือเปนความลับทางการคาตอง
จัดเก็บแยกไวจากเอกสารอ่ืนๆ 

2) จัดทําขอตกลง หรือเอกสารรักษาความลับ เพ่ือใหบุคคลท่ีจําเปนตองไดรับขอมูลท่ีถือเปนความลับ
ทางการคาลงนามรับทราบและยืนยันวาจะไมเปดเผยขอมูลสําคัญนี้กอนการปฏิบัติงาน  

3) จัดใหผูปฏิบัติงานหรือผูแทนท่ีไดรับมอบหมาย มีสิทธิในการเขาถึงขอมูลท่ีเปนความลับทาง
การคา ท่ีจําเปนตอการวิเคราะหอันตรายในกระบวนการผลิต หรือเอกสารอ่ืนๆ ท่ีไดจัดทําข้ึนภายใต
รายงานนี้ โดยใชแนวปฏิบัติในขอ 2) 

ขอมูลท่ีตองแสดงในรายงานการบริหารจัดการความเส่ียง 
 

 1) รายการขอมูลท่ีไมถือเปนความลับทางการคา ไดแก  
 ขอมูลท่ีเปนไปตามขอกําหนดของรายงานฉบับนี้ อาทิ ขอมูลดานความปลอดภัยท่ี

เก่ียวของกับการวิเคราะหอันตราย ข้ันตอนการปฏิบัติงาน การสอบสวนอุบัติการณ 
การตอบโตเหตุฉุกเฉิน การตรวจประเมิน  

 ขอมูลท่ีเก่ียวของกับความปลอดภัยและผูปฏิบัติงาน ซ่ึงผูปฏิบัติงานตองสามารถเขาถึงได 
2) เง่ือนไขหรือขอกําหนดเก่ียวกับขอมูลท่ีเปนความลับทางการคา 
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บทสรุป 

บทสรุปในรายงานการบริหารจัดการความเสี่ยง ตองแสดงขอมูลดังนี้  

 ภาพรวมของการเปลี่ยนแปลงในโรงงานในรอบ 5 ปท่ีผานมา อาทิ  อุปกรณหลัก หรือเทคโนโลยีท่ี
เก่ียวของกับการผลิต ระบบการเตือนภัยหรือการปองกันกรณีกระบวนการผลิตทํางานลมเหลว 
สิ่งกอสรางตางๆ สารเคมีอันตรายท่ีใช 

 ผลการชี้บงอันตรายและวิเคราะหอันตรายในโรงงาน 

 มาตรการปองกันและมาตรการควบคุมเพ่ือลดหรือจํากัดขอบเขตของอันตรายท่ีอาจกอใหเกิดอุบัติภัย 

 แผนการดําเนินงานเพ่ือลดความเสี่ยงในการเกิดอุบัติภัย และชวยใหกระบวนการผลิตสามารถ
ดําเนินงานไดอยางปลอดภัย โดยแสดงในประเด็นตางๆ อาทิ  
 การจัดการขอมูล 
 การบริหารจัดการขององคกร 
 การจัดใหมีระบบหรือมาตรการเพ่ือใหอุปกรณและการดําเนินกิจกรรมตางๆ มีความปลอดภัย 
 การทบทวน ตรวจประเมิน สอบทวนเพ่ือปองกันการเกิดเหตุ 
 การจัดใหมีและการปรับปรุงแผนตอบโตภาวะฉุกเฉินตางๆ 
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ภาคผนวก ก รายช่ือสารเคมีอันตราย 
 

ลําดับ
ที่ 

ชื่อสารภาษาอังกฤษ ชื่อสารภาษาไทย CAS 
Number 

Threshold 
Quantity 
(TQ) Kg 

Threshold 
Quantity 
(TQ) Lbs 

ท่ีมา 

1 1-butene 1-บิวทีน 106-98-9 4,536 10,000 RMP 

2 1-chloro-2,4-dinitrobenzene 1-คลอโร-2,4-ไดไนโตรเบน
ซีน  

97-00-7 2,268 5,000 PSM 

3 1-chloropropylene {1-
propene, 1-chloro-} 

1-คลอโรโพรพิลีน (1-โพ
รพีน, 1-คลอโร-) 

590-21-6 4,536 10,000 RMP 

4 1-pentene 1-เพนทีน 109-67-1 4,536 10,000 RMP 

5 1,1-dimethylhydrazine 
{Dimethylhydrazine} 
{Hydrazine, 1,1-dimethyl-} 

1,1-ไดเมธิลไฮดราซีน (ได
เมธิลไฮดราซีน) (ไฮดราซีน, 
1,1-ไดเมธิล-) 

57-14-7 454 1,000 PSM 

6 1,3-butadiene 1,3-บิวทาไดอีน 106-99-0 4,536 10,000 RMP 

7 1,3-pentadiene 1,3-เพนตะไดอีน 504-60-9 4,536 10,000 RMP 

8 2-butene 2-บิวทีน 107-07-7 4,536 10,000 RMP 

9 2-butene-cis 2-บิวทีน-ซิส 590-18-1 4,536 10,000 RMP 

10 2-butene-trans {2-butene, (E)} 2-บิวทีน-ทรานส 624-64-6 4,536 10,000 RMP 

11 2-chloropropylene {1-
propene, 2-chloro-} 

2-คลอโรโพรพิลีน(1-โพรพีน
, 2-คลอโร-) 

557-98-2  4,536 10,000 RMP 

12 2-methyl-1-butene 2-เมธิล-1-บิวทีน 563-46-2 4,536 10,000 RMP 

13 2-methylpropene {1-propene, 
2-methyl-} 

2-เมธิลโพรพีน (1-โพรพีน, 
2-เมธิล-) 

115-11-7 4,536 10,000 RMP 

14 2-pentene (E) 2-เพนทีน(E)- 646-04-8 4,536 10,000 RMP 

15 2-pentene (Z) 2-เพนทีน(Z)- 109-68-2 4,536 10,000 RMP 

16 2,2-dimethylpropane 
{Propane, 2,2-dimethyl-} 

2,2-ไดเมธิลโพรเพน  463-82-1 4,536 10,000 RMP 

17 2,4-dinitroaniline 2,4-ไดไนโตรอะนิลีน 97-02-9 2,268 5,000 PSM 

18 3-methyl-1-butene 3-เมธิล-1-บิวทีน 563-45-1 4,536 10,000 RMP 

19 Acetaldehyde อะเซตลัดไีฮด  75-07-0 1,134 2,500 PSM 

20 Acetylene {Ethyne} อะเซทีลีน 35121-31-4 4,536 10,000 RMP 

21 Acrolein {2-propenal} อะโครลีน (2-โพรพีนาล)  107-02-8 68 150 PSM 

22 Acrylonitrile {2-propenenitrile} อะคริโลไนไตรล(2-โพรพีน
ไนไตรล) 

107-13-1 9,072 20,000 RMP 

23 Acrylyl Chloride {2-propenoyl 
Chloride} 

อะคริลลิ คลอไรด  814-68-6 113 250 PSM 

24 Alkylaluminums อัลคิล อะลูมินัม  Varies,  
75-24-1 

2,268 5,000 PSM 

25 Allyl Alcohol {2-propen-1-ol} อัลลิล แอลกอฮอล 107-18-6 6,804 15,000 RMP 

26 Allyl Chloride อัลลิล คลอไรด  107-05-1 454 1,000 RMP 

27 Allylamine {2-propen-1-amine} อัลลิล เอมีน  107-11-9 454 1,000 PSM 
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ลําดับ
ที่ 

ชื่อสารภาษาอังกฤษ ชื่อสารภาษาไทย CAS 
Number 

Threshold 
Quantity 
(TQ) Kg 

Threshold 
Quantity 
(TQ) Lbs 

ท่ีมา 

28 Ammonia (Anhydrous) แอมโมเนีย, ปราศจากนํ้า 7664-41-7 4,536 10,000 PSM&R
MP 

29 Ammonia (>=20%for RMP) 
(>44%for PSM) 

แอมโมเนีย (สารละลายความ
เขมขน >44% โดยนํ้าหนัก)  

7664-41-7 6,804 15,000 PSM 

30 Ammonium Perchlorate แอมโมเนียม เปอรคลอเรท  7790-98-9 3,402 7,500 PSM 

31 Ammonium Permanganate แอมโมเนียม เปอรแมงกา
เนต  

13446-10-1 3,402 7,500 PSM 

32 Arsenous Trichloride อารเซนัส ไตรคลอไรด 7784-34-1 6,804 15,000 RMP 

33 Arsine {Arsenic Hydride} อารซีน (อารเซนิค ไฮไดรด)  7784-42-1 45 100 PSM 

34 Boron Trichloride {Borane, 
Trichloro-} 

โบรอน ไตรคลอไรด  10294-34-5 1,134 2,500 PSM 

35 Boron Triflouride {Borane, 
Trifluoro-} 

โบรอน ไตรฟลูออไรด  7637--07-2 113 250 PSM 

36 Boron Triflouride Compound 
with Methyl Ether (1:1) {Boron, 
Trifluoro[oxybis[methane]-,T-4} 

สารประกอบโบรอนไตร
ฟลูออไรดและเมธิล อีเธอร 

353-42-4 6,804 15,000 RMP 

37 Bromine โบรมีน  7726-95-6 680 1,500 PSM 

38 Bromine Chloride โบรมีน คลอไรด  13863−41−7 680 1,500 PSM 

39 Bromine Trifluoride โบรมีน ไตรฟลูออไรด  7787-71-5 6,804 15,000 PSM 

40 Bromine Pentafluoride โบรมีน เพนตะฟลูออไรด  7789-30-2 1,134 2,500 PSM 

41 Bromotrifluorethylene 
{Ethene, Bromotrifluoro-} 

โบรโมไตรฟลอูอโรเอธิลีน 598-73-2 4,536 10,000 RMP 

42 Butane บิวเทน 106-97-8 4,536 10,000 RMP 

43 Butene บิวทีน 106-98-9 4,536 10,000 RMP 

44 Butyl Hydroperoxide (Tertiary) บิวทิล ไฮโดรเปอรออกไซด 
(เทอรเทียรี)  

75-91-2 2,268 5,000 PSM 

45 Butyl Perbenzoate บิวทิล เปอรเบนโซเอท  614-45-9 3,402 7,500 PSM 

46 Carbon Disulfide คารบอนไดซัลไฟด 75-15-0 9,072 20,000 RMP 

47 Carbon Oxysulfide {Carbon 
Oxide Sulfide (Cos)} {Carbonyl 
Sulfide} 

คารบอน ออกซี่ซัลไฟด 
(คารบอน ออกไซด ซลัไฟด) 
(คารบอนิล ซัลไฟด) 

463-58-1 4,536 10,000 RMP 

48 Carbonyl Fluoride คารบอนิล ฟลูออไรด  353-50-4 1,134 2,500 PSM 

49 Cellulose Nitrate (>12.6% 
Nitrogen for PSM) 

เซลลูโลส ไนเตรท (ความ
เขมขนไนโตรเจน > 12.6%)  

60-29-7 1,134 2,500 PSM 

50 Chlorine คลอรีน  7782-50-5 680 1,500 PSM 

51 Chlorine Dioxide {Chlorine 
Oxide (ClO2)} 

คลอรีน ไดออกไซด (คลอรีน 
ออกไซด) 

0049-04-4 454 1,000 PSM& 
RMP 

52 Chlorine Monoxide {Chlorine 
Oxide} 

คลอรีน มอนอกไซด(คลอรีน 
ออกไซด) 

10049-04-4 4,536 10,000 RMP 

53 Chlorine Pentrafluoride คลอรีน เพนตระฟลอูอไรด  13637-63-3 454 1,000 PSM 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
ก-2 



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

ลําดับ
ที่ 

ชื่อสารภาษาอังกฤษ ชื่อสารภาษาไทย CAS 
Number 
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Quantity 
(TQ) Kg 
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Quantity 
(TQ) Lbs 

ท่ีมา 

54 Chlorine Trifluoride คลอรีน ไตรฟลูออไรด  7790-91-2 454 1,000 PSM 

55 Chlorodiethylaluminum 
{Diethylaluminum Chloride} 

คลอโรไดเอธิลอะลูมินัม (ได
เอธิลอะลมูิเนียม คลอไรด)  

96-10-6 2,268 5,000 PSM 

56 Chloroform {Methane, 
Trichloro-} 

คลอโรฟอรม(มีเทน,ไตรคลอ
โร) 

67-66-3 9,072 20,000 RMP 

57 Chloromethyl Ether 
{Bis(chloromethyl) Ether} 
{Methane, Oxybis[chloro-} 
{Dichloromethyl Ether} 

คลอโรเมธิล อีเธอร  542-88-1 45 100 PSM 

58 Chloromethyl Methyl Ether 
{Methane, Chloromethoxy-} 

คลอโรเมธิล เมทิล อีเธอร  107-30-2 227 500 PSM 

59 Chloropicrin คลอโรพิคริน 76-06-2 227 500 PSM 

60 Chloropicrin and Methyl 
Bromide Mixture 

คลอโรพิคริน ผสมเมธิลโบร
ไมด 

76-06-2, 74 
83 9 

680 1,500 PSM 

61 Chloropicrin and Methyl 
Chloride Mixture 

คลอโรพิคริน ผสมเมธิลคลอ
ไรด 

76-06-2, 74-
87-3  

680 1,500 PSM 

62 Crotonaldehyde {2-butenal} โครโตนอลดไีฮด 4170-30-3 9,072 20,000 RMP 

63 Crotonaldehyde, (E)- {2-
butenal, (E)-} 

โครโตนอลดไีฮด(ทรานส) 123-73-9 9,072 20,000 RMP 

64 Cumene Hydroperoxide คิวมีน ไฮโดรเปอรออกไซด  80-15-9 2,268 5,000 PSM 

65 Cyanogen {Ethanedinitrile} ไซยาโนเจน  460-19-5 1,134 2,500 PSM 

66 Cyanogen Chloride ไซยาโนเจน คลอไรด  506-77-4 227 500 PSM 

67 Cyanuric Fluoride ไซยานูริค ฟลูออไรด  675-14-9 45 100 PSM 

68 Cyclohexylamine 
{Cyclohexanamine} 

ไซโคลเฮกซี่ลาไมน 108-91-8 6,804 15,000 RMP 

69 Cyclopropane ไซโคลโพรเพน 75-19-4 1 10,000 RMP 

70 Diacetyl Peroxide (>70% for 
PSM) 

ไดอะเซทิล เปอรออกไซด 
(ความเขมขน > 70%)  

110-22-5 2,268 5,000 PSM 

71 Diazomethane ไดอะโซมีเธน  18107-18-1 227 500 PSM 

72 Dibenzoyl Peroxide ไดเบนโซอิล เปอรออกไซด  94-36-0 3,402 7,500 PSM 

73 Diborane {Diborane (6)} ไดบอแรน  19287-45-7 45 100 PSM 

74 Dibutyl Peroxide (Tertiary) ไดบิวทิล เปอรออกไซด 
(เทอรเทียรี)  

110-05-4 2,268 5,000 PSM 

75 Dichlorosilane {Silane, 
Dichloro-} 

ไดคลอโรไซแลน  4109-96-0 1,134 2,500 PSM 

76 Diethylzinc ไดเอธิลซิงค  557-20-0 4,536 10,000 PSM 

77 Difluoroethane {Ethane, 1,1-
difluoro-} 

ไดฟลูออโรอีเธน 75-37-6 4,536 10,000 RMP 

78 Diisopropyl 
Peroxydicarbonate 

ไดไอโซโพรพิล เปอรออกซี
ไดคารบอเนต  

105-64-6 3,402 7,500 PSM 
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ที่ 

ชื่อสารภาษาอังกฤษ ชื่อสารภาษาไทย CAS 
Number 
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(TQ) Kg 
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79 Dilauroyl Peroxide ไดลอโรอิล เปอรออกไซด  105-74-8 3,402 7,500 PSM 

80 Dimethylamine 
{Methanamine, N-methyl-} 

ไดเมธิลเอมีน 124-40-3 1,134 2,500 PSM 

81 Dimethyldichlorosilane 
{Silane, Dichlorodimethyl-} 

ไดเมธิลไดคลอโรไซแลน  75-78-5 454 1,000 PSM 

82 Epichlorohydrin {Oxirane, 
(Chloromethyl)-} 

อีพิคลอโรไฮดริน 106-89-8 9,072 20,000 RMP 

83 Ethane อีเธน 74-84-0 4,536 10,000 RMP 

84 Ethyl Acetylene {1-butyne} เอธิล อะเซทิลีน 107-00-6 4,536 10,000 RMP 

85 Ethyl Chloride {Chloroethane} 
{Ethane, Chloro-} 

เอธิล คลอไรด 75-00-3 4,536 10,000 RMP 

86 Ethyl Ether {Ethane, 1,1’-
oxybis-} 

เอธิล อีเธอร 60-29-7 4,536 10,000 RMP 

87 Ethyl Mercaptan {Ethanethiol} เอธิล เมอรแคปตัน (อีเธนไท
ออล) 

75-08-1 4,536 10,000 RMP 

88 Ethyl Methyl Ketone Peroxide เอธิล เมธิล คีโตน เปอร
ออกไซด  

1338-23-4 2,268 5,000 PSM 

89 Ethyl Nitrite {Nitrous Acid, 
Ethyl Ester} 

เอธิล ไนไตรท  109-95-5 2,268 5,000 PSM 

90 Ethylamine 
{Monoethylamine} 
(Ethanamine} 

เอธิลเอมีน  75-04-7 3,402 7,500 PSM 

91 Ethylene {Ethene} เอธิลีน (อีธีน) 74-85-1 4,536 10,000 RMP 

92 Ethylene Fluorohydrin เอธิลีน ฟลูออโรไฮดริน  371-62-0 45 100 PSM 

93 Ethylene Oxide {Oxirane} เอธิลีน ออกไซด (ออกซิเรน) 75-21-8 2,268 5,000 PSM 

94 Ethylenediamine {1,2-
ethanediamine} 

เอธิลีนไดอะมีน (1,2-อีเธน
ไดอะมีน) 

107-15-3 9,072 20,000 RMP 

95 Ethyleneimine {Aziridine} เอธิลีนไอมีน  151-56-4 454 1,000 PSM 

96 Fluorine ฟลูออรีน  7782-41-4 454 1,000 PSM 

97 Formaldehyde (Solution) ฟอรมาลดีไฮด (ฟอรมาลิน)  50-00-0 454 1,000 PSM 

98 Furan ฟูราน  110-00-9 227 500 PSM 

99 Hexafluoroacetone เฮกซะฟลูออโรอะซิโตน  684-16-2 2,268 5,000 PSM 

100 Hydrazine ไฮดราซีน 302-01-2 6,804 15,000 RMP 

101 Hydrochloric Acid (>=37% for 
RMP) 

กรดไฮโดรคลอริค 7647-01-0 6,804 15,000 RMP 

102 Hydrocyanic Acid {Hydrogen 
Cyanide} 

กรดไฮโดรไซยานิค 
(ไฮโดรเจน ไซยาไนด) 

74-90-8 454 1,000 PSM 

103 Hydrogen ไฮโดรเจน 1333-74-0 4,536 10,000 RMP 

104 Hydrogen Bromide ไฮโดรเจน โบรไมด  10035-10-6 2,268 5,000 PSM 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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105 Hydrogen Chloride 
(Anhydrous for CAA 112(r) 
RMP and PSM) {Hydrochloric 
Acid} 

กรดไฮโดรคลอริค, 
ปราศจากนํ้า  

7647-01-0 2,268 5,000 PSM& 
RMP 

106 Hydrogen 
Fluoride/hydrofluoric Acid 
(>=50% for RMP) {Hydrofl 
uoric Acid} 

ไฮโดรเจน ฟลูออไรด /กรด
ไฮโดรฟลูออริค 

7664-39-3 454 1,000 PSM& 
RMP 

107 Hydrogen Peroxide (>= 52% 
for PSM) 

ไฮโดรเจน เปอรออกไซด 
(>= 52% โดยนํ้าหนัก)  

7722-84-1 3,402 7,500 PSM 

108 Hydrogen Selenide ไฮโดรเจน ซีลไีนด  7783--07-5 68 150 PSM 

109 Hydrogen Sulfide ไฮโดรเจน ซัลไฟด  7783--06-4 680 1,500 PSM 

110 Hydroxylamine ไฮดรอกซิลเอมีน  7803-49-8 1,134 0 PSM 

111 Iron, Pentacarbonyl- {Iron 
Carbonyl (Fe(co)5), (Tb-5-11)-} 

เหล็ก, เพนตะคารบอนิล  13463-40-6 113 250 PSM 

112 Isobutane {Propane, 2-
methyl} 

ไอโซบิวเทน (โพรเพน, 2-
เมธิล-) 

75-28-5 4,536 10,000 RMP 

113 Isobutyronitrile 
{Propanenitrile, 2-methyl-} 

ไอโซบิวทิโรไนไตรล (โพ
รเพนไนไตรล, 2-เมธิล-) 

78-82-0 9,072 20,000 RMP 

114 Isopentane {Butane, 2-
methyl-} 

ไอโซเพนเทน (บิวเทน, 2-
เมธิล-) 

78-78-4 4,536 10,000 RMP 

115 Isoprene {1,3-butadiene, 2-
methyl-} 

ไอโซพรีน (1,3-บิวทาไดอีน, 
2-เมธิล-) 

78-79-5 4,536 10,000 RMP 

116 Isopropylamine {2-
propanamine} 

ไอโซโพรพิลเอมีน  75-31-0 2,268 5,000 PSM 

117 Isopropyl Chloride {Propane, 
2-chloro-} 

ไอโซโพรพิล คลอไรด (โพร
เพน, 2-คลอโร) 

75-29-6 4,536 10,000 RMP 

118 Isopropyl Chloroformate 
{Carbonochloridic Acid, 1-
methylethyl Ester} 

ไอโซโพรพิล คลอโรฟอรเมท 
กรดคารบอโนคลอริดิค, 1-
เมธิลอีธิล เอสเธอร) 

108-23-6 6,804 15,000 RMP 

119 Ketene คีทีน  463-51-4 45 100 PSM 

120 Methacrylaldehyde เมทาครลิอัลดีไฮด  78-85-3 454 1,000 PSM 

121 Methacrylonitrile {2-
propenenitrile, 2-methyl-} 
{Methylacrylonitrile} 

เมธิล อะคริโลไนไตรล  126-98-7 113 250 PSM 

122 Methacryloyl Chloride เมทาครโิลอิล คลอไรด  920-46-7 68 150 PSM 

123 Methane มีเธน 74-82-8 4,536 10,000 RMP 

124 Methyl Bromide เมธิล โบรไมด  74-83-9 1,134 2,500 PSM 

125 Methyl Chloride {Chloromethane}  
{Methane, Chloro-} 

เมธิล คลอไรด  74-87-3 4,536 10,000 PSM 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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126 Methyl Chloroformate 
{Carbonochloridic Acid, 
Methylester} {Methyl 
Chlorocarbonate} 

เมธิล คลอโรฟอรเมท  79-22-1 227 500 PSM 

127 Methyl Ether {Methane, 
Oxybis-} 

เมธิล อีเธอร (มเีธน, ออกซี่
บิส) 

115-10-6 4,536 10,000 RMP 

128 Methyl Ethyl Ketone Peroxide 
(>60% for PSM) 

เมธิล เอธิล คีโตน เปอร
ออกไซด (ความเขมขน > 
60%)  

1338-23-4 2,268 5,000 PSM 

129 Methyl Fluoroacetate เมธิล ฟลโูอโรอะซีเตท  453-18-9 45 100 PSM 

130 Methyl Florosulfate เมธิล ฟลโูอโรซลัเฟต  421-20-5 45 100 PSM 

131 Methyl Formate {Formic Acid, 
Methyl Ester} 

เมธิล ฟอรเมท (กรดฟอรมิก
, เมธิล เอสเธอร) 

107-31-3 4,536 10,000 RMP 

132 Methyl Hydrazine เมธิล ไฮดราซีน  60-34-4 45 100 PSM 

133 Methyl Iodide เมธิล ไอโอไดด  74-88-4 3,402 7,500 PSM 

134 Methyl Isocyanate {Methane, 
Isocyanato-} 

เมธิล ไอโซไซยาเนต  624-83-9 113 250 PSM 

135 Methyl Mercaptan 
{Methanethiol} 
{Thiomethanol} 

เมธิล เมอรแคปแทน (มีเธน
ไทออล) (ไทโอเมธานอล) 

74-93-1 2,268 5,000 PSM 

136 Methyl Thiocyanate 
{Thiocyanic Acid, Methyl 
Ester} 

เมธิล ไทโอไซยาเนท (กรด
ไทโอไซยานิค, เมธิล เอส
เธอร) 

556-64-9 9,072 20,000 RMP 

137 Methyl Vinyl Ketone เมธิล ไวนิล คโีตน  78-94-4 45 100 PSM 

138 Methylamine {Methanamine} 
{Monomethylamine} 

เมธิลลาไมน (เมทานาไมน) 
(มอนอเมธิลลาไมน) 

74-89-5 454 1,000 PSM 

139 Methyltrichlorosilane {Silane, 
Trichloromethyl-} 

เมธิลไตรคลอโรไซแลน  75-79-6 2,268 5,000 RMP 

140 Nickel Carbonyl {Nickel 
Tetracarbonyl} 

นิกเกล คารบอนิล (นิกเกล 
เตตระคารบอนิล) 

13463-39-3 68 150 PSM 

141 Nitric Acid (>=80% for RMP) 
(>=94.5% for PSM) 

กรดไนตริค (>= 94.5% 
โดยนํ้าหนัก) 

7697-37-2 227 500 PSM 

142 Nitric Oxide {Nitrogen Oxide 
(No)} 

ไนตริค ออกไซด  10102-43-9 113 250 PSM 

143 Nitroaniline {Para Nitroaniline} ไนโตรอะนิลีน (พารา ไน
โตรอะนิลีน)  

100-01-6 2,268 5,000 PSM 

144 Nitrogen Trifluoride ไนโตรเจน ไตรฟลูออไรด  7783-54-2 2,268 5,000 PSM 

145 Nitrogen Oxides (NO, NO2, 
N2O4, N2O3) 

ไนโตรเจน ออกไซด (NO, 
NO2, N2O4, N2O3))  

10102-44-0 113 250 PSM 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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146 Nitrogen Tetroxide {Nitrogen 
Peroxide} 

ไนโตรเจน เตตรอกไซด 
(ไนโตรเจน เปอรออกไซด)  

10544-72-6 113 250 PSM 

147 Nitrogen Trioxide ไนโตรเจน ไตรออกไซด  10024-97-2 113 250 PSM 

148 Nitrogen Dioxide ไนโตรเจน ไดออกไซด  10102-44-0 113 250 PSM 

149 Nitromethane ไนโตรมีเทน  75-52-5 1,134 2,500 PSM 

150 Oleum (Fuming Sulfuric Acid) 
(65-80% for PSM) {Sulfuric 
Acid, with Sulfur Trioxide} 

โอเลียม (ไอกรดซัลฟูรคิ) 
(65-80% โดยนํ้าหนัก)  

8014-95-7 454 1,000 PSM 

151 Osmium Tetroxide ออสเมียม เตตรอกไซด  20816-12-0 45 100 PSM 

152 Oxygen Difluoride {Fluorine 
Monoxide} 

ออกซเิจน ไดฟลูออไรด 
(ฟลูออรีน มอนอกไซด)  

7783-41-7 45 100 PSM 

153 Ozone โอโซน  10028-15-6 45 100 PSM 

154 Pentaborane เพนตะบอเรน 19624-22-7 45 100 PSM 

155 Pentane เพนเทน 109-66-0 4,536 10,000 RMP 

156 Peracetic Acid (>60% Acetic 
Acid for PSM) 
{Ethaneperoxoic Acid} 
{Peroxyacetic Acid} 

กรดเปอรอะซิติก (ความ
เขมขนของกรดอะซิติก > 
60%) 

79-21-0 4,536 10,000 RMP 

157 Perchloric Acid (>60% for 
PSM) 

กรดเปอรคฺลอรคิ (ความ
เขมขน > 60%) 

7601-90-3 2,268 5,000 PSM 

158 Perchloromethylmercaptan 
{Methanesulfenyl Chloride, 
Trichloro-} 

เปอรคลอโรเมธิล เมอรแค
ปแทน  

594-42-3 68 150 PSM 

159 Perchloryl Fluoride เปอรคลอริล ฟลูออไรด  7616-94-6 2,268 5,000 PSM 

160 Phosgene {Carbonic 
Dichloride} {Carbonyl 
Chloride} 

ฟอสจีน (คารบอนิล คลอ
ไรด)  

75-44-5 45 100 PSM 

161 Phosphine {Hydrogen 
Phosphide} 

ฟอสฟน (ไฮโดรเจน ฟอส
ไฟด)  

7803-51-2 45 100 PSM 

162 Phosphorus Oxychloride 
{Phosphoryl Chloride} 

ฟอสฟอรัส ออกซคิลอไรด 
(ฟอสฟอรลิ คลอไรด)  

10025-87-3 454 1,000 PSM 

163 Phosphorus Trichloride 
{Phosphorous Trichloride} 

ฟอสฟอรัส ไตรคลอไรด 
(ฟอสฟอรสั ไตรคลอไรด) 

7719--12-02 454 1,000 PSM 

164 Piperidine ไพเพอริดีน 110-89-4 6,804 15,000 RMP 

165 Propadiene {1,2-propadiene} โพรพาไดอีน (1,2- โพรพา
ไดอีน) 

463-49-0 4,536 10,000 RMP 

166 Propane โพรเพน 74-98-6 4,536 10,000 RMP 

167 Propargyl Bromide {3-
bromopropyne} 

โพรพากิล โบรไมด (3-โบร
โมโพรไพน) 

106-96-7 45 100 PSM 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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168 Propionitrile {Ethyl Cyanide} 
{Propanenitrile) 

โพรพิโอไนไตรล (เอธิล 
ไซยาไนด) (โพรเพนไนไตรล) 

107-12-0 4,536 10,000 RMP 

169 Propyl Nitrate โพรพิล ไนเตรท  627-13-4 1,134 2,500 PSM 

170 Propyl Chloroformate 
{Carbonochloridic Acid, 
Propylester} 

โพรพิล คลอโรฟอเมท (กรด
คารบอโนคลอริดิค โพรพิล
เอสเธอร) 

109-61-5 6,804 15,000 RMP 

171 Propylene {1-propene} โพรพิลีน(1-โพรพีน) 115-07-1 4,536 10,000 RMP 

172 Propylene oxide {oxirane, 
methyl-} 

โพรพิลีน ออกไซด (ออกซิ
เรน ,เมธิล-) 

75-56-9 4,536 10,000 RMP 

173 Propyleneimine {Aziridine, 2-
methyl} 

โพรพิลีนอีมีน (อะรซิิดีน 2-
เมธิล) 

75-55-8 4,536 10,000 RMP 

174 Propyne {1-propyne} โพรไพน (1-โพรไพน) 74-99-7 4,536 10,000 RMP 

175 Sarin ซาริน  107-44-8 45 100 PSM 

176 Selenium Hexafluoride ซีลีเนียม เฮกซะฟลูออไรด  7783-79-1 454 1,000 PSM 

177 Silane ไซเลน 7803-62-5 4,536 10,000 RMP 

178 Stibine {Antimony Hydride} สไตบีน (แอนติโมนี ไฮไดรด)  7803-52-3 227 500 PSM 

179 Sulfur Dioxide (Anhydrous for 
RMP) 

ซัลเฟอร ไดออกไซด 
(ของเหลว)  

7446--09-5 2,268 5,000 RMP 

180 Sulfur Pentafluoride ซัลเฟอร เพนตะฟลูออไรด  5714-22-7 113 250 PSM 

181 Sulfur Tetraflouride {Sulfur 
Fluoride, (Sf4) (T-4)-} 

ซัลเฟอร เตตระฟลูออไรด  7783-60-0 113 250 PSM 

182 Sulfur Trioxide {Sulfuric 
Anhydride} 

ซัลเฟอร ไตรออกไซด (ซัลฟุ
ริค แอนไฮไดรด)  

7446--11-9 454 1,000 PSM 

183 Tellurium Hexafluoride เทลลเูรียม เฮกซะฟลูออไรด  7783-80-4 113 250 PSM 

184 Tetrafluoroethylene {Ethene, 
Tetrafl uoro-} 

เตตระฟลูออโรเอธิลีน  116-14-3 2,268 5,000 PSM 

185 Tetrafluorohydrazine เตตระฟลูออโรไฮดราซีน  10036-47-2 2,268 5,000 PSM 

186 Tetramethyllead {Plumbane, 
Tetramethyl-} 

เตตระเมธิล เลด  75-74-1 454 1,000 PSM 

187 Tetramethylsilane {Silane, 
Tetramethyl-} 

เตตระเมธิลไซเลน 75-76-3 4,536 10,000 RMP 

188 Tetranitromethane {Methane, 
Tetranitro-} 

เตตระไนโตรมีเทน 509-14-8 4,536 10,000 RMP 

189 Thionyl Chloride ไทโอนิล คลอไรด  7719--09-7 113 250 PSM 

190 Titanium Tetrachloride 
{Titanium Chloride (Ticl4)(T-4)} 

ไทเทเนียม เตตระคลอไรด 7550-45-0 1,134 2,500 RMP 

191 Toluene 2,4-diisocyanate 
{Benzene, 2,4-diisocyanato-1-
methyl-} 

โทลูอีน-2,4-ไดไอโซไซยา
เนต 

584-84-9 4,536 10,000 RMP 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
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192 Toluene 2,6-diisocyanate 
{Benzene, 1,3-diisocyanato-2-
methyl-} 

โทลูอีน-2,6-ไดไอโซไซยา
เนต 

91-08-7 4,536 10,000 RMP 

193 Toluene Diisocyanate 
(Unspecified Isomer) 
{Benzene, 1,3-
diisocyanatomethyl-} 

โทลูอีน ไดไอโซไซยาเนต 71-43-2 4,536 10,000 RMP 

194 Trichloro(chloromethyl)silane ไตรคลอโร (คลอโรเมธิล) ไซ
แลน  

1558-25-4 45 100 PSM 

195 Trichloro(dichlorophenyl)silane ไตรคลอโร (ไดคลอโรฟนิล) 
ไซแลน  

27137-85-5 1,134 2,500 PSM 

196 Trichlorosilane {Silane, 
Trichloro-} 

ไตรคลอโรไซแลน (ไซเลน, 
ไตรคลอโร) 

10025-78-2 2,268 5,000 PSM 

197 Trifluorochloroethylene 
{Ethene, Chlorotrifluoro-} 

ไตรฟลูออโรคลอโรเอธิลีน 
(อทีน ,คลอโรไตรฟลูออโร) 

79-38-9 4,536 10,000 PSM 

198 Trimethylamine 
{Methanamine, N,n-dimethyl-} 

ไตรเมธิลลามีน (เมธานามีน, 
N,n-ไดเมธิล) 

75-50-3 4,536 10,000 RMP 

199 Trimethylchlorosilane {Silane, 
Chlorotrimethyl-} 

ไตรเมธิลคลอโรไซเลน (ไซ
เลน, คลอโรไตรเมธิล) 

75-77-4 4,536 10,000 RMP 

200 Trimethyoxysilane ไตรเมธิลออกซไิซแลน  2487-90-3 680 1,500 PSM 

201 Vinyl Acetate Monomer 
{Acetic Acid Ethenyl Ester} 

ไวนิล อะซเีตท มอนอเมอร 
(กรดอะซีตคิ เอธีนิล เอสเธอร) 

108-05-04 6,804 15,000 RMP 

202 Vinyl Acetylene {1-buten-3-
yne} 

ไวนิล อะซีทีลีน  689-97-4 4,536 10,000 RMP 

203 Vinyl Chloride {Ethene, 
Chloro-} 

ไวนิล คลอไรด (อีทีน, คลอ
โร) 

75-01-4 4,536 10,000 RMP 

204 Vinyl Ethyl Ether {Ethene, 
Ethoxy-} 

ไวนิล เอธิล อีเธอร (อีทีน, อี
ทอกซี่) 

109-92-2 4,536 10,000 RMP 

205 Vinyl Fluoride {Ethene, 
Fluoro-} 

ไวนิล ฟลูออไรด (อีทีน, 
ฟลูออโร) 

75-02-5 4,536 10,000 RMP 

206 Vinyl Methyl Ether {Ethene, 
Methoxy-} 

ไวนิล เมธิล อีเธอร (อีทีน, 
เมทอกซี่) 

107-25-5 4,536 10,000 RMP 

207 Vinylidene Chloride {Ethene, 
1,1-dichloro-} {1,1-
dichlorethylene} 

ไวนิลลิดีน คลอไรด (อีทีน, 
1,1-ไดคลอโร)(1,1-ไดคลอโร
เอธิลีน) 

75-35-4 4,536 10,000 RMP 

208 Vinylidene Fluoride {Ethene, 
1,1-difluoro-} 

ไวนิลลิดีน ฟลูออไรด (อีทีน, 
1,1-ไดฟลูออโร) 

75-38-7 4,536 10,000 RMP 

หมายเหตุ PSM คือ Process Safety Management ของ Occupational Safety and Health Administration (OSHA) 
RMP คือ Risk Management Plan ของ US Environmental Protection Agency (EPA) 
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ภาคผนวก ข  แบบแจงอุบัติเหตุหรืออุบัติภัย 

แบบแจงอุบัติเหตุหรืออุบัติภัยควรประกอบดวยหัวขอดังนี้ 

1) การแจงเหตุรั่วไหลและการรายงาน ไดแก 
 วันท่ีเกิดเหตุ 
 เวลาท่ีเกิดเหตุ 
 ระยะเวลาการเกิดเหตุ 
 สารเคมีท่ีรั่วไหล หรือเปนแหลงท่ีมาของอุบัติภัย 
 ปริมาณของสารเคมีท่ีรั่วไหลหรือท่ีอยูในท่ีเกิดเหตุ แสดงในทศนิยม 2 ตําแหนง  หากเปนของ

ผสมตองรายงานปริมาณท่ีผสม ความเขมขน สัดสวน องคประกอบหลัก 
2) ลักษณะของเหตุท่ีเกิด เชน 

 กาซรั่วไหล (Gas release) 
 ของเหลวรั่วไหล/ระเหย (Liquid spill/evaporation) 
 ไฟไหม (Fire) 
 ระเบิด (Explosion) 
 กระบวนการผลิตควบคุมไมได (Uncontrolled/Runaway reaction) 

3) จุดท่ีเกิดเหตุ เชน 
 ถังเก็บสาร (Storage vessel) 
 ระบบทอ (Piping) 
 ถังในระบบการผลิต (Process vessel) 
 ขอตอ (transfer hose) 
 วาลว (Valve) 
 วาลวนิรภัย (Safety relief valve) 
 เครื่องสูบ (Pump) 
 จุดเชื่อมตอ (Joint) 
 อ่ืนๆ 

4) สภาพอากาศขณะเกิดเหตุ 
 ความแรงของแสงแดด 
 ความเร็วและทิศทางของลม 
 อุณหภูมิ 
 ความแรงของฝน 

5) ผลกระทบภายในโรงงาน ไดแก 
 จํานวนผูเสียชีวิต ท้ังผูปฏิบัติงาน ผูรับเหมา เผชิญเหตุ และอ่ืนๆ 
 จํานวนผูบาดเจ็บ หรือทุพพลภาพ ท้ังผูปฏิบัติงาน ผูรับเหมา ผูตอบโตเหตุ และอ่ืนๆ 
 ความเสียหายของทรัพยสิน  อาจรวมถึงขอมูลประภันภัย(หากมี) ท้ังนี้ไมรวมความสูญเสียทาง

ธุรกิจ 
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6) ผลกระทบภายนอกโรงงาน ไดแก 
 จํานวนผูเสียชีวิต  
 จํานวนผูบาดเจ็บ หรือทุพพลภาพ  
 ความเสียหายของทรัพยสิน 
 จํานวนผูอพยพ 
 ความเสียหายตอสิ่งแวดลอมตอ สัตวน้ําและสัตวบก  เกษตรกรรม  แหลงน้ํา  และอ่ืนๆ 

7) จุดเริ่มตนของการรั่วไหล/เหตุการณ เชน 
 อุปกรณเสียหาย 
 ความผิดพลาดของผูปฏิบัติงาน 
 ภัยธรรมชาติ 
 ไมทราบสาเหตุ 

8) สภาวะสนับสนุนท่ีทําใหเกิดอุบัติภัย (Contribution factor) เชน 
 อุปกรณเสียหาย 
 ความผิดพลาดของผูปฏิบัติงาน 
 ข้ันตอนการปฏิบัติงานท่ีไมสมบูรณ 
 ความดันในระบบสูงกวาเกณฑปกติ 
 กระบวนการผลิตผิดปกติ 
 ระบบระบายสารฉุกเฉินบกพรอง 
 การซอมบํารุง 
 การออกแบบการผลิตผิดพลาด 
 อุปกรณการผลิตไมเหมาะสมกับกระบวนการผลิต 
 สภาพอากาศไมปกติ 
 การบริหารงานผิดพลาด 

9) สิ่งท่ีตองดําเนินการหลังเกิดเหตุ เชน 
 ปรับปรุงอุปกรณ 
 ทบทวนการซอมบํารุง 
 ทบทวนการฝกอบรม 
 ทบทวนวิธีการปฏิบัติงาน 
 ออกแบบการควบคุมระบบ/กระบวนการผลิตใหม 
 ออกแบบมาตรการเพ่ือลดผลกระทบ 
 ทบทวนแผนตอบโตเหตุฉุกเฉิน 
 เปลี่ยนกระบวนการผลิต 
 ลดการเก็บสารเคมีอันตราย 
 อ่ืนๆ 

  

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
ข-2 



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

ตัวอยาง 
 

แบบแจงอุบัติเหตหุรืออุบัติภัย 

การแจงเหตุร่ัวไหลและการรายงาน 
 

วันท่ีเกิดเหตุ ________________________________  เวลาท่ีรายงาน _____________________________ 
เวลาเริ่มของเหตุการณ ________________________   ระยะเวลาการเกิดเหตุ _______________________ 
ระบุชื่อสารเคมี ______________________________  ประเภทของสารเคมี (Generic) ________________ 
ปริมาณสารรั่วไหล(โดยประมาณ) _________________ หนวย _________________ 
 

อธิบายการเกิดเหตุโดยทาํเคร่ืองหมาย  ในชอง  
 

 กาซรั่วไหล การรั่วไหลของสารซ่ึงเก็บไวในสถานะกาซ (ในกรณีท่ีเปนกาซเหลวให
รายงานเปนของเหลว) 

 ของเหลวรั่วไหล/ระเหย ของเหลวรั่วและอาจระเหยเปนไอ 
 ไฟไหม เกิดไฟไหมซ่ึงกอใหเกิดแสง เปลวไฟ และความรอน 
 การระเบิด เกิดการระเบิด กอใหเกิดเสียง ความรอน และการขยายตัวอยางรวดเร็วของ

กาซ 
 กระบวนการผลิตควบคุม

ไมได (Runaway Reaction) 
อาจเกิดปฏิกิริยาอยางรุนแรงในกระบวนการผลิตและเกิดความรอนและ
ความดันสูงในระบบ 

 

อุปกรณที่เกิดการร่ัวไหล 
 

 ถังเก็บสาร ภาชนะเก็บสารเคมีในสภาวะกาซหรือของเหลว 
 ระบบทอ สารเคมีรั่วออกมาจากระบบทอซ่ึงใชสําหรับสูบ ถาย เคลื่อนยายสาร 
 ถังในระบบการผลิต ถังท่ีใชอยูในกระบวนการผลิต เชน ถังผสม ถังปฏิกิริยา 
 ล้ินปดเปด อุปกรณปดเปด รวมถึงลิ้นฉุกเฉินตางๆ ท่ีใชระบายสารเม่ือเกิดความดันสูง

ในระบบ 
 เครื่องสูบ อุปกรณท่ีใชสูบถายสารในระบบการผลติดวยการดูด อัด หรือท้ังสองอยาง 
 จุดเช่ือมตอ จุดท่ีเชื่อมอุปกรณหรือเครื่องกลตางๆเขาดวยกัน 
 อ่ืนๆ _______________ จุดรั่วไหลอ่ืนท่ีไมไดระบุไวดานบน 

 

สภาพอากาศขณะเกิดการร่ัวไหล  โดยทําเคร่ืองหมาย  ในชองวาง 
 

แดด    แรง    ปานกลาง       ออน 
ลม 
 ความเร็วลมโดยประมาณ (เมตรตอวินาที) 

<2 2-3 3-5 5-6 >6 
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 ทิศทาง 

N NE E SE S SW W NW 
        

 อุณหภูมิ  ____________________องศาเซลเซียส (°C) 
ฝน     ไมตก  
     ตก  ในระดับ    แรง    ปานกลาง        ปรอย 
 

ผลของอุบัติภัยภายในโรงงาน 
 

 ตาย รวม____________คน 
แบงออกเปน 
-  ผูปฏิบัติงาน __________คน 
-  ผูมาติดตอ _________คน 
-  ผูรับเหมา __________คน 

รวมผูเสียชีวิตท้ังหมดในโรงงานจากผลของอุบัติภัย  เชน 
ผูปฏิบัติงาน ผูมาติดตอ ผูรับเหมา โดยแยกใหชัดเจน 

 บาดเจ็บ รวม_____________คน  
แบงออกเปน 
-  ผูปฏิบัติงาน __________คน 
-  ผูมาติดตอ _________คน 
-  ผูรับเหมา __________คน 

รวมผูบาดเจ็บท้ังหมดในโรงงานจากผลของอุบัติภัย  เชน 
ผูปฏิบัติงาน ผูมาติดตอ ผูรับเหมา โดยแยกใหชัดเจน 

 ความเสียหายของทรัพยสิน 
คิดเปนมูลคา _____________บาท 

ประเมินคาเสียหายของโรงงานและอุปกรณตางๆ (ไมรวมคา
เสียโอกาสทางธุรกิจ) 

 
ผลของอุบัติภัยภายนอกโรงงาน (เทาที่ทราบ) 
 

 ตาย ____________คน ประชาชนในชุมชนท่ีเสียชีวิตจากพิษของสารเคมี  การระเบิด  
ความรอน  เศษวัสดุท่ีปลิว 

 บาดเจ็บ _____________คน  ผูบาดเจ็บจากอุบัติภัยท่ีตองการการรักษาจากแพทย/พยาบาล 
หรือตองเขาโรงพยาบาล 

 ผูอพยพ_____________คน ประมาณจํานวนผูท่ีไดรับผลกระทบและตองอพยพเนื่องจาก
อุบัติภัย 

 ผูถูกจํากัดเขตใหอยูภายในบาน 
 _______________คน 

จํานวนผูท่ีถูกแนะนําใหอยูภายในบาน/ท่ีทํางานในชวงท่ีเกิด
อุบัติภัยจนอุบัติภัยสงบ 

 ผลกระทบตอส่ิงแวดลอม สงผลตอ 
  สัตวน้ําและสัตวบกตางๆ 
  พืช 
  อากาศ 
  ดิน/น้ําปนเปอน 
  อ่ืนๆ ___________________ 

ประมาณการผลกระทบตอสิ่งแวดลอมท้ังตอสิ่งมีชีวิต พืช ดิน  
น้ํา อากาศ  
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จุดเร่ิมตนของเหตุการณ/การร่ัวไหล 
 

 อุปกรณเสียหาย  
เสียหายจํานวน___________ช้ิน 
(ถาทราบ) 

จํานวนอุปกรณท่ีไดรับความเสียหายและเปนจุดเริ่มตนของ
เหตุการณ เชน ถังปฏิกิริยาราว ทอแตก 

 ผูปฏิบัติงานทํางานผิดพลาด  
(Human error) 

ผูปฏิบัติงานไมทําตามข้ันตอน ทํางานลัดข้ันตอน 

 ภัยธรรมชาติ ภัยท่ีเกิดจากธรรมชาติ เชน ฟาผา พายุ น้ําทวม  
 อ่ืนๆ ____________________ เหตุการณอ่ืนนอกเหนือเหนือจากท่ีระบุไวขางตน 

 

สภาวะสนับสนุนที่ทําใหเกิดอุบัติภัย (Contribution Factor) 
 

 อุปกรณเสียหาย  อุปกรณชิ้นหนึ่งชิ้นใดไมสามารถทํางานตามท่ีออกแบบไว 
 ความผิดพลาดของผูปฏิบัติงาน ผูปฏิบัติงานไมทําตามข้ันตอนท่ีกําหนด 
 ข้ันตอนปฏิบัติงานท่ีไมสมบูรณ ข้ันตอนปฏิบัติงานไมถูกตอง ไมชัดเจน หรือไมครอบคลุมการ

เกิดอุบัติเหตุ 
 ความดันในระบบสูงกวาเกณฑปกติ กระบวนการผลิตมีความดันสูงกวาเกณฑของความดันท่ี

ออกแบบไว 
 กระบวนการผลิตผิดปกติ (Upset) กระบวนการผลิตเกิดเหตุผิดปกติ มีความรอน อุณหภูมิ หรือ

ความดันสูง ทําใหตองมีการระบายสารออกจากระบบ 
 ระบบระบายสารฉุกเฉินบกพรอง อุปกรณ หรือทอตางๆ ท่ีใชระบายสารเพ่ือลดความดันบกพรอง  

ไมทํางาน หรือมีขนาดเล็กเกินไป 
 การออกแบบการผลิตผิดพลาด เชน การผลิตตองมีความดันสูงเพ่ือใหไดผลิตภัณฑท่ีตองการ  

แตความดันท่ีใชสูงกวาความดันท่ีออกแบบไว 
 การซอมบํารุง เชน การซอมบํารุงยังไมเสร็จสมบูรณ 
 อุปกรณไมเหมาะสมกับกระบวนการผลิต มีการใชอุปกรณไมเหมาะสมกับลักษณะของสารและกระบวนการ

ผลิต เชน ขนาด ความหนาของถัง วัสดุท่ีใช รูปทรง  
 สภาวะอากาศไมปกติ เชน ฟาผา พายุ น้ําทวม 
 การบริหารงานผิดพลาด ไมมีการจัดการท่ีดี  ขาดการฝกอบรม ข้ันตอนการทํางานไม

เหมาะสม การควบคุมขาดประสิทธิภาพ 
 

สิ่งที่ตองดําเนินการหลังเกิดเหต ุ
 

 ปรับปรุงอุปกรณ   
 ทบทวนการซอมบํารุง  
 ทบทวนการฝกอบรม  
 ทบทวนวิธีการปฎิบัติงาน  
 ออกแบบการควบคุมระบบ/กระบวนการผลิตใหม  
 ออกแบบมาตรการเพ่ือลดผลกระทบ   
 ทบทวนแผนตอบโตเหตุฉุกเฉิน  

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
ข-5 



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
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 เปล่ียนกระบวนการผลิต  
 ลดการเก็บสารเคมีและวัตถุอันตราย  
 อ่ืน _________________________  
   

ผูรายงาน  ___________________________ 
รายงาน ณ วันท่ี ______________________ 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คูมือการจัดทํารายงานการบริหารจัดการความเสีย่งสําหรับโรงงานที่มีการใชสารอันตราย 
ข-6 



 โครงการสงเสริมการจัดการความปลอดภัยและแผนฉุกเฉินในอุตสาหกรรมอาหาร 
ภายใตโครงการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร ปงบประมาณ พ.ศ. 2557 

 

 
 

ภาคผนวก ค  ตัวอยางแบบฟอรมทบทวนความปลอดภัยกอนเริ่มกระบวนการผลิต 
 

(ท่ีมา:  ขอกําหนดเรื่อง การบริหารจัดการความปลอดภัย สุขภาพอนามัย และสิ่งแวดลอม สําหรับงานซอมบํารุง
ใหญในโรงกลั่นน้ํามันปโตรเลียมและโรงงานเคมี, สถาบันปโตรเลียมแหงประเทศไทย, พ.ศ. 2552) 
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ข.    ขัน้ตอนการดาํเนินการ 
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ค.    สารพิษ สารท่ีทาํให้เกิดการกดักรอ่น และหลกัสุขศาสตรอ์ตุสาหกรรมขัน้ตอนการดาํเนินการ 
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ง.    การสึกกรอ่น และการบาํรงุรกัษา 
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ฉ.    การเข้าออกบริเวณโรงงานหรอืพืน้ท่ีปฏิบติังาน 
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ช.    งานดบัเพลิง และอปุกรณ์เพื่ออาํนวยความสะดวกต่างๆ ในการรกัษาความปลอดภยั 
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ซ.    ป้ายเตือนภยั 

ฌ.    แนวทางปฏิบติั และอปุกรณ์ 
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ญ.    การตรวจสอบด้วยตนเอง 

ฎ.    การตรวจสอบเก่ียวกบัส่ิงแวดล้อม 
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ฏ.    อปุกรณ์นิรภยัท่ีจาํเป็น 

ฐ.    พืน้ท่ีปฏิบติังานรว่ม 
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ฑ.    ข้อมูลเพ่ิมเติม 
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